Menu de Saison

Coponats [egumes confits olives, miettes lord fume,
créme fouettée tomate origam.
00

Boulgour leégumes croquants, sésome grillé sole,
thon mi-cuit, fromade battu.

Filet mignonh cochon, jus parmesan bocon,
artichaut borigoule maté, fregols Sords.
Q¥
Dos lieu beurre blane citron, semoule fleurs hibiseus,
legumes verts oignons frits.

Promades sec o9ffineés * Ferme de roche eb Porez * BIO
et sutre d ici et dilleurs, graines et confiture de Cerise.
00
Promage blanc su loit de vache ou de chévre ( selon [o saison )
‘ Perme de Roche en Pores
créme OV Miel BIO * Olivier Gachet .

Riz gu loft creme angloise, obricots rotis miel origan, croutons briochés.
Q¥
Tartelette creme citron basilic, chantilly végétale bergamote,
glace vanille gousse.



