
Hamachi ist mehr als nur ein Restaurant – es ist  eine Neuinterpretation der
asiatischen Küche in Hannover. Gegründet von einem Küchenchef mit Erfahrung in

einem mit Michelin-Stern ausgezeichneten Restaurant in der Schweiz, haben wir uns
zum Ziel gesetzt,  die Stereotype asiatischer Restaurants zu durchbrechen und ein

raffiniertes sowie anspruchsvolles kulinarisches Erlebnis zu bieten.

Jedes Detail zählt.  Sorgfältig ausgewählte Zutaten und meisterhafte Zubereitung
machen jedes Gericht zu einer Feier von Handwerkskunst und Innovation.

Es ist uns eine Ehre, Sie bei uns begrüßen zu dürfen, und wir freuen uns darauf, Sie
auf eine Reise voller Geschmack, Eleganz und neu definierter Tradition

mitzunehmen.

Willkommen bei Hamachi.

 W I L L K O M M E N  B E I  H A M A C H I

A L L E R G E N E  /  Z U S A T Z S T O F F E  

1  G L U T E N  /  2  F I S C H  /  3  K R E B S T I E R E  /  4  S C H W E F E L D I O X I D  U N D  S U L F I T E  /  5  S E L L E R I E  /  6  M I L C H  U N D  L A K T O S E  /
7  S E S A M S A M E N  /  8  N Ü S S E  /

9  E I E R  /  1 0  L U P I N E N  /  1 1  S E N F  /  1 2  S O J A  /  1 3  N I T R A T  /  1 4  W E I C H T I E R E  /  A  F A R B S T O F F  /  E  G E S C H W E F E L T  /  G
G E W A C H S T  /

H  S Ü S S U N G S M I T T E L / P H E N Y L A L A N I N  /  I  P H O S P H A T  /  J  K O F F E I N H A L T I G  /  K  C H I N I N  H A L T I G  



Genießen Sie unser sorgfältig zusammengestelltes Drei-Gänge-Omakase-Erlebnis,
das Sie auf eine Reise durch die feinsten japanischen Aromen und meisterhafte

Handwerkskunst mitnimmt.

H A M A C H I  T A S T I N G  M E N U  7 2 . 9 0

F I R S T  C O U R S E  - 6  P R E M I U M  A P P E T I Z E R  S E L E C T I O N

Eine vom Chef zusammengestellte Platte mit sechs mundgerechten, exquisiten
Delikatessen, serviert als einzelnes Set.  Mit seltenen Zutaten wie Bluefin-Thunfisch,

Wagyu und frischem Uni, die die feinsten Produkte und präzise Handwerkskunst
hervorheben. Einige Kreationen sind exklusiv für das Tasting Menu und nicht auf

unserer regulären Speisekarte erhältlich. Die Zutaten können je nach Verfügbarkeit
variieren.

M A I N  C O U R S E  ( C H O O S E  O N E )

Miso-Glazed Black Cod 
Zarter Kabeljau, in Miso mariniert und perfekt gegart,  serviert mit saisonalem

Gemüse.

 Entenbrust
Perfekt sous-vide gegarte Entenbrust,  zart glasiert mit einer aromatischen

Orangen-Sauce mit feiner Zitrusnote.

D E S S E R T

Saisonale Chef-Empfehlung
Ein elegantes Dessert,  das Ihre Omakase-Reise abrundet.

NOTE: Änderungen oder Anpassungen am Degustationsmenü sind nicht möglich, da jedes
Element sorgfältig zusammengestellt wurde, um die harmonische Abfolge der Aromen zu

bewahren.



S U S H I - Ü B E R R A S C H U N G S  M E N Ü

S U S H I - Ü B E R R A S C H U N G S P L A T T E  
F Ü R  2  P E R S O N E N    6 9 . 9 0   

lassen Sie sich  von unserem Sushi-Chef Überraschen, der ihnen eine gelungene
Auswahl Sushi -Spezialitaeten Zusammenstellt.  Enthält 2 Uramaki, 1

frittierte Roll,  1 Master Roll,  2 Nigiri und 4 Stück Sashimi

S U S H I - Ü B E R R A S C H U N G S P L A T T E  
F Ü R  1  P E R S O N     3 8 . 9 0   

lassen Sie sich  von unserem Sushi-Chef Überraschen, der ihnen eine gelungene
Auswahl Sushi -Spezialitaeten Zusammenstellt.  Enthält 1 Uramaki, 1 Master

Roll,  1 Nigiri und 2 Stück Sashimi

NOTE: Vegetarische Optionen sind ebenfalls verfügbar. Jede Platte wird von unserem Küchenchef
sorgfältig zusammengestellt,  um ein einzigartiges kulinarisches Erlebnis zu gewährleisten. Es können

nur geringfügige Anpassungen vorgenommen werden.

B E N T O  S E L E C T I O N S

H A M A C H I  B E N T O

V E G G I E  B E N T O

9 6  B E N T O

C R U N C H Y  S E T

Mit 1 Signature Roll,  1 Maki und 1 Nigiri

Mit 1 Signature Veggie Roll,  1 Maki und 1 Nigiri

Mit 1 Signature Roll,  1 Maki und 2 Sashimi

Mit 1 Fried Roll,  1 Master Fried Roll und 1 Crunch Roll

2 8 , 5 0

2 6 , 5 0

2 8 , 5 0

3 2 , 5 0

L A C H S  B E N T O
Mit 1 Mango lachs Roll,  1 California Lachs Roll und Lachs Nigiri

3 4 , 5 0



B L U E F I N - T H U N F I S C H  ( C H U T O R O )

C H E F ’ S  P R E M I U M  S E L E C T I O N

Seltene Cuts und feinste Meeresdelikatessen, meisterhaft zubereitet:

R A W  N I G I R I  ( 2 P C S )

T A T A K I  ( 5 P C S )
S A S H I M I  ( 5 P C S )

W A G Y U  A 5

F L A M E D  N I G I R I  M I T  Y U Z U  K O S H O  ( 2 P C S )

T A T A K I  ( 5 P C S )

F L A M E D  N I G I R I  M I T  B E L U G A  C A V I A R  ( 2 P C S )

U N I  -  S E A  U R C H I N ( A  G R A D E )

N I G I R I  ( 2 P C S )

S A S H I M I  ( 4 P C S )

1 9 , 9 0

2 0 . 9 0
2 4 . 9 0

3 8 . 9 0

F L A M E D  N I G I R I  ( 2 P C S ) 1 9 , 9 0

3 6 , 9 0
3 6 , 9 0

2 2 , 9 0
3 6 , 9 0

Der medium-fette Chutoro-Bauch des begehrten Bluefin-Thunfischs,  zart,  marmoriert und
buttrig, für ein unvergleichlich schmelzendes Geschmackserlebnis

Premium-Japanisches Wagyu, fein marmoriert,  reichhaltig und zart,  veredelt mit einem
Hauch Beluga-Kaviar

Süßes,  cremiges Seeigel-Fleisch mit intensivem Meeresgeschmack, sorgfältig ausgewählt für
seine Frische und zarte Textur.

F O I E  G R A S
Seidige Foie Gras, meisterhaft zubereitet,  um ihren reichen, buttrigen Geschmack perfekt zu

entfalten
K U R Z  G E B R A T E N  ( 1 P C S ) 1 6 , 9 0

C A V I A R
5 4 , 5 0

Einer der weltweit angesehensten Kaviars,  geschätzt für seine elegante Textur und seinen
komplexen Geschmack, serviert mit Blinis und einem Perlmuttlöffel

R O Y A L  O S S E T R A  C A V I A R  –  2 0  G



Chicken|Veg       (Steam|Fried)

E D A M A M E                                             

M I S O  G L A Z E D  A U B E R G I N E
                         

K R O S S E R  Z I E G E N K Ä S E                            

M O M O  ( 5  S T K .  H A U S )                              

V O R S P E I S E

* H A M A C H I  S T A R T E R  S E T  *
A U S W A H L  V O N  6  M U N D G E R E C H T E N  P R E M I U M - A P E R I T I F S ,  V O M  C H E F

A U S G E W Ä H L T F  3 2 . 9 0

H A M A C H I  S I G N A T U R E  S T A R T E R S

O Y S T E R  ( 3 | 5  S T K . )                                     
Frische Austern, garniert mit unserer charakteristischen, umami-reichen Haussoße

Y E L L O W T A I L  J A L A P E N O                              

Leicht angebratene Scheiben mit würziger Ponzu-Sauce für intensiven Umami-Geschmack

N E W  S T Y L E  L A C H S  C H I V E S                       

T A R T A R  M I T  C A V I A R                                 

T A T A K I                                                   (Salmon| Tuna| Beef)

Dünn geschnittener Hamachi mit einem Jalapeño-Kick, ausgewogen durch Zitrusnoten

Leicht angebratene Lachsscheiben mit Schnittlauch und Ponzu-Dressing

Fein gehackter Lachs oder Thunfisch, gekrönt mit luxuriösem Kaviar
(Lachs| Tuna) 

S C A L L O P S  ( 3  S T K )                                     
Angebratene Scallops mit Prosecco-Marmorsoße, die Reichhaltigkeit und Frische vereint

Aubergine in Miso mariniert

Krosser Ziegenkäse,  beträufelt mit Honig und Trüffel

6 , 9 0

9 , 5 0 | 8 , 5 0

1 7 , 9 0 | 2 6 , 9 0

1 7 , 9 0

1 6 , 9 0

1 7 , 9 0 | 1 8 , 9 0

1 9 , 9 0 | 2 1 , 9 0 | 2 2 , 9 0

1 5 , 9 0

1 4 , 9 0

1 4 , 9 0

1 2

1 , 7 , 9 , 1 2

1 , 2 , 4 , 1 2 , 1 4

1 , 2 , 4 , 7 , 1 2

1 , 2 , 4 , 1 2

1 , 2 , 4 , 1 2 , 1 3

1 , 2 , 4 , 1 2

6 , 1 2

6 , 8 , a

T E M P U R A  G A R N E L E N  ( 5 S T K . )                             1 4 , 9 0

T E M P U R A  G E M I S C H T
                            

1 3 , 9 0

T E M P U R A  G E M Ü S E                           1 2 , 9 0

E N O K I  P I L Z E  F R Y                9 , 9 0

T O R I  K A R A A G E 8 , 9 0

C R I S P Y  S H R I M P  B I T E S  ( 4 S T K . )                             1 1 , 9 0



S I G N A T U R E  R O L L S  ( 8 S T K . )
G R E E N  V E G G I E  R O L L                 

Gefüllt mit Spargel,  Avocado, Gurke, Hau-sauce

S W E E T  V E G G I E  R O L L                
Gefüllt mit Yamagobo, Avocado, Gurke und rote bete und Hau-sauce

C I V I C H E  V E G G I E  R O L L               
Gefüllt mit Spargel,  Avocado, Gurke, Hau-sauce, Avocado Topping

D R A G O N  R O L L                          
Gefüllt mit Ebi-Tempura, Avocado, Gurke, Avacado-Topping und Haus-sauce

F L A M E D  B E E F  R O L L                  
Spargel-Tempura, Gurke, Avocado auf Rinderfilet 

F L A M E D  S A L M O N  R O L L               
Gefüllt mit Ebi Tempura, Gurke, on Top Lachs und Crunch

S P I C Y  T U N A  R O L L               
Gefüllt mit Avocado und Gurke, getoppt mit Thunfisch-Tatar

F R I E D  R O L L  ( 6 S T K . )                  (Salmon | Tuna) 
Frittierte Sushi-Rolle,  garniert mit Sahne und Beeren der Saison

M A S T E R  F R I E D  R O L L  ( 5 S T K . )        
(Salmon|Tuna)Frittierte Sushi-Rolle,  gefüllt mit Frischkäse und Gurke

C R I S P Y  C H I C K E N  R O L L            
Gefüllt mit Frittiertes Hähnchen, Gurke, avocado, Haus-sauce

1 , 4 , 1 2

1 , 4 , 1 2

1 , 2 , 3 , 6 , 7 , 1 2

1 , 6 , 7 , 1 2 , e

1 , 2 , 9 , 1 2 , e

1 , 2 , 9 , 1 2 , e

1 , 2 , 9 , 1 2 , e

1 , 2 , 6 , 7 , 1 2 , e

2 , 6 , 7 , 8 , 1 2 , e

1 5 , 5 0

1 4 , 5 0

1 5 , 5 0

1 6 , 5 0

1 6 , 5 0

1 6 , 5 0

1 7 , 5 0

 1 4 . 5 0 |  1 5 . 5 0

 1 4 . 5 0 |  1 5 . 5 0

1 5 , 5 0

C A L I F O R N I A  R O L L            (Salmon | Tuna | 2 , 6 , 7 , 1 2  1 5 . 5 0 |  1 6 . 5 0
Gefüllt mit Philadelphia, Avocado, Gurke und Tobiko

M A N G O  L A C H S  R O L L               
Gefüllt mit lachs,  Gurke, Mango,Avocado, Haus-Sauce

1 , 2 , 9 , 1 2 , e 1 6 , 5 0

U N A G I  C R U S H  R O L L
Gefüllt mit creme friache, Gurke, tempura asparagas, Unagi topping,  Haus-sauce

1 5 , 5 0

M A N G O  P A P R I K A  R O L L               
Gefüllt mit Mango, Avocado, Gurke, Hau-sauce, Avocado flamed Paprika

1 4 , 5 0

W A G Y U  R O L L                  
angebratenes Wagyu, Spargel-Tempura, Gurke, Avocado, veredelt mit einem Hauch Yuzu Kosho.

1 , 6 , 7 , 1 2 , e 2 6 , 5 0



 S A L M O N                      

 H A M A C H I                      

T U N A                           

M I X E D                          

1 8 , 9 0

2 2 , 9 0

1 6 , 9 0

2 6 , 9 0

A V O C A D O  S A S H I M I  C E V I C H E                   1 2 , 9 0

S A S H I M I  

N I G I R I  ( 2 S T K . )
S A L M O N                                    

H A M A C H I                                   

B E E F                                          

T U N A                                            

A V O C A D O                                

1 0 , 9 0

9 , 9 0

6 , 9 0

7 , 0 0

8 , 9 0

2 , e

U N A G I                                         9 , 9 0

S P A R G E L                                6 , 9 0

S U P P E N

M I S O  T O F U  S O U P          

T O M  Y A M  S O U P            9 , 9 0

6 , 9 02 , 7 , 1 2



M A I N S
B L A C K  C O D  M I S O  ( 2 0 0 G  R O H )             

Zarter Kabeljau, in Miso mariniert und perfekt gegart,  serviert mit saisonalem Gemüse

E N T E  B R U S T  ( 1 5 0 G  R O H )                       
Perfekt sous-vide gegarte Entenbrust,  glasiert mit einer reichen, zitrusinfundierten Orangensauce

L A C H S  F I L E T  ( 1 5 0 G  R O H )                   
Serviert mit einer tobiko Butter-Zitronen-Sauce 

M A I S H Ä H N C H E N B R U S T                               
Maispoulardenbrust mit Kräutercreme und Zitruszeste

3 2 , 9 0

2 8 , 9 0

2 6 , 9 0

2 5 , 9 0

2 , 6 , 1 2

6 , 8 , a

2 , 6 , a

M A K K I  R O L L  ( 8  S T K . )
S A L M O N  C R U N C H         

T U N A  C R U N C H             

A V O C A D O                   

G U R K E                        

2 , e

2 , e

S P A R G E L                     

R E T T I C H                     

S A L M O N  A V O C A D O  M I X     

T U N A  A V O C A D O  M I X    
S A L M O N  M A K I        

T U N A  M A K I            

7 . 0 0

8 . 0 0
7 . 2 0

8 . 2 0
7 . 0 0

8 . 0 0

6 , 9 0

6 , 9 0

6 , 9 0

6 , 9 0



S E A S O N A L  S A L A T                             8 . 5 0

W A K A M E  S A L A T                                7 . 5 0

S I D E S

J A S M I N  R I C E                                   5 . 9 0

1 , 7 , 1 2

D E S S E R T  

C H O C O L A T E  B R O W N I E S                         

E I S                                                 
Mango| Vanilla| Strawbery

C H E E S E C A K E                                      

S A U C E N
C H I L L I - M A Y O  S O S S E               

T E R I Y A K I  S O S S E                      

P O N Z U                                  
K E T C H U P                               

H A U S M A Y O                            

8 , 9 0

2 , 5 0
2 , 5 0
2 , 5 0
2 , 5 0

9 , 9 0

5 , 5 0

2 , 5 0

6 , 8 , 9

6 , 8 , 9

6 , 9 , a

6 , 9 , 1 2

6 , 9 , 1 2

2 , 6 , 1 2

2 , 6 , 1 2

T R Ü F F E L - P O M M E S                             7 , 5 0

S Ü S S K A R T O F F E L - P O M M E S                  6 , 9 0

C R E M E  B R U L E 9 , 9 0



A P E R I T I F
S A K E  G I N G E R  S P R I T Z                 

S A K E  W A R M |  C O L D  8 C L                

A P E R O L  S P R I T Z                          

L I L L E T  W I L D B E R R Y                       

P R O S E C C O  L A  R O N C A                 

C H A M P A N G N E R  &  C A V I A R  E X P E R I E N C E  

L A N S O N  B L A C K  L A B E L  0 . 7 L          

L A N S O N  R O S E  L A B E L  0 . 7 L            

S P E C I A L S

H A M A C H I  S P I R I T Z          

H A M A C H I  S P I R I T Z  A L K O H O L F R E I         

P O R N S T A R  M A R T I N I         

E S P R E S S O  M A R T I N I          

M A R G A R I T A          

M O J I T O           

9 , 5 0

1 0 , 5 0

1 1 , 5 0

1 0 , 5 0

1 0 , 5 0

1 0 , 5 0

9 9 , 9 0

8 9 , 9 0

9 , 0 0

8 , 5 0

8 , 5 0

9 , 5 0

9 , 5 0

M O Ë T  &  C H A N D O N  B R U T  I M P É R I A L   0 . 7 L          

M O Ë T  &  C H A N D O N  R O S É  I M P É R I A L   0 . 7 L            1 3 0 , 0 0

1 2 0 , 0 0

M O Ë T  B R U T  I M P É R I A L  +  R O Y A L  O S S E T R A  C A V I A R  2 0  G           1 6 5 , 0 0

M O Ë T  R O S E  I M P É R I A L  +  R O Y A L  O S S E T R A  C A V I A R  2 0  G           1 7 5 , 0 0

L A N S O N  B L A C K  L A B E L  +  R O Y A L  O S S E T R A  C A V I A R  2 0  G           1 3 5 , 0 0

L A N S O N  R O S E  L A B E L  +  R O Y A L  O S S E T R A  C A V I A R  2 0  G           1 4 5 , 0 0



B I E R  

S P A T E N  H E L L  F A S S  0 . 3 |  0 . 5              

S A N  M I G U E L  0 . 2                               

A L S T E R  0 . 3 |  0 . 5                                        

K I R I N  ( J A P A N I S C H E  B I E R )  0 . 3             

F R A N Z I S K A N E R  W E I S S B I E R   0 . 5                 

A L K O H O L F R E I  

 F R A N Z I S K A N E R W E I S S B I E R  0 . 5                          

K U R Z  U N D  G U T

 J A P A N E S E  S H O T                       

V O D K A  O N  I C E                   

G I N G E R  S O U N D                    

 R A M A Z O T T I  O N  I C E               6 , 5 0

4 , 8 0

4 , 9 0

5 , 5 0

4 , 5 0

3 , 9 0 | 5 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0 | 4 , 9 0

4 , 5 0

5 , 5 0

J A P A N E S E  S P A R K I N G  J U I C E
Y U Z U  C I T R U S  ( 2 5 0 M L ) 5 . 9 0

M O M O  J A P A N E S E  W H I T E  P E A C H  ( 2 5 0 M L )

U M E  J A P A N E S E  P L U M  ( 2 5 0 M L )

5 . 9 0

5 . 9 0



W E I S S W E I N  

R I E S L I N G -

 G R A U B U R G U N D E R  ( 0 . 1 5 L )  |  ( 0 . 7 L )            

K E T H  S A U V I G N O N  B L A N C  ( 0 . 1 5 L )  |  ( 0 . 7 L )                        

9 . 9 0 | 2 8 , 5 0

1 0 . 9 0 | 3 0 , 0 0

G E R M A N

K E T H  S P A T L E S E  F E I N H E R B  ( 0 . 1 5 L )  |  ( 0 . 7 L )  9 . 9 0 | 2 8 , 5 0

P I E R O P A N  S O A V E  C L A S S I C O  ( 0 . 7 L )            

L U G A N A  0 1 0  F A U S T O  B U L G A R I N I  ( 0 . 7 L )                        

3 8 , 0 0

4 4 , 0 0

I T A L I E N

A L T U R I S  R I B O L L A  G I A L L A  ( 0 . 7 L )                        3 2 , 0 0

S P A R K L I N G

 B E C K E R  M E R L O T  R O S E  ( 0 . 1 5 L )  |  ( 0 . 7 L )            8 . 9 0 | 2 8 , 5 0

R O T W E I N

P R I M I T I V O  D I  M A N D U R I A  T A L O  ( 0 . 7 L )            

M E R L O T  D I  V I C E N Z A  ( 0 . 7 L )                        

3 2 , 0 0

2 9 , 5 0

I T A L I E N

S Y R A H  B A G L I O  D I  P I A N E T T O  ( 0 . 7 L )                        3 2 , 0 0

P R I M I T I V O  W H Y  N O T ?  ( 0 . 1 5 L )  ( 0 . 7 L )            8 . 9 0 | 2 8 , 5 0

I N S O L I A  B A G L I O  D I  P I A N E T T O  ( 0 . 7 L )                        2 9 , 5 0

L O N G D R I N K S  

B O M B A Y  S A P P H I R E  G I N  T O N I C  5 C L                     

B A C A R D I  P U E R T O  R I C O R U M  C O L A  5 C L

G R E Y  G O O S E  V O D K A  L E M O N  5 C L                         

J A C K  D A N I E L S  W H I S K E Y  C O L A  5 C L                         

9 , 9 0

8 , 9 0

7 , 9 0

9 , 9 0

R O K U  G I N  ( J A P A N E S E )   T O N I C  5 C L                     1 2 , 9 0

V A L M A R O N E  B I A N C O  S E C C O  ( 0 . 1 5 L )  |  ( 0 . 7 L )           8 . 9 0 | 2 8 , 5 0



S O F T D R I N K S

F R I T Z  C O L A  0 . 2

F R I T Z  C O L A  ( Z U C K E R F E I )  0 . 2

F R I T Z  L E M O N  O R A N G E  0 . 2

F R I T Z  L E M O N  Z I T R O N E  0 . 2

S C H W E P P E S  B I T T E R  L E M O N  0 . 2

S C H W E P P E S  G I N G E R A L E  0 . 2

H O T  D R I N K S
E S P R E S S O

B L A C K  C O F F E E

C A P P U C C I N O

T E A 3 , 9 0

4 , 9 0

3 , 9 0

3 , 9 0

2 , 9 0

3 , 5 0

3 , 5 0

3 , 5 0

4 , 5 0

F R I T Z  A P F E L S C H O R L E  B I O  0 . 2

F R I T Z  R H A B A B E R S C H O R L E  B I O  0 . 2

S C H W E P P E S  T O N I C  W A T E R  0 . 2

S A N  P E L L E G R I N O  ( 0 . 2 | 0 . 7 )

A Q U A  P A N N A  ( 0 . 2 | 0 . 7 )

3 , 5 0

4 . 5 0

2 , 9 0

2 , 9 0

3 , 5 0 | 6 , 9 0

3 , 5 0 | 6 , 9 0

Green| Herbs| Black|Fruits


