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ANTIPASTI / PIZZE 133450 1123 67 Annecy 2L Menu in English .o oo

ANTIPASTI PlZ/E AL FORNO Supplément de 2€ - 4€ selon ingrédients
Caprese (V) o di bufal 13,00€ Margherita (V) 13,00€  Alberobello 17,00€ Procida 18, 00€
omates cerises, mozzarella di buffala . : . . i i
4 P . ), Base tomate, mozzarella fior di latte, Base tomate, mozzarella fior di latte, Base mozzarella fior di latte, mortadelle de
olives, hulle d.ol|ve extra vierge, foccacia basil scamorza, coppaZ(ZP), olives, basilic Bologne (P), creme de pistache, grains.de pistache,
Carpaccio di Bresaola 16, 00€ asilic . 15.00¢ Capri 17. 00€ Copeaux de grana padano, zeste de citron
Bresaola, roguette, CoEeaux de grana Margherita avec buffala (V) ’ Creme de poivrons, mozzarella fior di ' Cascata 18, 00€
padano, jus de citron, huile d’olive extra Base tomate, mozzarella di buffala, latte. scamorza. saucisse fraiche P) Base mozzarella fior di latte, tomates cerises, jambon
vierge, foccacia basilic basilic ’ ’ de Parme San Daniele (P), roquette, copeaux de
Alla Italiana (P) 22, 00€ Classica 15. 00¢ Chiationa 17, 00€ grar]a padano, olives
Charcuterie et fromages italiens, foccacia o ) ) ’ Base mozzarella fior di latte, bords Ischia (Y) , ) ) 19, 00€
PIZZE ATYPIQUIS Base tomate, mozzarella fior di latte, farcis de ricotta, pancetta (P), pesto, Base creme d’asperges, mozzarella fior di latte,
Pizza Portafoglio (V) 8. 50€ anchois, capres, olives burrata gorgonzola doux, huile de truffes
’ ; 15, Vi , Tartufata
Petite pizza, sauce tomate, mozzarella fior di latte Vattia ] ) 2, 00€ Vesuvio 1,00€ Base creme de truffes. mozzarella fior di latte 20, 00€
. . . Base tomate, mozzarella fior di latte, Base velouté de pommes de terre, L h . ambon de P San Daniel P)
Saltimbocca 1 (Pizza froide) 13. 0o Salami piccante (P), basilic mozzarella fior di latte, speck (P), c(())mga%iCcieerlssgﬁjaamad%moemg;gSelI?andi SS}SIS :
Roquette, tomates cerises, coppa (P), ' ’ Tropea 15, 00€ copeaux de grana padano p g p )
lcacg)eeaux de grana padano, mozzarella fior di Basa tomate, mozzaralla fior di latte, Formaggina (V) 17, 00€ Calzone 1 CALZONIAL FORNO 5. 00€
. . . thon, oignons, basilic Base mozzarella fior di latte, provola, Base tomate, mozzarella fior di latte, ricotta, '
Saltimbocca 2 (Pizza froide) 15, 00€ 4 Staaioni 16. 00€ stracciata di buffala, chevre frais, jambon cuit (P), saucisson de Naples (P)
Roquette, tomates cerises, jambon de Parme San 9 o ’ copeaux de grana padano Calzone 2 16. 00€
Daniele (P), copeaux de grana padano, mozzarella Base tomate, mozzarella fior di latte, Pozzuoli 17, 00€ Base tomate. mozzarella fior di latte. ricotta ’
fior di latte, creme de vinaigre balsamique Jjambon cuit (P), artichauts, olives, Base friarielli, mozzarella fior di latte, ciceioli de pérc P) ’ ’
Saltimbocca 3 (Pizza froide) 15,00¢ Champignons, basilic provola, saucisse fraiche (P) Panzerotto 8, 50€
Rolquette(, t;)mates Ce“ise];os, mdoritadelle de ; Caserta 17,00€ Sorrento 17, 00€ pase tomate, scamorza, basilic
Bologne (P), mozzarella fior di latte, créme de Base mozzarella fior di latte, tomates Base mozzarella fior di latte, saumon fumé
vinaigre balsamique Y. cerises, mortadelle de Bologne (P), roquette stracciata di buffala, zeste de ’ Menu Enfant (-12 ans) 10, 00€
BO'SSONS artichauts, burrata citron Petite margherita ou panzerotto,
Tautes nas pizzas sont aviasees d’un filet d’huile d’alives extia vierge sirop a l'eau, glace —
APERITIVI / SPRITZ BOISSONS SOF T Rossi  VINIITALIANI Yf)'c's B‘:%i'l')'e DIGESTIVI (4¢l) : 5€
Kir (cassis, péche, mare) 14cl 4,80¢€ Sparea Lau plate ou gazeuse (50cl) 1, 00€ nvontepulciano Abruzzo13: 1.50€ 19, 00€ .
. . hianti 13° : ’ Limoncello (17°) Grappa (35°)
.. Coca-Cola, Coca Zero, limonade, ice tea, 3,80€¢ Chianti13” 5, 00€ 21, 00€
Martini (blanc ou rouge) 5cl 5, 80€ L. . Bardolino 11.5 5.00€ 21. 00€
San Pelligrino Orange Sanguine (33cl) Nero d’Avola 13° ; 26’ 00€ A tto (257
, . . e ege 3 - 9 maretto
Spritz: Apérol / Limoncello / Campari 7, 00€ .o 46 fruit (orange, mangue, pomme) 3. 50€ Prlr.n|t|v0.14 i 26. 00€
(Aperol/limoncello/campari 5cl, 25¢l Bianchi CAFFE
prosecco 10cl, eau gazeuse 2c¢l) . . . Pinot Grigio 12° 5, 00€ 21, 00€
. . Sirop (grenadine, menthe, fraise) 2,50€ pposecco Brut 11° (sec, péetillant) 6. 50€ 25. 00€ Espresso / Ristretto / Deca 2, 00€
Spritz Crodino (sans alcool) 4, 50€ BIRRA Spumante Asti 9.5° (doux, ’ ’ Espresso Allongé 2.20€
i dino Rosso (sans alcool) 4, 50€ pétillant) 4, 50€ 20, 00€ ;
Spritz Cro [ Poretti pression (4.8°) 25¢l 3,50€ 50c¢l 7,00€ Double espresso 3-20€
A Peroni (5.1 33c1 6,00€  Rosé Cappuccino 2 00¢
Peroni sans alcool (0.0°) 33cl 5,00€ Rosé du moment 5, 00€ 21, 00€ Thé / Infusion 3,50€




