Kalte Vorspeisen

{. Gemischter Salat
mit indischem TFricchbice,
Tomaten, Karotten, Gurken
und Apelstiickchen

. Cucumber Salad
klein gesthnittene Gunken
mit Tomaten, Buwichel,
Poprika und Karotten

. Buntex Salattellen
mit Héhnchenfilet, Krabben,
indischem TFrischbise, Apfeln
und Tomaten

Warme Vorspeisen
Vegetarian

1. QVegetable Samosa
frittiente Teigtaschen mit
venschiedenem Gemiise und

Niisoen

Onion Bhaijt
Fuwiebelhinge und Papika
in Sabsenmeh gewendet
und frittient

. Qegetable Pakonas
verschiedenes Gjemiice
gewendet in Kicheserbsen-
mehd und frittiext

. Paneer Pakoras
indischexr Fischkiise
gewendet in Kichererbsenmehl
und frittient

. Gemischte Vegetarische
Qorspeisenplatte 7.00

eine Auswahl von verschiedenen
WUospeisen
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Warme Vorspeisen

Non - Ve ‘:ctgriarg

21. Meat Samosa
faittiente Teiglaschen mit
SLammhack, Qf’wﬁ!lam und
Niigsen

450

22. Shammi Kebab
Pammhackbillchen mit

passierten Sinsen und
Gewiingen

23. Sheek TKebab
im Tandoor zubeseiteter,
pikanter Lammhackspiep
24. Lamm Jikka
Lammleischwiirfel maniniext
mit Spezialjoghurtsauce und
im Tandoox gubereitet

25. Boti Kebab
QRindfleisch mariniest mit
Spezialgewiinzen und
im Tandoor gubereitet

26. Chicken Jikka
Héhnchenbrustfilet mit
Spegialjoghurtcauce maxiniext
und im Tandoor gubereitet

27. Reshmi Kebab
im Tandoox gubereiteter
pikanter Hihnchenhackspief

28. Jandoori Chicken 7.00
Hiihnchenkeule mit Spesial-
joghurteauce maxiniest und im
Jandoor gubereitet

- 29.Kleiner Vorspeisenteller 8.00

86. King Prawn Tandoort 14y

Scampis in hausgemachtey
Marinade und
im Tandoor gegrillt

. Muced Stantets with TFigh 8.00

kleine Auswahl von Vorspeisen

- Gemischte Vorspeisenplaty 12.00
mit Scamp

Suppen
- Daal Soup

pikante Suppe mit Lingen
und Kiechenerbeen

Fische Jomatensuppe

. Sambar

Leicht sduerlich Suppe mit
insen und Gemiise,

. Mugh Yachni
gdﬁimcheai,['eiscksuppe
mit indischen Gewiirgen

- Malgutauny Soup

pikante Lammbraftbhizhe
wit indischen Gewiingen
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Reistafel

ab 2 Personen

YVorspeisen: ~ Onion Baiji, Gobi Pakona, Began Pakora
und Pancer Pakora.

Hauptgerichte: Vegetable Jalfragie, Nawnattan FKowma,
Pallak Paneer, Daal Makhini
mit Vegetable Biniyani und Roaita

92, Reistofel Fleisch

YUorspeisen:  Tandooti Chicken, Meat Samoea,
Sheek FKebab und Vegetable Pakora

Hauptgetichte: Bee) Kashmixi, Lamb Sag,
Chicken Makhan und Chicken Vindaloo
mit Vegetable Biriyani und Beilagen

4. Rustoled Fisth

Qotspeisen: ~ King Prawn Tandoor, Fish Pakora,
Qegetable Samosa und Onion Baiji

FHauptgerichte: Fich Curny Madras, Prawn Masala,
King Prawn Kashmiri und Veg. Jalfragie

mit Vegatable Birigani und Beilagen.

44, Restofel Spegind

{. Mulgutauny Soup
9. Seampi Tandooxi, Chicken Tikka,
Reshmi Kebab, Vegetable Samosa

Hauptgerichte: Smwm%un%@m
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Jahnchenfilel (n wirziger
Tomaten Currysauce

59, Chicken Bhuna
qebratenes Fahnchenfilet

in pikantex Gewiingsauce

3. Chicken Makhan
sat gegillte Chicker
Tikkag in mild gewiixzter
Qutter Sahnesauce

4. Chicken YVindaloo
Héihnchenfilet in FKokos-
nucccreme, sidindischen
Gewiingen in eine

sif}-sauen Saute

. Chill Chicken
Chicken Pakoras in einex
scharfen TomatenChillisauce

. Chicken Tikka Mussellom
Chicken Tikkas in einer
besonderen Geudirgrahmeauce mit

Garam Mosala und Niisse

. Chicken Shajahant
Hithnchenfilet in siimigex
Spesialgewiigsauce mit
Fhiichten, indicchem
Kase und Cashewkernen

58. Chicken Sobjiwala
Hihnchenfilet mit
verschiedenem gmﬁge

59. Chicken Biniyant
gebratenes Basmativeis mit
Hahnchenfilet, Friichten, Niscen,

Lammileicch aus dem 5,
geschmont in mildex cpaj:_dou
sauce und TKndutern

62. Lamb Masala

SLammfleisch geschmoxt i
Tomatencurrysauee mit
Exbsen und Niggen

63, Shanb Cog
Sf.’ammﬂﬂeisck mit meat
und gewﬁkam

64. Samb Bhuna
gebratenes Sammifeisch in
einer Sﬁl'llgel, lewﬂsclmju

Gewiingsauce

65. Lamb Vindaloo
Qammtﬂetsei mit
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Spezialitdten vom Rind

71. Beef Muglai
Rindleisch in Butter Sahne-
sauce mit indischem Trischkdise,
Niissen und Gewiirgen

72. Beef Madras
scharfes Rind{leischeury
mit TKokosnussereme und
sidindischen Gewiirgen

73. Bee} Sabjwala
geschmontes “Rindfleisch mit
verschiedenen Gemiise und
Geuwiingen

74. Beef Jalfragie
gantes Rindfleisch
kurggebraten mit Paprika
in einer Tomaten- Gewiingsauce

. Beef Dupiagah
Rind{leisch, mit Buwiebelringe
in pikanten Gewiigsauce

76. Beef Faghmiri
Rind{leisch in einer
milden simigen Rahmeauce
mit Friichten, Niigsen und
indischem TFhischbdse

77. Buniyani Spegial
Basmatireis gebraten mit

16.00

Meeresspezialitaten

&1. Prawn Biriyant 1650

Bacmatireis gebraten mit
Knabben, Nissen, Triichten,
Geniise und versch. Gewiirgen
82. Scampt Binyant 18.00
gebratenes “Basmatireis
mit Scampis, Obst, Niisse,
Gemiise und Gewiirgen

29, Prawn Masala 12.50

Kiabben in wiirziger
Tomaten-Curtysauce mit
Zuiebeln und Buechinis

84. Prown Spegial 13.50
Kaabben und Lammuwiirgel o

einer Gewiirgensauce mit TKndutern

85. King Prawn Dupiagah 16.50
Seampis in einex pikanten
Cunnysauce mit Bwiebelringen

86. King Prawn Kashmiri  16.50

Seampis schonend geschmort

in einet milden siimigen

Rahmsauce mit Friichten,

Niissen und FKashmirigewiirzen

Seampis, Rindfleisch, Lamm,
FHiihnchen, Gemiice und Gewiingen
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i _ 101, Tandoont Mued Qull 16,50

9. CDG(:' odene Linsen in pihantel ausgewﬁﬁﬂte %"ﬂuschde.%atm
vonschi und Seampt im Tandoor gubereitet
Gewiingsauce mit Blriyant und CQet@agea

{u Qobl ¢
i éfumgnboﬁﬂ and Kantoffeln 102. g“"do‘m gmgpuﬁu : 12.00
geschmort (n einex pamp [‘i "‘ud Peﬁg af;“:‘*‘aeu
mariniert und tm N M
Tonnianie mit Bryani und Beilagen

93. Palak Paneer ' ; ]
indischer Frischkdse Fisch — ch

it Qpinat, Kdiutern und |
g':wﬁ:;en 111. Malabax gfslmmj 12.00 :
Fisehfilet in einex Tomaten-
94, Nawnattan Korma A Cunrysauce mit Gewiingen
venschiedenes Jemiise mit nach siidindiccher At
Obst, Niicsen und Paneex

in einet wiltzigen 112. Fisheurny Madras 12.00
Rakmsauce Fischfilet mit Kokosnussereame,
in einer scharfen sif-cauren

95. Al Mattex Pils Sabji
Cibsen, Kantoffeln, Champignons
and gebratener, indischex
Fuischkdce in Cunysauce

96. Vegetable Kofta Vindaloo
Gemiisefikadellen in einer
pikanten Kokosnusseremesauce

97. Vegetable Jalfrogie

vexschiedenes Gemiise
kur;gebraten in
Tomaten-Jewiinzsauce

98. YVegetahle Buiyant
Basmatireis gebraten
mit verschiedenem Gemiise
Niiseen, Friichten und Paneer

99. Chana Masala 9.00 2
Kichererbsen in Tomaten-Canysouce
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{ Indische Brotspezialitiiten

131, Papadam
kaackigwingiges “Brot
aus “Daal- und Reicmehl

Rott
gebackenes Vollkogladenbiot

182.

133. Pratha
delikates Vollkorn{ladenbrot
mit Butten gebraten

134. Aloo Pratha
gebratenes Fladenbrot
mit FKartoffeln und Gewiirgen

185. Naan
Fladenbsot aus dem Tandoon

Beilagen

{41. Acha
scharfe indische Mixed
Pickles

142. Mango Chutney
siB-schane eingelegtex Mangos
mit indischen Gewiirgen

143, Raita
fuischex Joghurt mit
geraspelten Guaken,
Kavotten und Tomaten

144. Fried Vegetable
gediinctetes Gemiice mit
pikanten Gewiixgen

1.80

2.00

2.50

1.80

250
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Desserts 205 LAy
151, THubl 4.00 o 1 d

indische Eisereme i
152. Fnischer Obstsalat

mit 8(& und Cahne

168. Mango mit Vanibleets
und Sahne

154. Sychees mit Vanilleets
und Sahne

155. Papaya mit Vanilleeic
und Sahne

156. Prctagienets mit Amaretto
und Sahne

157. Papaya und Mango
mit Vanilleeis und Sahne

158. Sisbecher Spegial
eine Auswah{ von verechiedenen
Lic-und Obsteonten.

159. Gulab Jamun
iifle, gebratene Billchen aus
Meh und Milchpulver mit
Cardamom
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