


NOSIMELANGES
Nous fabriquons trois types de pate:

o Traditionelle: farine de blé tendre type “00”, enrichie en
farine de soja;

* 5 céréales: farine de blé tendre type “00”, avec adjonction
de farine de blé tender type “0”, farine de seigle, farine de
mais, farine d’avoine, farine d'épeautre, farine d’orge,

farine de blé complet,

* Low carb: un mélange de farines a haute teneur en protéines
et en fibres, contenant moins de 5% de glucides et plus de 30%
de protéines, avantageux pour les personnes suivant un régime
hypocalorique et notamment un apport réduit en glucides,

La durée de |a pate est de 48 heures, précédée d'une pré-pate
(biga) de 18 heures supplémentaires.
Ced afin d'assurer sa digestibilité facile et d’améliorer son go(t.




Toutes les bases de pizza contienent du GLUTEN et d'autres
ALLERGENES indiqués dans le livre des ingrédients

Les éventuels ajouts peuvent varier de 1,00 a 4,00 €
Pizza Maxi aux 5 céréales: + 3,00 €
Pizza Battue: +1,50 €

Pate doubles: + 1,00 €
Mozzarella sans lactose: + 3,00 €
Pizza Low carb + 3,00 €
Pate aux 5 céréales: + 2,00 €

Pizza sans GLUTEN: + 5,00 €
N.B.: Le produit tranformé dans le méme

environnement pourrait contenir du GLUTEN, par
contamination croisée

La soustraction d'un ingrédient de la list de prix
n'entraine pas de reduction du prix.
POUR AMELIORER LE GOUT DE VOS PIZZAS,
NOUS UTILISONS LA MOZZARELLA FIORDILATTE
Signalez-nous toute allergie alimentaire,
nous saurons vous conseiller au mieux.
Le livre des ingrédients est a votre
disposition dans notre restaurant.

Frais de couverture 2 €



RIZZASICIASSIQUES

BUFALINA

Tomate, mozzarella, mozzarella de bufflonne
CAPRICCIOSA/CAPRICIEUX

Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons,
artichauts*

CAMP ANA

Tomate, mozzarella de bufflonne, brin de basilic
DIAVOLA/DIABLE

Tomate, mozzarella, salami épicé
FUNGHI/CHAMPIGNONS

Tomate, mozzarella, champignons
INGLESINA/ANGLAIS

Tomate, mozzarella, jambon cru
MARGHERITA

Tomate, mozzarella

MARINAR A

Tomate, ail, origan )
MISTO FUNGHI/CHAMPIGNONS MIXES
Tomate, mozzarella, champignons, champignons chiodini, cepes
PARMIGIANA

Tomate, mozzarella, aubergines, Grana Padano
PATATOSA

Tomate, mozzarella, frites™

PORCINI/CEPES

Tomate, mozzarella, cepes

PROSCIUTTO COTTO/JAMBON QUIT
Tomate, mozzarella, jambon cuit

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI/TAMBON CUIT ET CHAMPIGNONS
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons
PROIBITA

Tomate, mozzarella, cépes, crevettes

€ 8,50

€9,50

€ 10,00
€ 7,00
€ 7,50
€ 8,00
€ 6,00
€ 5,50

€ 10,00
€ 8,50
€ 8,00
€9,00
€ 7,50
€900

€ 10,50



RIZZASICUASSIOUES

QUATTRO STAGIONI/QUATRE SAISONS € 10,00
Tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, artichauts*,

olives

RICOTTA E SPINACI/RICOTTA ET EPINARDS € 8,00
Tomate, mozzarella, épinards™, ricotta

ROMANA/ROMAIN € 7,00

Tomate, mozzarella, anchois, origan
SALSICCIA E RADICOHIO/SAUCISSE ET RADIS ROUGE € 8,50
Tomate, mozzarella, saucisse, radis rouge

SALSICCIA E SCAMORZ A/SAUCISSE ET SCAMORZA € 8,00
Tomate, mozzarella, saucisse, scamorza

TONNO E CIPOLLA/THON E OIGNON € 8,50
Tomate, mozzarella, thon, cignon

TRITONE/TRITON € 10,00
Tomate, mozzarella, courgettes, crevettes

TOPOLINO/BEBE SOURIS € 9,00
Tomate, mozzarella, saucisses de Francfort (wirstel), frites*
VERDURE/DES LEGUMES € 10,00
Tomate, mozzarella, aubergines, poivrons, courgettes,

radis rouge

VIENNESE/VIENNOISE € 7,00

Tomate, mozzarella, saucisses de Francfort (wiirstel)




BAITA/BAITA

Tomate, mozzarella, Asiago, champignons, sopressa
CARBONARA/BACON ET CEUF

Tomate, mozzarella, oeuf, bacon, Grana Padano
CONTESSA/COMTESSE

Tomate, mozzarella, Asiago, épinards*, champignons,
tomates cerises, Grana Padano

ESTATE/ETE

Tomate, mozzarella, roquette sauvage, Grana Padano,
tomates cerises

FRANCE SE/FRANGALS

Tomate, mozzarella, courgettes, Brie, speck
GIOCONDA/GIOCONDE

Tomate, mozzarella, Gorgonzola, cépes, bacon
GUSTOSA/SAVOUREUX

Tomate, mozzarella, cepes, jambon cru,

&rana Padano

FRIATA

Tomate, mozzarella, scamorza, friarielli*, saucisse
MAGNIFICA

Tomate, mozzarella, emmenthal, champignans, coppa, Grana Padane

ORTOLANA

Tomate, mozzarella, poivrons, cignon, bacon
PICCANTE/EPICE

Tomate, mozzarella, anchois, salami épicé, oignon
PORCHETTA E PEPERONI/PORCHETTA ET POIVROHS
Tomate, mozzarella, poivrons, porchetta
PRIMAVERA/PRINTEMPS

Tomate, mozzarella, mozzarella de bufflonne, tomates

cerises, huile de basilic

VERACE

Tomate, mozzarella, courgettes, jambon cru, tomates
cerises, burrata

€ 10,00
€950

€ 11,00

€900

€ 10,00
€ 10,00

€ 10,50

€ 12,00
€ 12,00
€950
€950
€900

€ 10,00

€ 12,00



TROPPOBUOH A

Tomate, mozzarella, saucisse, pommes de terre cuites, champignons
SANTORINI

Tomate, mozzarelln, olives grecques, fetn, tomates cerises, huile de basilic
SAPORIT A/ SAVOUREUX

Tomate, mozzarella, saucisse, salami épicé, bacon
SFILACCINA/SFILACCINE

Tomete, mozzarell, Grana Padano, des noisettes, chiffons de chaval (sfilacei)
SPIANATA

Tomate, mozzarella, spianata calabra
TREVIGIANA/TREVISE

Tomate, mozzarella, porchetta, radis rouge
VALDOSTANA/VALDOSTANE

Tomate, mozzarella, radis rouge, Gorgonzola, speck
VALTELLINA/VALTELLINE

Tomate, mozzarella, bresaola, roquette sauvage, Grana Padans
VENET A

Tomate, mozzarella, radis rouge, Gorgonzola, sopressa,
&rana Padano

VITTORIA/LA VICTOIRE

Tomate, mozzarella, anchois, capperi, olives, thon

FANTASIA DEL PIZZAIOLO/FANTAISIE DU PIZZAIOLO
Certains des ingrédients mentionneés ci-dessus a la discrétion

de pizzaiolo

€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€950
€ 7,90
€9,00
€ 10,00
€950

€ 10,00

€ 10,00

€ 11,00



RIZZASIBYANCHE

CAMPAGNOLA/FILLE DE LA CAMPAGNE
Mozzarella, poivrons, saucisse, porchetta
CAVALLINA/CHEVAL

Mozzarella, cépes, chiffons de cheval (sfilacei), Grana Padane
PADANA/PADANE

Mozzarella, Asiage, bresacla, tomates cerises, Grana Padane
RUSTICA/RUSTIQUE

Mozzarella, Asiago, scamorza, bacon
VANITOSA/VANITE

Mozzarella, Brie, courgettes

QUATTRO FORMAGGI/QUATRE FROMAGES
Mozzarella, Gorgonzola, Asiago, scamorza, Brie

PIZZAS|CREMEUSES

CREMA CARCIOFI/CREME ARTICHAUTS
Mozzarella, créme d'artichaut™, jambon cuit

CREMA PEPERONI/CREME POIVRONS

Mozzarella, créme de poivrons, saucisse, porchetta
CREMA PORCINI/CREME CEPES

Mozzarella, créme de cépes, jambon cru, Grana Padano
CREMA ZUCCHINE/CREME COURGETTES
Mozzarella, créme de courgettes, bresaol, roquette sawvage

€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€950
€ 8,50

€900

€ 10,00
€ 11,00

€ 11,00

€ 10,50



CALZONE/FILONCINOIIMICHEDERAINI

FORMAGGL MISTI/FROMAGE MIXTE € 10,00
Mozzarella, fromage mixte, champignons, bacon hors
cuisson, sauce tomate

MOSCIVTTO GOTTO, FUNGHT/TAMBON QUIT, CHAMPIGHOHNS € 9,00
Mozzarella, jambon cuit, champignons, sauce

tomate ! ‘ >

VERDURE MISTE/LEGUMES MELANGES € 10,00

Mozzarella, légumes mélangés, sauce tomato

ECRASE

SCHIACCIATA/ECRASE €500
Pates a pizzas, huile d'olive extra vierge aromatisée au

romarin

SCHIACCIATA CON PORCHETTA/ERASE A LA PORCHETTA €750

Pates d pizzas, porchetta, huile d'olive extra vierge aromatisée au
romarin




RIZZASIRALAIROMANA

MARGHERIT A

Tomate, mozzarella
FARCITA/FARCI

Tomate, mozzarella, garniture au gait

NOSIAITERHATIVES

CAPRESE/C APRESE
Tomate, mozrarells de bufflonne, bazille
GRESSINS

Eressing dang |a pdte 4 plzza ;
INSALATA MISTA/SALADE COMPOSEE

Solade, raquette sauvge, tomate cerices, olives, Grana, thn ou chif fong de cheval fef ikeei), noix

PROSCIUTTO E MELONE/TAMBON ET MELON
(en saison); jambon cru et melon 4 tranches
VERDURE/DES LEGUMES

Légumes mélangés :

AR b L L B G
fMelange de |equmes et charcuterie

.

Uﬁg‘lJRE E F'aReMr‘gGI MISTIA N q_,ANGE DE LEGUMES ET FROMAGES

ange gumes et Tramages
AFFETT ATI MISTI/MELANGE DE CHARCUTERIE

Mélange de charcuterie

RIZZASIMAX

PIZZAS MAXI MARGHERIT A
Tomate, mozzare lla

PIZZAS MAXI FARCI

Tomate, mozzarella, garniture ao gait

RN
ﬁ%ULETTE FRITE

orfion) aussi d emporter

TATINE FRITTE/FRITES s
portion] dvec mayanndise ou ketchup; aussi d emparter

£ 11,00

£13,00

£ 8,00
£ 3,00
£ 8,50
£ 8,00
£ 8,00
£12,00
£ 10,00

£ 5,00

£ 16,00

£ 20,00

£4,00

£ 4,00



B A S

e 0.5 litres 0,75 litres

| pétillant 150€ @ 250¢€
Plate 150€ @ 250€

Bieres en bouteille ou en canette

Non aleoolique 33¢l. 3.00<
Dolomiti Pils 33cl. 350¢€
Pedavena 33¢l. 350 <
Pedavena 66¢l. 6,00<
Pedavena Ambre 33c¢l. 4,00 €
Heineken 33¢l. 4,00 €
Dolomiti Rossa/Rouge 33¢l. 4,50 €
Dolomiti Doppio malto 33c¢l. 4,50 €
Radler 33¢l. 3,00€ :

i e T e T
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BoEson: non alcoolisées en canettes 33 cl.

2
COOLISEES

Du jes d'srange Fonta

Chinotto

Coca Cola

' Coca Cola sans sucre

Lemonsoda (soda citron)

The limone

Thé pesca

Sprite

Schweppes

Boissons 1,5 litri

Coca cola

500€ |

Coca cola zero

2,00£

Coca cola a la pression

Petit

300<£

Moyenne

APERITIVI/SPRITZ

400 €

Apéritifs sans alcool

400 €

Apéritifs alcoolisés

450 €

)-‘
id




BAR A CAFE

Caffé espresse - decaffemate / Expresso - cofé décafeinne
Caffé macchiato/macchiato (espresso/décafeinné/orge)
Caffe + correzione /café avec alcool (grappa/liqueurs)
Cappuccino (espresso/décafeinné/orge)

Orzo/orge

The al limone/thé aux citron

Tisane/tisanes

Gioccolata/Chocolat

Cioccolata con punnufchocolut_& la créeme

120¢€
1,30€
2,00€
1,50€
1,30€
2,50€
300<£
350¢€
400€



Vins tramuilles /effervescents

Au verre demi-litre

pur; bouteille

Cabernet Sauvignon 3,00 € 8,00€ /
Moscato 400€ | 1000€ 17,00 €
Prosecco 400€ | 10,00€ 17,00 €
Rosato/Vin rosé 300¢€ 3. 00€ /
Chardonnay 3.00€ 8.00€ /

Esprits

ESPRITS/GRAPPA

Amer: (Averna, Del Capo, Baileys, Brancamenta,

Fermet Branca, Luxardo Abano, Lucano, Montenegre, 3.50€
Ramazzotti, Jéigermeister)

Cynar 350€
Eau-de-vie Nonino, Barricata Piave 350¢€
Liqueur de Limoncello 350¢€
Liqueur de réglisse 3,50¢
Sambuca 350¢
Vodka 3,50¢




SILENE
COLLI EUGANEI FIOR D'ARANCIO
DOCG - VINO SECCO BIOLOGICO:

COLLI EUGANEI
FIOR D'ARANCIO poce
VIND PASSITO BIOLOGICO:

Ardmes aromatiques au nez et bouche seche,

Raobe jaune pablle aux refles dos

Un vin 4 la robe or éclatante qui se pare de
En bouche,  reflers ambrés avec le temps. Son ardme est
il révile notes d'herbes aromar

. intense et enivrant: agrumes confits,
de Frudes ex es, d'épices fimes er de fleurs L X

b u e épioes, notes de miel et de vanille.
rarment de fleur dos

En bouche, il est d:

blanches, nos

: i , OTICTBEUX €t
Excellent svec les fruies de mer, le risomo

pe raisbing, san e

L 2 ¢ SOOEUrant,
aux bepumes, les viandes blanches ex

Excellent avec des pitisseries séches
les fromages bleus

€ 20,00 € 38,00

CORNOLARO
COLLI EUGANEI ROSSO DOC
BIOLOGICO:

COLLI EUGANEI

CABERNET DOC
BIOLOGICO:

MERLOT
G.T. VENETO
BIOLOGICO:

Vin rouge rubis. Le bouguer est fruind,
persistant, fin et élégant, avec des notes de
fruits rouges commela framboise et la
myrtille, En bouche, il est souple,
harmonieux, veloud er légtrement tannique
Excellent avec les viandes roupes

grillédes, la charcuterie et les s,

€ 19,00

ROSSO di BACCO
VIND NATURALE
ROSSO I.G.T. VENETO BIOLOGICO:

Un vin d'assemblage bordelais devd 16 mods
en petits flics de chitne. Robe rubis

aux reflers greane, Arfimes fins e fruinds

Un vin rouge mibis profond aux reflets violes.
Intense Un arfme intense aux notes de fruits rouges

{dians sa jennesse) et aux arfimes frais et herbacés

nlénds par de P
: Plenss tvpiques du cépage, parfois épicés. La bouche est
Bouche ample e

séche, ample, équilibrée et parfaitement

&ldganne, 4 la bongue finale. Exc

ENE L

: b wannique. Excellent avec les viandes rouges,
les viandes roupes, le gibier, les rapoiios,

les ragodits et les fromages affines.
les fromag

. € 19,00

nés et le chocolar,

€ 33,00

Vin sec sans sulfites ajoures, issu d'une

fermentation spontange J'

assemblage
bordelais. De robe rouge rubis, il offre un
ardmie frais e intense, aux notes de fruits
roL

Agréablement vineux, il s marie
& mierveille avec les viandes, la charcuterie

et |es fromages affines.

€ 24,00




PROSECCO COLLI EUGANEI PINOT BIANCO
L.G.T. VENETO

DOC SERPRINO poc
VINO SPUMANTE SECCO BIOLOGICO: VING FRIZZANTE BIOLOGICO: BIOLOGICO:

Ln vin mousseaux sec & la robe jaune paille Un vin périllane, frais er agréablement Vin tranguille 4 la robe jaune paille pile
aux reflets verdicres, 4 la mousse oncrueuse aromarique. De couleur jaune paille aux refless 34X reflers verditres, au nez floral ex frui
erau perlage fin er persistant. Son bougquer verditres, Doux et Harmonieux en bouche, évoquant la pomme verte et la fleur de
diélicar dvoaque les fleurs dacacia e les pommes i . "] R % BT sureatl. Savoreux, veloute et agréablement
Idéal 4 aperitif, avec ATVASE-DOHICNE
dordes, La bouche est souple, frafche e on tout au bong du repas. sec, Excellent avec les plites, les viandes

équilibeée. Parfait 4 lapérinf, il sacconde & mervellle
avee les posissons, les fromages et les plaes délicars,

€ 22,00 € 20,00

blanches, les poissons et les fromages frais.

ROSATO COLLI EUGANEI :
1.G.T. VENETO FIOR D'ARANCIO poce
YIND FRIZZANTE BIOLOGICO: VING SPUMANTE BIOLOGICO:

BACCO E ARIANNA

WVin élaboré & partir d'un assemblage de risins Un vin mousseux, doux, frais ef velouté, & la
Glera et Merlor. Ce dernier lud confére une robe or pile, 3 la mousse dense e aux bulles
robe pourprepidle et une subtile rondeur qui, fines et persistantes. Son ardme intense et
allige aux bulles, rend ce vin léger et vif. delicat révile des notes de glycine, de fleurs
Excellent durant bes chauds mois d'éeé, il blanches et d'agrumes, [déal avec les desserts
saccorde & merveille mee la charcuterie, bes et les crémes dessert, il est également
fromages, les grillades et les pizzas. excellent 4 lapérinf,

€ 19,00 €22,00
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