La Ribote 5,5%

St Bernardus 7,5%
Kasteel rouge 8%
Anosteke blonde 7,5%
La poule mouillée 6,5%

Frites
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= Fuet (nature, herbes, paprika)

Picon biere -~ . :
= Planche charcutiére, fromagére ou mixte

* Houmous de petit pois, chips de tortillas
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= Boulettes de cochonnailles aux chorizo,
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Duvel 8,5% pecorino

Chimay bleu 9%
Orval 6,2%

PVL blanche 3,5%
Corona 4,5%
Corona sans alcool

Burrata 200g, tomates, pesto de roquette
éclat de pistaches

Batonnet de foccacia réti aux herbes de
provences, tapenade d’'olives noires,
compotée de tomates séchées et creme
d'artichaut

Corona bucket

Rosé Fine 22.90€
IGP Mediterranéen

Cétes du Rhéne Fleuve Roi AOP 4.80€ 22.90€

Montagne st Emilion AOP 480€ 22.90€

Irrésistible Domaine Lacroix Chateau Berliere, vignoble Guillon

IGP Provence cru classé

St Nicolas de Bourgeuil AOP 5.90€
Domaine de la Cabernelle
Chardonnay les grains IGP

St Joseph AOP

Macon Davayé AOP Domaine Delas Les Challeys
Domaine de la Denante

Bourgogne Santenay AOP
Uby 4 IGP Domaine Antoine Olivier

St Estéephe Mac Carthy AOP

Testulat brut Chéateau Haut Marbuzet

Deutz brut

Prix net - Service inclus -I'abus de I'alcool est dangereux pour la santé




Coca Cola 33cl Vittel

Coca Cola zero 33cl San Pellegrino

Fanta 25cl La Ribote fines bulles

Fuze tea 25cl Perrier

Ooasis tropical 25c¢|

Fever tree tonic 20cl

Orangina 25c¢l Expresso

Jus Granini 25cl Double expresso

Orange, Ananas, Pomme, Abricot, Tomate Café allongé

Sirop & l'eau Café noisette

Diabolo Café décaféiné

Redbull 25cl Crand créme
Chocolat chaud
Thé

Ricard 3.00€ Cappuccino

Pastis 51 3.00€
Martini 5.00€
Rouge, Blanc

Suze 5.00€
Porto 5.50€ Havana club
Campari 5.00€ Bumbu Xo
Picon vin blanc 5.50€ Bumbu Original
Americano 8.00€ Bumbu cream
Lillet Rosé 5.50€ La Hechicera
Kir 5.00€
Mdre, Cassis, Péche, Violette

Kir Royal 9.50€

Irish coffee
Jamaican, ltalian, French, russian

Aberlour 10 ans
The Deacon
Jameson
Mojito 8.80€ Jack Daniel'’s
Mojito fraise ou passion 9.30€
Spritz 8.80€
Lillet Tonic 8.80€
Spritzicus 8.80€
Caipirinha 8.80€
Cuba libre 8.80€
Jager bomb 7.00€
Cocktail du moment 9,00€

Absolut

Get 27

Limoncello

Baileys

Poire cognac
Cognac Martell VS
Gin beefeater 8.00€ Armagnac

Gin birdy timut 9.80€ Amaretto

Gin monkey 47 11.80€ Geniévre de Houle

Prix net - Service inclus -I'abus de 'alcool est dangereux pour la santé




Frites 5.90€
Fuet (nature, herbes, paprika) 6.90€
Planche charcutiére, fromagére ou mixte 16.90€
Houmous de petit pois, chips de tortillas 7.90€
Boulettes de cochonnailles aux chorizo, pecorino 10.90€
Burrata 200g, tomates, pesto de roquette éclat de 12.90€
pistaches

Batonnet de foccacia réti aux herbes de 12.90€
provences, tapenade d'olives noires, compotée de

tomates séchées et créeme d'artichaut

Salade César au poulet croustillant

Salade ltalienne aux tomates colorées et burrata
+ jambon Italien (+1,50€)

Tataki de Thon, rosace de tomates green mint,
baguettine olive et herbes de Provence

Vesuvio & la truffe d'été et pecorino

Poulet croustillant, steak haché, boulettes de
cochonnailles chorizo ou jambon

Frites, pates, pressé de l[égumes du soleil ou salade
Sirop & I'eau ou tropico

Boule de glace




LES PLATS GENEREUX ET SAVOUREUX :

Plat du jour (en semaine)

Le Club Ribote, frites et salade

(Pain au céréales, mortadelle, pesto de roquette, roquette, straciatella, tapenade
d’olive noire)

Tartare aux couteaux, gouda extra vieux, noix de Pécan et basilique™
Burger la Ribote™

(Pain bun’s de chez Blato, steak haché, tomate, salade, cheddar, fondu d’ocignons,
sauce BBQ maison)

Pavé de Saumon au Saté pressé de légumes du soleil

Cordon Bleu maison revisité, jambon Italien, mozzarella et sauce tomate™
T-Bone de Veau +/- 3009 grillé BBQ, écrasé de pomme de terre & la truffe

Noix d'Entrecéte Angus Argentine +/- 300g grillé au BBQ **

*choix de la garniture

** choix de la garniture et une sauce Frit
rites

Pressé de légumes du soleil

Ecrasé de pomme de terre a la truffe
Pates

Salade

POUR LES AFFAMES :

Poivre, Barbecue, Tartare, Tomate, Saté

Picanha de Boeuf Angus 1kg grillé au barbeuc 69.00€

avec ses 2 garnitures au choix et 3 sauces

PARCE QU’IL RESTE TOUJOURS UNE PETITE PLACE :

Dame blanche sauce chocolat maison 6.90€
Pavlova fraises Frangaises 6.90€
Mousse chocolat croquante 7.90€
Tarte citron meringuée 7.90€
Brioche perdue caramel et glace spéculos 8.90€
Café gourmand 9.90€




