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LA BOULANGERIE DES AMIS

LES PAINS 5009 1kg

Pain de campagne longue fermentation
Farines BIO T80 et Seigle du Moulin de ['Arbalete, sel non raffiné, levain 4€ 7€
naturel. Fermentation de 16h minimum

Pain aux graines
Farines BIO 765, T80 et Seigle du Moulin de I'Arbaléte, graines BIO, sel non 4€ 7€
raffiné, levain naturel. Longue fermentation

Pain complet
Farine intégrale BIO T150 du moulin de I'Arbalete, sel non raffiné, levain 4,5¢ 8¢€
naturel, huile olive bio

Petit épeautre
Farine BIO de Petit Epeautre, sel non raffiné, levain naturel 6,5€ I

AUTRES GOURMANDISES

Y -
Pains a burgers/hot dog 1 € pléce
Farine BIO T65, beurre AOP de Charente Poitou, sel non raffiné, sucre BIO, 4,,5€Ie35
levure, poudre de lait, graines BIO 8 € les 10

Pain de mie (800g)

Farine BIO T65, Sel non raffiné, Sucre BIO, levure, poudre de lait, graines 5€
BIO

Brioche tressée (300g)
Farine BIO T65, Beurre AOP Charente Poitou, (Eufs BIO, Sucre BIO, Levure, 5€
poudre de lait

Brioche individuelle 1€ nature
Farine BIO T65, Beurre AOP Charente Poitou, C(Bufs BIO, Sucre BIO, Levure, :|.,20€sucre
poudre de lait :I.,50€choeolat
Cookies Beurre de Cacahuéte ou Chocolat 1,30 € piéce
Pain recyclé, Beurre cacahuetes BIO maison ou Chocolat BIO, Beurre AOP de 5€les 4

Charente Poitou, Sucre BIO

Madeleines Citron ou Citron/Basilic
Sucre BIO, GBufs BIO, beurre AOP de Charente Poitou 2,50€Ies4
Chapelure (sachet de 250g) 2,50 €

Pain maison






