
. T a r t a r  d e  a t ú n  c o n  h e l a d o  d e  m a n g o
. G y o z a s  d e  p o l l o  a  l a  c a t a l a n a

. S s a m  d e  p o l l o  f r i t o  y  g u a s a c a c a   ( s a l s a  d e  a g u a c a t e )
. T a b l a  d e  j a m ó n  i b é r i c o  c o r t a d o  a  c u c h i l l o

E N T R A N T E S  P A R A  C O M P A R T I R

. C o l i t a  d e  r a p e  a l  “ a l l  c r e m a t ”
. G a l t a  d e  c e r d o  i b é r i c o  a  l a  b r a s a  c o n  p i p i r r a n a

. E n t r e c o t  d e  v a c a  v i e j a  a  l a  b r a s a   ( S u p . 5 € )
. A r r o z  d e  p u l p o  y  p a p a d a

. A r r o z  m e l o s o  d e  l a n g o s t a
 ( S u p . 1 0 €  p o r  p e r s o n a - m í n i m o  2  p e r s o n a s )

. T o m a h a w k  d e  v a c a  v i e j a  1 k g
 ( S u p . 1 4 €  p o r  p e r s o n a - m í n i m o  2  p e r s o n a s )

S E G U N D O S

. T e x t u r a s  d e  c h o c o l a t e  c o n  h e l a d o  d e  v i o l e t a
. E l  m e j o r  f l a n  d e l  m u n d o

P O S T R E S

4 5 €   I V A  I N C L U I D O  P R E C I O  P O R  P E R S O N A  
I N C L U Y E  A G U A  Y  V I N O

1 3 - 1 4 / 0 6 / 2 0 2 6

C o m p l e t a  t u  m e n ú  c o n  m a r i d a j e  d e  3  v i n o s  p o r  1 5 €  p o r
p e r s o n a

E l  m e n ú  i n c l u y e  l o s  e n t r a n t e s  p a r a  c o m p a r t i r  y  u n
s e g u n d o  y  u n  p o s t r e  a  e l e g i r

M E N Ú  F I N  D E  S E M A N A

4 0 €  P R E C I O  S O C I O

E L I G E  C U A L Q U I E R  P O S T R E  D E  L A  C A R T A  P O R  S U P . 2 € .



. T à r t a r  d e  t o n y i n a  a m b  g e l a t  d e  m a n g o
. G y o z e s  d e  p o l l a s t r e  a  l a  c a t a l a n a

. S s a m  d e  p o l l a s t r e  f r e g i t  i  g u a s a c a c a  ( s a l s a  d ' a l v o c a t )
. T a u l a  d e  p e r n i l  i b è r i c  t a l l a t  a  g a n i v e t

E N T R A N T S  P E R  C O M P A R T I R

. C u e t a  d e  r a p  a  l ’ a l l  c r e m a t
. G a l t a  d e  p o r c  i b è r i c  a  l a  b r a s a  a m b  p i p i r r a n a

. E n t r e c o t  d e  v a c a  v e l l a  a  l a  b r a s a  ( S u p . 5 € )
. A r r ò s  d e  p o p  i  p a p a d a

. A r r ò s  m e l ó s  d e  l l a g o s t a
 ( S u p . 1 0 €  p e r  p e r s o n a - m í n i m  2  p e r s o n e s )

. T o m a h a w k  d e  v a c a  v e l l a  1 k g
 ( S u p . 1 4 €  p e r  p e r s o n a - m í n i m  2  p e r s o n e s )

S E G O N S

. T e x t u r e s  d e  x o c o l a t a  a m b  g e l a t  d e  v i o l e t a
. E l  m i l l o r  f l a m  d e l  m ó n

P O S T R E S

4 5 €  I V A  I N C L Ò S  P R E U  P E R  P E R S O N A
I N C L O U  A I G U A  I  V I

1 3 - 1 4 / 0 6 / 2 0 2 6

C o m p l e t a  e l  t e u  m e n ú  a m b  m a r i d a t g e  d e  3  v i n s  p e r  1 5 €
p e r  p e r s o n a

E l  m e n ú  i n c l o u  e l s  e n t r a n t s  p e r  c o m p a r t i r  i  u n  s e g o n  i
u n e s  p o s t r e s  a  e s c o l l i r

M E N Ú  C A P  D E  S E M A N A

4 0 €  P R E U  S O C I

T R I A  Q U A L S E V O L  D E  L E S  P O S T R E S  D E  L A  C A R T A  P E R  S U P . 2 €


	MENÚ FIN DE SEMANA
	ENTRANTES PARA COMPARTIR
	.Tartar de atún con helado de mango .Gyozas de pollo a la catalana .Ssam de pollo frito y guasacaca  (salsa de aguacate) .Tabla de jamón ibérico cortado a cuchillo

	SEGUNDOS
	.Colita de rape al “all cremat” .Galta de cerdo ibérico a la brasa con pipirrana .Entrecot de vaca vieja a la brasa  (Sup.5€) .Arroz de pulpo y papada .Arroz meloso de langosta  (Sup.10€ por persona-mínimo 2 personas) .Tomahawk de vaca vieja 1kg  (Sup.14€ por persona-mínimo 2 personas)

	POSTRES
	.Texturas de chocolate con helado de violeta .El mejor flan del mundo
	Completa tu menú con maridaje de 3 vinos por 15€ por persona El menú incluye los entrantes para compartir y un segundo y un postre a elegir
	45€  IVA INCLUIDO PRECIO POR PERSONA  INCLUYE AGUA Y VINO 13-14/06/2026
	40€ PRECIO SOCIO



	MENÚ CAP DE SEMANA
	ENTRANTS PER COMPARTIR
	.Tàrtar de tonyina amb gelat de mango .Gyozes de pollastre a la catalana .Ssam de pollastre fregit i guasacaca (salsa d'alvocat) .Taula de pernil ibèric tallat a ganivet

	SEGONS
	POSTRES
	.Textures de xocolata amb gelat de violeta .El millor flam del món
	45€ IVA INCLÒS PREU PER PERSONA INCLOU AIGUA I VI 13-14/06/2026
	40€ PREU SOCI



