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Pizzeria
Z A J A Z D  “ J Ó Z E F ”

44

45

Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di latte,
Salame Napoli - łagodne salami, oliwki, bazylia

448. Napoli

P I Z Z A

Pomidory Rosso Gargana, oregano, czosnek,
bazylia, oliwa czosnkowa

1. Marinara

Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di
latte, Grana Padano DOP, bazylia

2. Margharita

Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di
latte, Cotto - włoska szynka gotowana, Grana
Padano DOP, bazylia

433. Cotto

Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di latte,
Spianata Piccante lub Calabria, karmelizowana
czerwona cebula, bazylia

4510. Diavola

497. Salami Mascarpone

4611. Regionale

P I Z Z A  B I A N C A

Cremefraiche*, mozzarella Fior di latte, pieczarki
smażone na maśle z czosnkiem i tymiankiem, Pancetta -
włoski boczek dojrzewający, pietruszka

4516. Funghi

Cremefreiche*, mozzarella Fior di latte, Spianata
Piccante lub Calabria, Cotto - włoska szynka gotowana,
szczypiorek, miód akacjowy

5018. Spianata bianca

Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di latte,
Cotto-włoska szynka gotowana, pieczarki smażone
na maśle z czosnkiem i tymiankiem, bazylia

464. Capricciosa

Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di latte,
rukola, szynka parmeńska, półsuszone pomidorki
koktajlowe, Grana Padano DOP

49

Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di latte,
Nduja - miękka, pikantna kiełbasa z Peperoncino,
karmelizowana czerwona cebula, mascarpone, bazylia

499. Nduja

Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di latte,
Spianata Piccante, Salame Napoli, Pancetta,
karmelizowana czerwona cebula

4913. Salami

Zapraszamy na pizzę w stylu neapolitańskim
przygotowywaną z oryginalnych włoskich składników,
wypiekaną w temperaturze 450-500 stopni w piecu
opalanym drewnem bukowym. Pizza w rozmiarze około
32cm, ciasto wyrabiane na miejscu, dojrzewające minimum
24h.

5. Parma

Pomidory Rosso Gargana, mozarella Fior di latte,
Pancetta -włoski boczek dojrzewający, ser górski,
domowa brusznica, bazylia

15. Spianata Rosso
Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di latte,
Spianata Calabria, pomidorki koktajlowe, Grana
Padano DOP, bazylia, oliwa czosnkowa

53

Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di latte,
Salame Napoli, płatki chilli, oliwa czosnkowa,
mascarpone

17. Funghi Chiodini

Cremefraiche*, mozzarella Fior di latte, Chiodini -
włoskie grzybki, Pancetta - włoski boczek dojrzewający,
pietruszka

Cremefreiche* - lekko ukwaszona śmietana

47

pizza wegetariańska

6. Vegetariana
Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di latte,
oliwki, rukola, pomidorki koktajlowe, Grana
Padano DOP

14. Spianata Funghi 45

Pomidory Rosso Gargana, mozzarella Fior di latte,
Spianata Piccante, pieczarki smażone na maśle z
czosnkiem i tymiankiem, bazylia

12. Regionale Vege
Pomidory Rosso Gargana, mozarella Fior di latte,
płatki chilli, ser górski, domowa brusznica, bazylia

lub lub

poziom ostrości

lub



Foccacia 28

Z solą morską i
rozmarynem

N A P O J E  Z I M N E

Sok pomarańczowy świeżo
wyciskany 0,25l

N A P O J E  C I E P Ł E

Kawa czarna

Kawa biała

Cappucino

Latte

Americano

P I Z Z A D E S E R Y N A P O J E

Pizzeria
Z A J A Z D  “ J Ó Z E F ”

Herbata czarna

16

Espresso

Lemon Soda, Orange
Soda, Mohito 16

Sanpellegrino Chino

Woda gazowana /
niegazowana 1l 10

10

11

13

16

N A  M N I E J S Z Y  A P E T Y T

14

13

10
17

Opakowanie na wynos 3

Do pizzy podajemy
bezpłatnie oliwy, w tym

smakowe własnej
produkcji. Do wyboru

klasyczna, czosnkowa i
pikantna.

D E S E R

Tiramisu 17

Pepsi, Pepsi zero, 7up,
Mirinda 10

Sok Santal 15


