
MENU UNIQUE
Spécial Braderie
5 et 6 septembre

LES PLATS
Les traditionnelles Moules Frites - 16,50

Moules  marinières ou à la crème d’ail 
La Carbonade de nos Grands-Mères - 17,50

Mijoté de paleron de boeuf au pain d’épice et à la bière brune
Le Poulet au Maroilles du Dix-Huit - 17,50

Emincé de poulet à la crème de Maroilles gratiné au four

LES DESSERTS
La Brioche Perdue de notre Enfance - 7.50

Brioche façon pain perdu au caramel beurre salé et boule de glace vanille
Le Profiterole au Chocolat Intense - 7.50

Chou patissier, glace vanille et son véritable chocolat chaud
Le Colonel Givré - 7.50

Sorbet citron, 4cl de Genièvre de Loos
L’Assortiment de Glaces & Sorbets - 2.50/4.50/ 6.50

Vanille, Chocolat, Café, Framboise, Citron, Passion 

Les plats sont accompagnés de frites fraiches,
légumes de saison ou tagliatelles fraiches

Accompagnement à volonté !
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