Restaurant

Oh [a Vache!

Menu

Nutméro d'entreprise: 0683.438.838



Aréritifs

Spécial maisoh coco-curagao-ananas.... 5.90€ Pisang NatUre...cceeeeeeeseeneeeccencssesnnees 4.30€
Martini « Roval » blanc-rose ............ 6.50€ Batida NAtUre..cceerererreececccsacsssnsnenaces 4.50€
Martini blanc-rouge.........ccceeeeeeeeeneenee 5.50€ Batida..ccceeeeeeeeeenecceeeeeneennncscencnconcenes 4.30€
Apéritif de NamUr.....cccceeeeeeeeenesesses 5.50€  F- 111 5.00€
Porto blanc-rouge.........ceeeeeeesessecsseces 5.00€ KilTeeeeeeeeeeceenennesseneneneeccccsansossassssnces 4.50€
J&B WHISKY...ceeeeeeeennennneeceeeeeesansancas 5.40€ Vodka blanche —rouge.....eeeeeeeeccscncences 5.40€
(0711 {7 o PO 5.00€ ZiZi COIN COIN.eeeererssreeescesssencssasssssnsens 5.00€
Gef 2Tc.ceieeeeerseeeececcesoscassssssesessesses 5.00€ Maitre pierre blanc ou rouge............... 4.50€
] - f SO R 5.00€ Gin Bombav..... 6.00€
Pineau des Charentes Bisauit............ 5.00€ Bacardi..cceeeecceneseeeccecessneccsssnnecceccnns 5.40€
Picon nature ou vin blanc...........ceeeees 5.20€/6.50€ GaNCia..ceeeeeeeesreneeesssseseecssossessasasoases 5.00€
Funny péche ou pisang (sans alcool).... 4.00€ PaSS0@..cccceceesseresenncccccasessossassassasaene 4.30€
Sanbitter (sans alcool).......cceeeeeeesncnne 4.00€ 6.7 1< | S U 4.50€
O] -1 6.50€ Seritz 8.00€
Cocktail sans alcool : jus d’orange, jus Supplément soft 2.50€ - jus 1.60€

d’ananas, SiroP de fraiSe ......cceeeeeeseences 5.00€

Goutez notre cocktail
« Oh [a vache ! »:

Vodka, Amaretto, Jus d’ananhas,Energy drink

1.50€

CHAMPAGNE
((/;// Gobillard & Fils

HAUTVILLERS - FRANCE

La coupe 7.95€ - Bouteille 75cl :49€
La coupe Cava 5.90€ - La coupe Cava Rosé 6.20€



Bieres

JUPIIBL eueeeeeeercrceneecceseeceeeseasecsensere 2.50€

JUPIIEr N.3ucececerceseenenserececccnccances 2.60€
Ciney blonde....ceeeeeeeeeeeeeeceeeeeenes 3.50€
Ciney brune.....cccceeeeeceneseeccccess 3.50€
Leffe blonde...cceereeeeeeeeeccccceesees 3.80€
Leffe brune....ceeeeeeeeeeeeececeeeeeees 3.80€
DUVEL.ceerereeeeeecccececeesesseneenconces 4.70€
CUbANISTO eevveeeeccssseecoees 4.80€

Cubanisto est une biere « tendance » aromatisée au rhum des
Caraibes et aux notes de citron, citron vert et d’orange. Un goiit
frais parfaitement éauilibré accentué par un arome de sucre de

Chimay rouge.....cceeeeeeecesseecescaces 4.50€
Chimay triPle.......ccceceeeessennennes 4.60€
Chimay bleue.......ccceeeeeeeeenneceenee 4.50€
CarlSbersg..ccceeesseeeeeeececccccsssecnece 2.90€
LiefmanS..cceeeeeececcccsessssssennconens 3.50€
Battin blanche .......cccceeeeeeeeeeenneeee 2.90€
OrVal..ccceeeeeeneseeeccccscsssnccssssssosens 4.90€

Limonade-soft

cahne caramélise.

(0o of: I ofo ] - TR 2.60€
C0oca €COla [ight.ceeeeeecceecceeeecnee 2.60€
C0Ca COlA ZEr0.eeeeeereeeeeeeecceenecceene 2.60€
(6] | PO 2.70€
Nordic toniC, A8ruMmeS...ccceeeerscsessese 2.90€
OPlifCeceeeeereecceecceccreccerasecseecsencne 2.60€
Orangina....ccceeecerecceeccescccsseccssenes 2.70€
035iS.ceceeccrecerecceccsecsecsecsescseccseee 2.50€
Fanta orange ouU CitrON.c.cceecercceeeecee 2.60€
Jus d’orange, ananas, Ppomme-cerise,

multi fruit, POMMEe..eceeeceeeeceeeccneeee 2.80€

on ta Vachet

[CE T@A..ccureerreenerccneeseecensessasense 2.80€
[ce tea green OU PECNe...ccceereecceccne 2.80€
chaudfontaine péfillante 25cl......... 2.50€
chaudfontaine péfillante 50cl......... 4.50€
chaudfontaine péfillante Il............ 1.40€
Chaudfontaine plate 25Cl...cccceeesne 2.50€
Chaudfontaine plate 50Cl.....c.ceeeenee 4.90€
Chaudfontaine plate 1l....ceecesceeceecne 1.40€

Supplément sirop : 0.40€




Les entrées froides

Le carpaccio de beeuf
et sa creme balsamiaue, pignons de
pin, copeaux de parmesan

La péche ou tomate au thon.........

L’assiette de foie gras et sonh verre
de Monbazillac

Le saumon fumé et ses petits
toasts grillés

L’assiefte d’antiPasticeeeeecececeeces 1.

La tomate aux crevettes grises.... |

Les enfrées chaudes

Pain @ Qile.ceeereeneeecseersncecnssosscssossonses
Pain a [’ail et mozzarella......ceeeecevencen

Le toast champignons CréMe.......ceeeeees

(Avec ail si souhaité)

Le duo de croquettes aux parmesan....

Le duo de croquettes aux crevettes
grises

La frisée auX [ardonS...eceeeeeecsecsessces

Les gambas grillées

12.50€

14.50€
10.50€
14.50€

La noix sainf jacques gratinée......cceeeeees

Les cuisses de grenouilles panées a
[’ail creme ou beurre a I’ail..c.ceeeenneee

La brochette de scampis grillés et sa

4.50€

ceeee 14.90€

SAUCE TArTAre...ceeeecceseecccseececseaseseceseces 14.90€
Les scampis a [’indienne .....ceeeeereercnce 14.90€
Les scampis a [’ail creme......cceeesccnceecee 14.90€
Les calamars diaboliques....ccceeeeereescences 10.50€

Toutes hos entrées peuvent étre servies en plat avec un
supplément de 4€

N’oubliez pas hos
suggestions !



La petite restauration

Le croque-MoNSIeUr..ceeceeceeceecences 10.50€ Le croque Bawal......ceeeeeeeeceeceeees 11.50€
Le croque bol0...eeeeeeeeceeceecceccnceee 12.50€

Les PlafS enfantS(avec 1 boule de glace)

La boulette TOMate..ceceeeereeseceenes 9.40€ Les pennes jambon créeme............. 9.40€
Le VOl 3l VeNt...cceueeeeerseseeseossones 9.40€ L’assiette chicken nuggets....cceueeee 9.40€
La penne bologhaise.....cceeereeeeees 9.40€ L’assiette fricadelle.....ceeeeeeecerennees 9.40€

Nos pPoissons

La cassolette de noix de saint
Jacaues, scampis et crevettes....20.50€

(petits [égumes flambés, Le dos de cabillaud sauce creme
Creme tomatée gratinée) Et fines NerbesS....eeeeeveeeeccsees 19.50€
La [offe au POIVIe .....cccecueeeee 25.00€ La sole fagon meuniére......... 27.90€

Le tournedos de saumon
SAUCE CHOPON ..eeveeeeececcecccccasacee 19.80€



Nos plats

Le jambonneau a [’ancienne Le vol au vent maisoN.......eeeeccessncesee 14.50€
Ou sauce roquefort.....eceeceeccseess 19.50€ La blanquette de veau MaisoN.......c.eee. 16.90€

Les boulettes maison sauce fomate Le chicon au gratin du chef............... 14.90€
Ou sauce champignons créme..... 14.50€ La brochette de poulet grillé.........ceuce. 15.50€

Le filet américain maison-saché minute...... 15.50€ La tranche de jambon grillée

Le tartare a [italienne «taché minute eevees 17.90€ Sauce béarnaise.....ceeereeserecsecsansensess 14.90€

Seécialités fondues, pierrades
«> de beeuf et raclette G&p

La fondue bourguignonne La pierrade de beeuf

M',n'zcouve.m ., Un délicieux morceau de viande

Accompagnée de frites, crudités cuit sur pierre devant vous 3

ef ses 4 sauces froides maison. table. Ef ses 4 sauces froides
20.50€/pers. La pi . maison.
Min.2couverts 20.50€

Bceuf, agneau, poulet
Accompagnhée de

La fondue savovarde frites, crudltgs et4 La raclette
Min.2couverts sauce§ froides Min.2couverts
Accompagnée de maison. Accompagnhée de
pain, crudités et 23.00€/pers. pommes grenailles,
charcuteries. crudités et charcuteries.
23.00€/pers. 22.00€/pers.

Tous nos plats sont accompagnés de frites et crudités
ou au choix : croquette, pomme grenaille au four, pate, purée, riz.
Gratin dauphinois : + 2.50€



Nos viandes

L’assiette mixte grill
beeuf, agneau, lard,

Le magret de canard sauce Poivre......... 20.90€ :
saucisse, merguez,
La [angue de beeuf sauce Madere.......... 14.90€ poulet
24.90€
[a poélée de filet pur a [a mexicaine....... 22.50€
0SS0 BUCCO .eeevvreecceeees 23.50€ Le burger maison
(Angus beef)

viande de beeuf, roquette,
oignhons rouges, tomate,
cheddar, bacon et
sa sauce giant

15.50€
Le steak de boeUf .....eecercencecnne 20.50€ Le burger *charolais*
. Viande charolaise
Le filet pur de boeuf .....cceeeeeeeee 26.00€ -~

salade,tomate et sa

La brochette de beeuf maison ... 23.50€ ;
sauce maison

L’entrecote de bceuf .......cceeee 23.90€ 15.50€

La cOte 3 [’0S . (+/-9008r) seccssseces 29.90€

La tagliata de boeuf ......ccceeenees 23.90€ .

huile de truffe blanche, roauette et coreaux de parmesan. Le Cthken bureer
Pesto,

roauette,parmesan
tomates sechées

13.90€

Les cotes d’agneau grillées ...... 18.90€ Le filet d’agnheau aux 3 poivres..........

L’assiette Mersuez .eeceeeecsensess 13.90€ La couronhe d’agheau thym&miel.....

Nos sauces

Poivre, chamignons créme, béarnaise, choron, échalote, roquefort, diaboliaue,
Sambre et Meuse, chasseur (chameignons&échalottes).......a«I0€



Nos escalopes

L’escalope de veau du chef L’escalore de veau mamamia
oignons, lardon, ail, sauce tomate, poivron,
champignons créeme fomatée, oignons,
gratinée ail, gratinée
17.90€ L’escalope de veau maisoh 17.90€

jambon, champignons
créeme gratinée

17.90€
L’escalope de veau L’escalope de poulet miel

tomate fraiches mozzarella & moutarde

sauce tomatfe, fomate, mozzarella Escalopine de poulet,
sratinée jambon de parme, sauce

miel&moutarde,

17.90€ gratinée

16.90€

L’escalope de veau pizzaiola

sauce fomate, ail,
capres, anchois, gratinée

17.90€

L’escalope de poulet panée maison

jambon, champighons creme gratinée
16.90€

L’escalope de veau milahaise

16.90€

Tous nos plats sont accompaghés de frites et crudités ou
au choix : croauette, pomme au four, pate, purée, riz

Gratin dauehinois : + 2.50€



Nos pates

Les linguines bolo maison........ 12.50€

Les linguines NaPOli...ccoeesereesee 12.90€
(bolo, ail, creme)

Les linguines jambon creme..... 11.90€
Les linguines carbonara....eeeeees 12.90€
Les tortellinis jambon fumé &

Sa sauce créeme boursin........... 14.50€

Les linguines scampis a [’ail et

huile d’0liVeS...ceeererecrecsecsnanes 16.50€
Les linguines scameis
sauce fomate a [’ail ....eceeeeeees 17.50€

Les linguines fruits de mer..... 14.50€

Les linguines au saumon.....ce.... 16.90€
Les pennes 4 fromages.....ceeeeeee 11.90€

Nos salades

La salade végétarienne : Salade et crudités du moment 12.50€
L’Hollandaise : Salade, crudités, dés de fromage et jambon 13.50€
L’Hawaienne : Salade, crudités, iambon, ananas, mais, poulet 14.90€
La salade de poulet grillé : Servie avec sa sauce curry 14.50€
La Grecaue : Salade, crudités, féta, olives, oighons, poivrons 13.90€
Le chévre chaud : Salade, crudités, chévres, [ardons, pomme, miel 15.50€
La Nigoise : Salade, crudités, thon, olives, oighons, POIVIrONS, ANCOIS ...uceeeererssssasess 14.50€
La frisée aux lardons : servie avec frites ou pommes de terre 15.50€

La norvégienne : Salade, crudités, saumon fumé, truite fumée,

filet de hareng, anchois, crevettes, oighons 18.90€




Oh [a Vache!

Uous propose soh menu 3 services pour 31.50€
Ou bien notre formule a 39.50€

avec apéritif, café et 1/2l.de vin.

Choisissez selon votre goiit :

Une entrée :

Scampis piquant maison
Fondu parmesan
Péche au thon

Un plat :

Cotes d’agneau grillées
Steak de beeuf (sauce au choix)
Pavé de saumon béarnhaise

Et en dessert :

Mousse au chocolat maison
Tiramisu maison
Bavarois Framboise

Accompaghement :
Frites, croquettes, purée, pommes grenailles au four



