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PLANCHE A PARTAGER
(Coppa, boeuf séche, andouille chasseur au marc de champagne,

terrine de campagne)

SUPPLEMENT FROMAGES LOCAUX
(Tomme de Champ-sur-Barse au piment d’Espelette, mozzarella fumée de

I'Aube)

CROUSTILLANTS DU COIN

(Champignons de Cussangy et Chaource, salade d’endives, noix et

vinaigrette a la biere de I'’Aube)




i@ R s [ EE P (e (e REE LT <

RISOTTO AU CHAOURCE ET A PANDOUILLETTE 5A

BURGER AU CANARD EFFILOCHE, TOMME DE CHAMP-SUR-
BARSE AU PIMENT D’ESPELETTE, OIGNONS FRITS, CREME DE
MOUTARDE A ANCIENNE, FRITES FRAICHES

PALERON DE BOEUF CONFIT 6H, JUS REDUIT, ECRASE DE
POMME DE TERRE

TAGLIATELLES FRAICHES A LA CREME DE COURGE ET
SAINT-JACQUES

SALADE VERTE

ASSIETTE DE FRITES FRAICHES

MILLEFEUILLE DE TUILES AUX NOISETTES , GANACHE
CHOCOLAT ET COULIS MANGUE




