Antipasti

I1 Nostro vitello tonnato €14,00

Insalatina di primizie estive €14,00

Carpaccio di manzo alle erbe aromatiche, €15 00
funghi sott'olio,mirtilli e salsa cipriani ’

Tartare di salmone,pesche,cipolla
) €16,00
all'aceto e panna acida

I1 pane che vi serviamo ¢ di nostra produzione, ottenuto da farine

selezionate.

INFORMAZIONI ALLERGENI (ai sensi del Reg. CE n. 1169/2011) alcuni piatti serviti nel nostro locale potrebbero
contenere sostanze provocanti intolleranze o allergie. I signori ospiti sono pregati di informare il personale qualora
siano allergici o intolleranti ad alcune sostanze. Si comunica alla spettabile clientela che alcuni prodotti sono
stati trattati con 1'abbattimento rapido della temperatura (ai sensi del Reg. CE n. 852/2004). Si informano i signori

clienti che nella nostra cucina potrebbero verificarsi contaminazioni incrociate.



Tajarin,tartufo nero estivo e limone

Plin alle erbette di campo,battuto di

pomodoro fresco e cipollotto

Risotto Sant'Andrea al pesto di basilico,

aringhe affumicate e yogurt

Gnocchi di patate con gallinella di mare,

fave novelle e zafferano

€ 15,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 18,00



Secondi piatti

Scamone di Fassona Piemontese alla griglia,

) ) ) € 22,00
maionese alle erbe e bietole ripassate
Coscia di coniglio curcuma e
) ) ) ) € 20,00
sette gusti con verdura di stagione in padella
Ricciola scottata,ratatouille di
€ 22,00
verdura e salsa alla provenzale
Rane in umido,legumi e salsa aioli € 18,00

Selezione di formaggi Piemontesi € 14,00



Dolci

Gelato al fiordilatte,amarene sciroppate e amaretti

Cheesecake ai fichi freschi e ganache al cioccolato

Cremino alla panna e vaniglia,frutti di

bosco e caramello croccante

Semifreddo alla cannella,albicocche e

crumble al cacao

Sorbetto alle more di gelso

Coperto

Acqua

Caffe

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00



