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Midi uniquement du mercredi au Ven’dredl
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CHEVRE H~AUD MIEL

Saladc. toasts de chévre, croutons, oeufs, tomates, oignons/ /=
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Salade, gésiers, oeufs) tomates, oignons
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Salade, foie fras, pain d €pice, magret fumé
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Salade, tomates, saumon, avocat $
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Steak haché charolais, bacon, cheddar, tomates, 0ignons rouges
)

N
CHICKEN %S 4.16€50

% Filet de poulet pané, tomates, oignons frits, chcdddr:s_ayce barbecue.,
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Remplacement frites par légumes dans les planches : 1€50=
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PASTA o7.¥:4:{0)\ ARA

: _ngumes; lardons, crémé; oignons, parmcsan rapé
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PASTA FORMAGGIO

Linguines, sauce 3 fromagess

PASTA BOLOGNESE i

Linguines, sauce bolognaise et boeuf haché

\ , RISOTTO SAINT JACQUES
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Risotto cremelix samt jacques snackées
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PLANCHES
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PIECE DU BOUCHER

Salade composee frites, piece du boucher, Sauce au choix

ENTRECOTE CHAROLAISE

Salade composee fntes Entrecote charolaise, Sauce au'choix

BROCI—I ETTE/

’Salade composee fntes bmchette ¢anard/boeuf, Sauce au chmx

TARTARE DE BOEUEs

44 ' Salade composée, frn;es tartare de boeuf préparé

CUISSE/DE CANARD CONFITE

Salade, de foie gras frit€s) Cuisse de canard conﬁle
MAGRET DE CANARD™ *
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~ Salade de foie gnjas, frites, magret de canard entier
~ SOURIS D'AGNEAU
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Salade de sahmon, frites, Souris d'agneau evson jus de thym
GAMBAS | & S,

Salade composee frites, gambas ﬂambees awwhisky
TARTIFLETTE

'Salade verte, Tartiflette; jambon blanc et jambon cru

'™ % w w o CAMENBERT ROTI

Salade verte, Pommeé de terre, camembert roti. et sa charcuterie
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AOP Saint Joseph - Rhone
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Mouton (adet Reserve

ALOP Bordeaux
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Domaine (ollotte “Vieilles Vignes™
WOP WMarsarnay - Bourgogne
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VSIC Vin du Chill
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Mumm “Cordon Rouge”
AOP Champagne
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12 cl 75 cl
(astel Fréres “Clos Des Orfeuilles” =2 Reserve Des Vignerons 4€ 18¢€
fd();MuscadetSévreEtMalneSurLie “Robert Et Marcel
Nez expressif, notes d'agrumes et de fruits jaunes AOP Cabernet D’Anjou - Loire
finale longue et savoureuse . Medaille d'or en Une appellation incontournable du Val de Loire
2016 au challenge millésime BIO. reconnue partout en France.

Gris Blanc - Gerard Bertrand
IGP Pays D'Oc - Languedoc-Roussillon

Rosé unique et incontournable, sa couleur

Joseph Mellot “Le Troncsec”
AOP Pouilly-Fumé - Loire
Un vin fin et équilibré, avec une bonne persistance.

Une belle expression du terroir. cristalline et ses aromes frais minéraux vous
seduiront !
Mouton (adet (uvee Anais 450€ 23¢€ _
Baron Ph|||ppe de Rothschild AOP Cétes de Provence P,
AOP Bordeaux Ce vin développe des aromes de fruits exotiques =1 ‘i‘" =
: , (pamplemousse, litchi, mangue) et de fleurs o— <
Un classique, rond et structuré. blanches qui apportent de la finesse. ) il P
glga'":;%'( Chateau Cavalier - “Cuvée Marafiance” 5€ 286€
es ascogne
Sud O (Moelleux) AOP Cotes de Provence

Vin gourmand et finement acidulé, structuré sur
le fruit a chair blanche, avec des notes d'agrumes
et de fruits exotiques. La finale est harmonieuse et

croustillante. L ’ R ba
1 OUIS RODIN
NHthBlYS (hardonnay Cote Roannaise

Géra : d BE rtran d Un cote Roannaise avec du caractére mais qui

saura se faire apprécier de tous.
IGP Pays D'Oc - Languedoc-Roussillon

Cette cuvée 100% Chardonnay est trés
typique : nez de fruits blancs et d'agrumes (péche,
pamplemousse) et bouche suave et onctueuse. * les 'Iaveaux
AOP Saint Nicolas de Bourgueil - Loire

D'une belle intensiteé, c'est un vin rouge plaisir,
fruité et léger.

Nez floral et fleuri aux notes d'agrumes, terminant - .
sur une touche épicée. Finale marquée par une
belle minéralité.

Les Jamelles ~Viognier

IGP Pays D'Oc - Languedoc-Roussillon

Vin trés rond, expressif et long en bouche, aux
aromes intenses d abricot, de fleurs (lavande,
violette) et d' agrumes.
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Naturalys Syrah - Gérard Bertrand
IGP Pays D’Oc - Languedoc-Roussillon
Cultive en agriculture biologique, le cépage Syrah - E}ll

(igalus Gérard Bertrand

IGP Aude Haute Rive dévoile ici des aromes séduisants d'épices douces.
Languedoc-Roussillon
Vin charnu et soyeux, ample avec des notes de : ;
vanille, de grillé, de beurre et de fruits exotiques. Domaine de Vi“emajou 5€ 28 €
André Ducal 550€ 28¢€ Gérard Bertrand
AOP Saint-Véran - Bourgogne AOP Corbiéeres-Boutenac
Un vin blanc frais et parfumé qui plaira au plus Languedoc-Roussillon
grand nombre. Un bouquet complexe ou se mélent des notes de
fruits compotés et d'épices douces.
Domaine Voarick 6€ 33€ (igalus Gérard Bertrand 8€  48¢€
AOP Mercurey - Bourgogne IGP Aude Hauterive
Bougquet de fruits mirs et juteux. Une finale Languedoc-Roussillon
toastee et agrumes. Le domaine de Cigalus est cultivé en biodynamie.
Louts Robin 4€. . 18¢ Le Petit Visan
Cote Ramumaion  AOPCbtes du Rhéne
Rosé gouleyant, charnu et subtil avec une belle Médaillé a Orange pour sa robe charmeuse,
gl bl ses aromes expressifs et sa bouche pleine de
gourmandise pour enrober tout ¢a.




