
VORSPEISEN / KLEINIGKEITEN  STARTERS / TRIFLES 

Tonis bestes Griebenschmalz mit Brot   5 € Toni's best lard with bread 
Carpaccio vom argentinischen 
Premium-Beef - Parmesan - Limette -
Olivenöl - Rucola - Pinienkerne - Brot 

 14 € Thin sliced Argentinian prime beef 
Carpaccio style - parmesan - lime-olive 
oil - rocket - pine nuts - bread 

Burrata - Tomaten - Basilikumpesto - Rucola   14 € Burrata - tomatoes - basil pesto - rocket 
Bruschetta 
Geröstetes Brot - Tomaten - Olivenöl - 
Rucola - vegan 

 12 € Bruschetta 
Roasted bread - tomatoes - olive oil - 
rocket - vegan 

Ziegenkäse - karamellisierte Nüsse - 
kleiner Salat 

14 € Goat cheese - caramelized nuts - leaf 
salad 

Spanische Oliven - Brot - Kräuterbutter 6 € Spanish olives - bread - herbal butter 
HAUPTGÄNGE  ENTRÉE 

Sirloin Rumpsteak vom argentinischen 
Premium Beef - ca. 200 gr - Gemüse 
oder Blattsalate - Kräuterbutter - glutenfrei 

29 € Argentinian Prime sirloin steak -  
ca. 200 gr - vegetables or leaf salad - 
herbal butter - gluten-free 

Sirloin Rumpsteak Tagliata vom 
argentinischen Premium Beef - ca. 200 
gr - Rucola - Parmesan - Limette - 
Olivenöl - Tomaten - Pinienkerne - 
glutenfrei 

29 € Argentinian prime sirloin Tagliata in 
slices - ca. 200 gr - rocket - parmesan - 
lime - olive oil - tomatoes - pine nuts - 
gluten-free 

Di Mare 
Spaghetti - gebratene 
Salzwassergarnelen - Gemüsewürfel -  
Hummerbutter - Parmesan 
Auch glutenfrei möglich! 

18 € Di Mare 
Spaghetti - grilled saltwater prawns - 
vegetables - lobster butter - parmesan 
 
You can order this dish gluten-free as well! 

PEDIs Club Sandwich 
Lauwarm servierter Club Sandwich - 
2 Spiegeleier - Salat - Tomate - Gurke -
Hühnerbrust - Sauce Remoulade - Speck 

 18 € 
 
 

PEDIs Club Sandwich 
Club Sandwich - 2 fried eggs - leaf salad 
- tomato - cucumber - chicken - sauce 
tartar - bacon 

Caesar Salat 
Marktfrische Blattsalate - Speck und Ei - 
Oliven - Parmesan - Joghurtdressing  
Auch vegetarisch möglich! 

 15 € Caesar salad 
Leaf salad - grilled bacon and egg - 
olives - parmesan - yoghurt dressing 
You can order this dish vegetarian as well! 

Low Carb 
Blattsalate - Gemüse vom Grill - 
Gremolata - Quinoa - Avocado - Gemüse 
- Limette - vegan und glutenfrei 

16 € Low Carb 
Leaf salad - grilled vegetables -  
gremolata - Quinoa - avocado – 
vegetables - lime - vegan and gluten-free 

Klassiker 
Zwiebelrostbraten vom Allgäuer 
Weiderind ( ca. 200 gr ) - Käsespätzle - 
Schmelzzwiebeln - Jus 

 29 € 
 
 
 

Classic 
Sirloin steak from Allgovian brown cattle 
( ca. 200 gr ) - cheese Spaetzle with 
melted onions - dark gravy 

Pasta 
Pappardelle - Zucchini - Tomaten - 
Mangobutter - Ananas - junger Spinat - 
Parmesan 
Auch glutenfrei möglich! 

 15 € Pasta 
Pappardelle - courgettes - tomatoes – 
mango butter - pineapples - babyleaf 
spinach - parmesan 
You can order this dish gluten-free as well! 

Wiener Schnitzel vom Allgäuer Kalb - 
Curry-Dip - Blattsalate 

21 € Breaded Allgovian veal Wiener schnitzel 
- Curry Dip - leaf salad 

Spicy Ginger 
Glasnudeln - Gemüse - 
Frühlingszwiebeln - Sesam -  
dezent scharfe Soja-Ingwer-Soße - vegan 

 15 € 
 

 
Spicy Ginger 
Glass noodles - vegetables - spring 
onions - sesame - 
decent spicy soy-ginger-sauce - vegan 

Aglio, olio e peperoncino 
Spaghetti - Knoblauchöl - Kräuter - 
Peperoncini - Parmesan 
Auch vegan und glutenfrei möglich! 

  11 € 
 

 

 
Aglio, olio e peperoncino 
Spaghetti - garlic oil - herbs - 
peperoncini - parmesan 
You can order this dish vegan and gluten-free! 

BEILAGEN  SIDE DISH 

Wildlachsfilet vom Grill + 10 € Grilled wild salmon filet 
Kleiner Salat + 6 € Small leaf salad 

Hühnerbrustfilet vom Grill + 7 € Grilled chicken breast filet 
Bratkartoffeln + 6 € Roasted potatoes 

Salzwassergarnelen vom Grill + 10 € Grilled saltwater prawns  
Petersilienkartoffeln + 6 € Parsley potatoes 

Käsespätzle mit Schmelzzwiebeln + 7 € Cheese Spaetzle with melted onions 
DESSERT  DESSERT 

Mousse au chocolat - Himbeersoße 8 € Mousse au chocolat - rasberry sauce 
Panna Cotta - Himbeersoße 8 € Panna cotta - rasberry sauce 
Fruchtsorbet - vegan 6 € Fruit sorbet - vegan 
Affogato al caffè 
1 Kugel Bourbon - Vanilleeis - Espresso 

6 € Affogato al caffè 
Bourbon vanilla icecream - espresso 

 


