VIERTEL

RESTAURANT & WEINSTUBE

UNSERE WEINE DER SAISON
GENUSS AUS DEM SCHWARZWALD

Alde Gott Genusswelt Sasbachwalden

WEISSWEIN
GlL€ GlL.€ FlL€
o,11 0,21 0,751
2021er Alde Gott Ausblick Sauvignon blanc trocken 4,20 8,40 30,20

“Der alde Gott lebt noch!“ Dieser erlosende Ausruf eines Mannes am Ende des 30-jdhrigen Krieges
beim Anblick eines weiteren Uberlebenden hat dieser Weinbergslage ihren Namen gegeben.
Heute erinnert ein Bildstock an diese Begebenheit. Auf dem Granitverwitterungsboden
herrschen ideale Bedingungen fiir mineralische und kérperbetonte Weine.
Der Sauvignon blanc wurde frither Muskatsilvaner genannt. Handlese, Kaltgarung, schonende Kelterung.
Durch Lagerung im Edelstahltank werden die frisch-fruchtigen Aromen erhalten.

ROTWEIN
GLE€ GlL€ Fl€
0,11 o0,21 o0,751

2020er Alde Gott Einblick Spatburgunder Q.b.A. trocken 4,10 8,20 29,80

Spatburgunder ist eine anspruchsvolle Rebsorte. International als Pinot Noir bekannt und
die am haufigsten angebaute Rotweinsorte in Deutschland, Baden und Sasbachwalden.
Der Spatburgunder unsere wichtigste Rebsorte. Durch traditionelle Maischegérung kurze Lagerung
im groBen Eichenfass ein samtiger Vertreter unserer trockenen Rotweine.
Strahlendes Rubinrot. Aromen erinnern an Kirschen, Pflaumen und Heidelbeeren.
Feine Bittermandelnote, samtig, elegante Tanine, feinfruchtig und elegant im Abgang.



