Speisekarte

Vorspeisen &
Kleinigkeiten

Hausgemachte Kurbissuppe
mit eigenem Ol & Kernen 6,50

Linsen Eintopf

wahlweise mit Wirstchen 8,50/11
Drei kleine Reibekuchen

mit Apfelkompott 14

oder

mit Raucherlachs & Sahnemeerettich 18

Gambas in Knoblauchbutter

mit frischen Krautern & Olivendl 15

Burrata

auf lauwarmen Tomatenragout & Pesto 14
Bruschetta ‘7

gerostetes Weillbrot mit marinierten Tomaten 9

Salate

Salat mit gratiniertem Ziegenkase
Honig & Thymian 18

Fit for Fun
In Sojasauce marinierte Hihnchenbruststreifen,

Sonnenblumenkerne & Mungo Sprossen 19

Salat & Bratkartoffeln
mit 2 Spiegeleiern 16

“Sweet Chili”

si3-pikant marinierte
Hihnchenbruststreifen & Kokosmilch 19

Caesar Salad
mit Hihnchenbrust, Parmesan, Croutons & Ei 23

Pasta

Spaghetti aglio e olio

Olivendl, Knoblauch & Chili 14
+ Gambas 8
+ Rumpsteakstreifen 11

‘Wok Nudel Pfanne
in Curry-Kokossauce,
Hahnchenbruststreifen & Gemuse 19

Spaghetti Bolognese 16

Q’l{e N

Hauptspeisen

Wiener Kalbsschnitzel

auf lauwarmen rheinischem Kartoffel-Feldsalat

mit Speck & Preiselbeeren

Saltimbocca vom Kalb
mit Speckbohnen & Bratkartoffeln

Lachsfilet

auf Safran Risotto

Rumpsteak vom Arg. Angus Rind

mit Pfefferrahmsauce,
Bratkartoffeln & Beilagensalat

Dusseldorfer Senfrostbraten
Rumpsteak, mit Senfkruste,
Speckbohnen & Bratkartoffeln

Schnitzel “Wiener Art”
an Pommes & Beilagensalat
+ Champignonrahmsauce

+ Pfefferrahmsauce

Speckpfannkuchen
mit Salat & Gewiirzgurke

Zille Cheeseburger
Beef, Cheddar, Pommes & Krautsalat

Zille Currywurst

Pommes,

hausgemachte Curry Sauce & Krautsalat
extra Wurst

Kiirbis & Zucchini Curry @

mit Basmatireis & Sojajoghurt

Geschnetzeltes “Zurcher Art”
mit Rosti Talern & Salat

Zille Cheeseburger
Beef, Cheddar, Pommes & Krautsalat

Flammkuchen Ziegenkase
mit Ahornsirup & nussigem Rucola

Flammkuchen Elsasser
mit Lauch & Speck

Muscheln “Rheinisch”

mit gebuttertem Schwarzbrot

Muscheln Mediterran
in pikantem Tomatensud

Cordon Bleu vom Schwein
mit Bratkartoffeln & Salat

Grunkohl “Burgerlich”

mit Mettwurst

Kokos-Cur

mit Gambas & Basmati Reis
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