Aubergine au parmesan maison 13,00 €

Foie gras maison :
1 tranche....12,00 €
2 tranches... 18,00 €

Assiette de charcuterie 14,00 €

Assiette melon / jambon cru 16,00 €

Petite

Salade caprese 8,50 €

salade, tomates, mozzarella, vinaigrette maison,
creme balsamique

Salade italienne 9,00 €

salade, tomates, tomates cerises, thon, mozzarella,
copeaux de parmesan, roquettes, vinaigrette maison,
creme balsamique

Salade de poulet 9,50 €
salade, tomates, poulet, ceuf mollet, pommes de
terres, croltons de pain, vinaigrette maison, creme
balsamique

Salade de chevre chaud 10,00 €

salade, tomates, chevre, lardons, pommes de terres,
pignons, vinaigrette maison, creme balsamique

Salade fraicheur
salade, tomates, melon, ananas, avocat, vinaigrette
maison, creme balsamique

Salade du coq
salade, tomates, magret de canard séché, foie gras,
pignons, crodtons de pain, vinaigrette maison, créeme
balsamique

Grande

13,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €
16,00 €

16,00 €



VIANDES

Entrecote nature 250q environ 16,50 €
Entrecote sauce gorgonzola 250¢g environ 18,50 €
Entrecote a litalienne 250g environ 18,50 €
Magret de canard en brochette 16,50 €
Escalope de veau bocconcini 16,50 €
Escalope de veau aux cepes 18,00 €
Cotes d'agneau 19,00 €
Filet de boeuf 26,00 €

« Toutes nos viandes sont accompagnées de pommes de terres au four et de salade verte »

POISSONS

Filet de saumon 18,50 €
Loup ou dorade, selon arrivage 21,00 €
Gambas grillées 18,50 €
Moules marinieres 12,00 €

Moules a la corses 13,00 €
creme fraiche, herbes de Provences, persillade, lardons

« Nos poissons et gambas sont accompagnés de riz et de salade verte, et nos moules de pommes
de terres au four »



PATES

Gnocchi aux trois fromages 12,50 €
Lasagne a la Bolognaise 13 €

Cannelloni Ricotta et épinard 13 €

BURGERS

Le classique 9,90 €

salade, tomates, ketchup, mayonnaise, oignons confits, steak haché

Le cheese 10,90 €

salade, tomates, ketchup, mayonnaise, oignons confit, steak haché, fromage

Le Bacon 10,90 €

salade, tomates, ketchup, mayonnaise, oignons confits, steak haché, fromage, bacon,
ceuf mollet

Le corse 12,90 €

salade, tomates, ketchup, mayonnaise, oignons confits, steak haché, chevre, jambon
cru corse

L'ltalien 12,90 €

ketchup, mayonnaise, oignons confits, steak haché, tomates cerises, copeaux de
parmesan, roquette, persillade

Le pulcinella 13,90 €

salade, tomates, ketchup, mayonnaise, oignons confits, steak haché, cepes, gorgonzola

Le coq 14,90 €

salade, tomates, ketchup, mayonnaise, oignons confits, steak hacheé, foie gras, magret
de canard séché



PIZZE

Margherita 10,00 €

sauce tomate, mozzarella, gruyere

Napoletana 11,00 €

sauce tomate, anchois, cdpres, olives

Prosciutto 11,00 €

sauce tomate, jambon blanc, mozzarella, gruyere

Regina 12,00 €

sauce tomate, champignons, jambon blanc, mozzarella, gruyere

Regina bianca 12,00 €

créeme fraiche, champignons, jambon blanc, mozzarella, gruyere

Capricciosa 12,00 €

sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, chorizo, gruyere

Diavola 12,00 €

sauce tomate, chorizo, mozzarella, gruyére

Quattro formaggi 12,00 €

chevre, mozzarella, gruyere, gorgonzola

Rustica 12,00 €

creme fraiche, lardons, oignons

Calzone 13,00 €

sauce tomate, champignons, chorizo, mozzarella, gruyere

Schiaccina 13,00 €

tomates cerises, mozzarella, jambon blanc, chévre, gruyere, origan

Scalu 13,00 €

sauce tomate, viande hachée, mozzarella, gruyere, persillade

Campagnola 13,00 €

sauce tomate, mozzarella, gruyere, l[égumes, herbes de Provence

Capri 13,00 €

sauce tomate, mozzarella, chevre, miel

Gambas roquettes 13,50 €
sauce tomate, mozzarella, gruyere, gambas, roquette, tomates cerises

Alba 13,50 €

jambon cru, tomates cerises,mascarpone, roquette, creme fraiche

Pulcinella 14,00 €

cepes, gorgonzola, tomates cerises, mozzarella, gruyere

Celestine 14,00 €

jambon cru, jambon blanc, roquette, tomates cerises, origan, mozzarella, gruyere

« Supplément ingrédient, de 1€ a 2€ selon lingrédient »



PLATS TRADITIONNELS CUISINES

Cassoulet maison 19,50 €
Haricots blancs, saucisses, lard - garnie d'une cuisse de canard confit

Coqg au vin maison 19,50 €
Servie avec pommes de terres au four et salade verte

Sauté de veau aux olives « a la corse » maison 16,00 €
Servie avec pommes de terres au four et salade verte

DESSERTS

Tiramisu maison 7,00 €
Panna cotta maison 7,00 €

nougat glacé 7,00 €

Tarte du jour maison 7,00 €
Assiette de fromage 7,50 €
Profiterole a l'italienne maison 9,00 €
Fondant au chocolat maison 10,00 €
Café gourmand, variable selon préparation 10,00 €

Boule de glace 2,00 € / l'une
Supplément chantilly 1,50 €



MENUS

Menu a 25,00 € Menu a 33,00 €
Entrée Apéritif
Supplément de 3,00 € pour champagne,
Plat whiskys et cocktail
Entrée
Dessert Plat
Fromage
Dessert

v

Entrées aux choix :
Foie gras maison - Aubergine aux parmesan - Assiette de
charcuterie - Salade Caprese.

Plats aux choix :
Entrecote de beeuf a l'italienne - Magret de canard en brochette -
Lasagne a la bolognaise - Loup ou Dorade seton arrivage - Gambas
grillées.

Desserts aux choix :
Panna cotta coutis fruit rouge, chocolat, caramel ou café - Nougat glace - 2

boules de glace.
Supplément de 2,00 € pour un autre dessert a la carte de votre choix, hors fondant et café
gourmand ou un supplément de 3,00 € s'applique.

Menu enfant a 10,00 €
Sirop - plat de la journée - 2 boules de glace




VINS ROSES

Au 50cl | 75cl
verre
Corbiéeres 3,00 € 15,00 €
Domaine du grand planal : Le rosé
cinsault, syrah ; rosé de saignée
Corbieres 15,00 €
La famille fabre : Chateau de luc
syrah, grenache, cinsault

Pays d'oc 4,00 € 16,00 €

Domaine de la Grande courtade : L'instant
(syrah, grenache, cinsault)
VINS BLANCS
Au 50cl | 75cl
verre
Corbieres 15,00 €/19,00 €
La famille fabre : Chateau de Luc
roussanne, grenache blanche

Pays d'oc 4,00 € 16,00 €
Domaine de la Grande courtade : L'instant

sauvignons

Pays d'oc 5,00 € 19,00 €

Domaine coulon : Ban des cigales
viogner, muscat petit grain




VINS ROUGES

Au
verre

50 cl

75 cl

Corbieres

domaine du grand planal : Guy Roger

carignan, syrah, grenache

3,00 €

16,00 €

Corbieres

domaine du grand planal : L'auguste
mourvedre, grenache, carignan - Flt de chéne

18,00 €

Corbieres

La famille fabre : Chateau de Luc
carignan, syrah, grenache, mourvedre

15,00 €

La clape

La cave de Gruissan : La clape
carignan, mourvedre, grenache

4,00 €

18,00 €

Languedoc

La famille fabre : L'orangerie de Luc
syrah, grenache, carignan

18,00 €

Minervois

La famille fabre : Bergerie de Rieux
syrah, cinsault

5,00 €

21,00 €

Vin en carafe :

Rouge, rosé : Domaine du grand planal, Corbiéeres
Blanc : Domaine Albarel, Corbieres

25cl ... 3,00 €
50 cl'. .1 600
100 cl ... 10,00 €




BOISSONS

Les boissons fraiches

Coca - cola 33ct 3,50 €
Coca - cola light 33 ¢ 3,50 €
Orangina 33 ct 3,50 €
Limonade 33ct 3,50 €
Jus de fruit 25c¢ 3,50 €
Ice tea 25cl 3,50 €
Perrier 33 ct 3,50 €

Schweppes 25 3,50 €
Sirop 1,50 €

Cidre 25c( 3,50 €
75¢c09,00 €

Biere sans alcool 25 ¢t 3,00 €
Panaché 25 ¢t 3,00 €

Monaco 25 ct 4,00 €
Heineken 25 ¢t 3,00 €
Leffe 25 ¢t 4,00 €

St George 50t 3,00 €
100 cl 6,00 €
San pellegrino 50 ct 3,00 €
100 cl 6,00 €

Orezza 100 cl 6,00 €

Nos cocktails

Mojito 7,00 €
Mojito fruit demander serveur 7,00 €

Virgin mojito 6,00 €
Caipiroska 7,00 €

Apérol spritz 7,00 €
Ameéricano 7,00 €

Cocktail de fruit 6,00 €
Jus de fruit préssé 4,50 €

Les apéritifs

Carthagene 6 ct 3,00 €
Pastis 2,5 c( 3,00 €
Porto 6 ¢t 3,00 €
Sangria 25ct 3,00 €
Kir 10 ct 3,00 €

Kir Blanquette de limoux 10 ct 4,50 €

Kir Royal Champagne 10ct 7,00 €
Blanquette de limoux 10 ct 4,00 €
Suze 6 cl 3,50 €
Martini blanc ou rouge 10 c( 3,50 €
Campari 6cl4,00 €
Muscat 7 ¢t 4,00 €
Apérol spritz 20 ¢t 5,00 €
Ameéricano 20 c( 5,00 €
Champagne 7 ¢ 7,00 €

Les whiskys

J.B.5c6,00 €
Jack Daniels 5c¢t 8,00 €
Chivas 5ct 8,00 €
Four roses 5ct 8,00 €

Les digestifs

Baileys 4 ct 4,50 €
Cointreau 2,5c( 4,50 €
Grand Marnier 2,5 cl 4,50 €
Armagnac 2,5 6,00 €
Cognac 4¢t 6,00 €
Calvados 4 cl 6,00 €
Get 27 ou 31 6 6,00 €
Rhum agricole 4 ¢ 5,00 €
Vodka 4ct 5,00 €

Les boissons chaudes

Café 2,00 €
Café creme 2,50 €
Thé ou Infusion 2,50 €
Cappuccino 3,00 €






