—~> MENU DU JOUR
Entrée, plat et dessert | 16,50 €

Entrée, plat ou dessert | 14,00 €

MENU POUSSIN
13.00€
Beef burger ou chicken burger ou mini pizz’
Dessert et un sirop ~ﬂ>)

~> NOS ENTREES <=

Salade de chévre froid & chaud en mille fevilles 16,00 €
de pomme de terre et huile de noix. Salade, tomates, noix,
cratitens, framages frals aux fines herbes ef mille fewilles de chévre roti

Salade César
Salade, mais, croftons, lomates, noix, copeaux de Parmesan,
copeaury, poulel pane Corn Flakes, sauce César

15,00 €

Salade Océane
Salade, saumen Gravelax, St acques, Gambas,
tomates & avocats

18,00 &€

Escargots de Bourgogne en persillade
Fait Maison

Par6: 9,00 €
Par12:1500 €

~~> COTE MONTAGNE ===
Les fondues (servies aver salade verte)
Fondue Savoyarde nature (Mini 2 pers.) 22,00&(Pers.
Fondue Savoyarde au Bleu de Gex (Mini 2 pers) 24,00 € / Pers.
Fondue Savoyarde aux champignons (Mini 2 pers.) 24,00 € / Pers.

16,00 €
16,00 €

Tartiflette (ovec salade verte)
Bressiflette javec salade verte)

~> NOS PLATS SUGGESTIONS ~=—

Eréchets de poulet en persillade (300g) 20,00 €
Piéce du Boucher® (250 g) 28,00 €
Charolaise origine France

Gateau de foie de volaille & foie gras, 25,00€
quenelle de brochet au coulis d'écrevisses

Jarret de porc confit 7 h 4 la biére, 26,00 €

lentilles & pommes a I'huile

Filets de perche (300 g) 25,00 €
Meuniére, beurre blanc ou amandes

Filet de Sandre réti (150g) 28,00 €
Sur son risatto au safran et petits Bgumes, veloute de petit pois

Lasagne de saumon Florentine Sakade verte 16,00 €

Sauces () au ert ou foresticre
arnifure %) au cfy
frites maison, risotto safran et petits légumes ou gratin

~> LE POULET DE BRES5E —
Volailles de fa maison « CHATARD & VIRIAT (07) - Garmiture au choix®

27,00 €
30,00 €

Poulet de Bresse simpiement roti au jus
Poulet de Bresse d la creme, Vin Jaune et Comté

~> NOS BURGERS =—=
L (1 steack} ou XL (2 steack)
Angus hoché 180 gr de la ferme du Treffle a VANDEINS (071)
Tous nos burgers sont senis avec des frites maison

UVEAU Chofsissez volre sauce « matson & avec volre burger :
Barbecue / Peivre verl / Fromagere

Le Fab'lo L:14,00€ | XL:18,00€
Pain N&l, Angus, emmental, tomate, iceberg, oignon rouge

Le Brassan L:14,00€ | XL:18,00€
Pain Nol, poulet pané, Bresse Eleu, tomate, iceberg, oignon rouge

Le Corsica
Pain Nal, effiloche de cochon confit,
Pancetta, Scarmaoza, tomate, iceberg, oignon rouge

L:1600€ | XL;: 20,00 €

Le Bois de But L:1600€ | XL:20,00€

Pain Nél, Angus, fromage de chévre Tome ef frais,
fard rdti et mayo malson au curry et au mief

Le Savoyard L:16,00€ | XL:20,00€
Pain Nol, Angus, Reblechon,

Jambon de pays, tomate, jceberg, cignon rouge

Le Mexicain L:16,00& | XL:20,00€
Pain M&l, Angus, Cheddar pimenté, poivrons marinés,
sawice chiff, fomate, iceberg, aignon rouge

L:16,00€ | XL:20,00€

Le Bourguignon
Pain NGl Angus, Epoisse, tranches de fard grillé,
ceul au plat, tomate, iceberg, cignon rouge

BASE CREME

Ciam 33om ~~> NOS PIZZ' === supp auf: 1,50€

Margherita 11,00€
Mozza fier di latte, . ofives, origan

Reine 13,00€
Mezza lor o latte, chempignons, jombon, ollves, origan

4 Fromages 14,00€
Mozza figr dl latte, Gorgonzela, Taleggho, Scavnerza fur, olives, origan
Mapolitaine 14,00
Meorza fuor di latte, onchois maringes, Pecorino, pesto, olives, origan

Végétale 14,006
Adxraa fier of (o, podvross maonieds, auiergimes grifides,

artichenits, tomites séchies, olives, onigen

QOrientale 158,006
Marza fior di fatte, povrons, mengues, olives, ergan, eignoms fges

Chorizo 15,00€

Marza far de affe, Charizo lbe dque, poiirans oignons rnges, capres & alfves

Pizz' Kebab 15,00€
1 de fante, Tages, PolIen, viamde keb A arche & lecberg, olfves

Ameéricaine 16,00€

Mozzareita fior df fatte, viands de boeuf, Cheddar, sauce burger, offies, origan

Cannibale 16,00€

M ol fioor ol aatte, vicicke (hochs poulel, mergues offvis, origan

LIndienne 13,006

Marzafior di latte, Blane de pobél, poivions, CLITY cignons rediges, oies, ongan

La biquette 13,00€

Mozza fior dilatie, tranches de lard, chévre, noix, olives, origan

Pizz'Mortadella 13,50€

Base cobte de Plstache . Marza foe ) latte, cépes, mortadelia & pistoched tormdfides

La Francomtoise 14,00€

Mozza for di (atte, pomme de terre, saucisse de Morteay,

Marbier, win jaune, elgnons rouge. offves, origan

La Bressane 14,00€

Mearza fior dilatte, blane de powled, Breioe B, cignons souges, elives, engan

Pizz' Ch'tis 14,00€

Mozza for dilkatie, ol &l bidre, chicon braisé, faanch '

Savoyarde 15,00€

i + joribon i, terre, ofves, aignons rouges

La Nordique 15,00€

Mazra for dil latte, sauman frafs &t fume, pesto, alives, angan

Pizz' Andouillette 15,00€

Bose créme & moutards & 'ancienie, mozza hior of fatte, oignons rouges,

porriie de tere, andouilette, vin blonc

Pizz' Bourguignonne 16,00€

Mozza fine di lafte, aignons ruges, champignons, lardons, Epatise, ceufmetrette

La royale fruits de mer
Mozza fior di latte, cocktel de fruits de mer gambas, Saint Jocques, pesto, ofives

17,00

Pizz'Grenouilles 17,00€
Mazza fior i Larte, pecsillade, grenoiilles, pomvmeds fore, QiGnans fges, raquerte
Pizz' Forestiére 17,00€
Mozza fior di latte, cépes et girolles, fole gras, Jambon fumé & pecoiing




~> CARTE DES VINS ==

Verre

Bout,

~=> LES BOISSONS ===

EAUX BOISSONS CHAUDES
[ = Bd 75d
N BEANCS : vittel (50 c) 4006 Café 1406
Viré Clessé Vil vigne AOP Domatne du Bicheron 7 € 32€ Vittel (1) 6,006 Café double ou afongé 2,50€
ina (s Thé ou Infusio 300€
Macon Peronne Quercus AOP 6€ 25 canhelleqing el o0 A e
Vieilli en fat de Chéne - Domaine du Bicheron San Pellegrino (1) Z00€ i
Méacon Lugny AOP Domaine du Bicheran 28 € J APERITIFS
Eleve en fiit dacacia SOFTS FRANCAIS BElanc, Rose, Rouge
. . Fine Cola 33 A00E  £n it cance” (10 ) 2,50€
Macon Fleurs Blanches AOC be 288 FneCola0@zal 4,006 Kir (10c) 4,00€
Petit Chablis AOC Damaine des 4 Saisons 8€ 40€ Fine Limonade (33 ¢l 3006  (Cassis, frambuoise, mise, péche)
i i .S . : 3 Kir Royal (12¢l) 6,006
- [moelleus) : Supplément siro, 1,00€ :
Tokaji Hongroie AOP [moelieus) 5€ .DP‘ : 2 Martini blanc ol rouge (6 di 5006
Fine Orange {33 cly 4,00& Anisés b 3.00¢
VINS ROSES G Fine The péche (33 A00E  pasrs, Ricord, Casanis, Berger Blanc
Watusi by Puech AOC Camargue 7€ 32e  FineTonlc ’-3|3 o A00€  Suze (6 ) 4,00€
= Fine Tropical {33 ¢l} 4006 Spiritueu (4 d) 5008
Rosé du moment Selectionné par Laura 5€ 18€ g = Te':;u-‘h Vacike, Jerek Dianiel's, JB Rare,
SOFTS Laptaln Morgan , Rtium St lames, Gin
VINS ROUGES == : - Supp. Orange Tonic Coca 1.50€
Vittal sirep au chaix (33 cl) 4,00E Porto Blancourouge Geh 4,006
Tarani, Comté de Tolosan IGP i 18€ Perrier (3¢l A00E gy Don Papa ) TO0€
Cétes du Rhéne AOC Artesis bio malsan OGIFR 6 € 26€ Red Bull 25 o 4.00€
. Jus de fruits Pago (20l 3,506 DIGESTIFS
Lubéron AOC Grand Marrenon . . | 28€ Abricar, ananas, ACE, nectard'arange, Bailey's (4 <l 6,00€
Moulin & vent AOP Bessan o 32€ pomme, fraise, tomate. Liqueur de sapin, 6,00
Croze Hermitage AQP 5t Fierre BE f &""E"E‘[:”-]?"‘““'ks lach A
BIERES BOUTEILLE irabe d |
: 7E )
Pic St Loup AOP by Puech € 1664 bonde sansalcsol (33c) 4,506 Get 27 ou 31iac) 5,006
Biere dumoment (33 cly 6,006 Limoncello [ac) 500€
VINS ITALIENS Gue=— Desperados i33 d) 6,006
E . DIGESTIFS SUPERIEURS
Luma Nero D'Avola B | 25K Suc des glaciers (4 7.00€
e _ = o BIERESPRESSIONS"BRASSECOURT" Coo n it vecn o006
Chianti Riserva terre natuzzi 7€ st | Es 25 Pinte  palle foire (4 el y 7,006
Pais plume 3,006 550€  [Cognac e rhum ou whisky)
LES BULLES o= o Biére ambrén 4506 | 800 Whisky foniagard fact 9,006
/ e R b Pression dumoment 4,506 | 8,008 Rhum & cane XO FRENCH (4 ¢ 10,006
Crémant du bugey AQP Caveau Bugiste GE 30 € Biére Picon 4,206 8006 Genepi“Altitude” ieurier) (4 cl) 7,006
Champagne Veuve Pelletier AOP 8€ : 45€

Monaco 3.80€ Creme Alpinaiach 6,006
= Créme de mozza.noiselte.cafe,
plstache ou citran

LES PICHETS &= COCKTAILS

-

2438 rue Prosper Convert | 01440 VIRIAT
0474251377 =lefablo7274@gmail.com

Kmeleon.dr

Priz niets TTC | Servioa compeis

ichaur, cariains

En mrekan das exgal { manguer,




