AUTHENTIC ITALIANA CUISINE

Dolce Vita fiir Ihre Festlichkeit
Ob Hochzeit,Geburtstag, Taufe, oder Firmenfeier:
Geniefen Sie hier im Restorante Mona Lisa den sonnigen
uns das unverkennbare Mona Lisa Lacheln ins Gesicht.
Wir bieten Genuss und Ambiente fiir bis zu 70 Personen
sprechen Sie uns einfach an, damit wir Ihre

Veranstaltung planen koénnen.

Mona Lisa Ristorante
Frankenstrafe 110

45134 Essen

https://mona-lisa-restaurant-essen.metro.biz/?lang=de

ALLERGIEKENNZEICHNUNG, INHALTSTOFFE UND ZUSATZE

a)Weizen, b)Krebstiere, c)Eier, d)Fisch, e)Erdniisse, f)Sojabohnen, g)Milch, h)Schalenfriichte, i)Sellerie, j)Senf, k)Sesamsamen,
1)Schwefeldioxid mit Sulfite, m)Lupinen, n)Weichtiere, 1)mit Konservirungsstoff, 2)mit Farbstoff, 3)mit Antioxidationsmittel, 4)mit
SiiBungsmittel Saccharin, 5) mit Siifungsmittel Cyclamat, 6)mit SiiBungsmittel Aspartam, 7)mit Siipungsmittel Acesulfam, 8)mit
Phosphat, 9)geschwefelt, 10)chininhalting, 11)koffeinhalting, 12)mit Geschmacks Verstérker, 13)geschwartz, 14)gewachst,
15)gentechnisch verédndert


http://mona/
http://mona/
http://mona/
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Zuppe-Suppen
1. Zuppa di Pomodoro ¢

Tomatensuppe

1,d,1

2. Zuppa di pesce speciale
Frisch Fischsuppe

3. Minestrone'

Antipasti freddi- kalte Vorspeisen

10. Bruscetta Mozzarella %'

Gerostetes Brot mit Frischen Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Olivenol

20. Caprese 9

Biiffelmozzarella, Tomaten, Basilikum

21. Vitello tonato"%?

Hauchdiinne Kalbfleischscheiben in Thunfischcreme

22. Antipasti misti “9**>h

Gemischte, kalte Vorspeisen nach Arte des Hauses

23. Carpaccio

Hauchdiinner, rohe Rinderfleischscheiben mir Rucola in Olivendl,
Zitronrnsauce, gehobletem Parmesankdse

Antipasti caldi-warme Vorspeisen

11. Scampi alle erbe "

Scampi in Krdutersauce

12. Scampi provenciale ¢
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Insalate-Salate

30. Mista

Verschiedene Blattsalatsorten, Tomaten, Gurken, Zwiebel, Mohren Fenchel

31. Insalata di pomodoro
Tomatensalat mit Zwiebeln, Basilikum & Oregano

32. Scampisalat

Verschiedensalatsorten, Tomaten, Gurken, Fenchel, Scampi & Zwiebeln

33. Mona Lisa ¢

Verschiedensalatsorten, Tomaten, Gurken, Fencheln, gebratene Chapignons,
Zucchini & Hdhnchenbrustfilets

Pesce-Fisch

100. Calamari alla griglia
Gegrillter Tintenfisch

101. Salmone alla griglia ¢
Gegrilltes Lachssteak

102. Salmone al provenzale ***%'

Lachssteak in einer Provenzalsauce

103. Salmone al limone “*%'

Lachssteak in Zitronrnsauce

104. Gamberoni alla griglia ®
Gegrillte Hummerkrabben

105. Gamberoni al pepe verde “*"

Hummerkrabber mit griinem Pfeffer in Cognacsauce
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Bistecca-Rumpsteak

111. Bistecca alla griglia
Gegrilltes Rumpsteak

112. Bistecca al gorgonzola

Rumpsteak in Gorgonzola-Sahnesauce

113. Bistecca pepe verde

Rumpsteak mit griinem Pfeffer in Cognac-Sahnesauce

Filetto-Filet

120. Filetto alla griglia '
Gegrilltes Rinderfilet

121. Filetto al pepe verde “'

Rinderfilet mit griinem Pfeffer in Cognac-Sahnensauce

ag,l

122. Filetto gorgonzola

Rinderfilet in Gorgonzolasauce

Scaloppine-Kalbsmedaillons

130. Saltimbocca alla romana ¢

Medaillons mit Parmaschinken und Salbei in We3eweinsauce

ab,g,l

131. Scaloppina al porcini

Medaillons mit Steinpilzen in Rahmsauce

132. Scaloppina al limone “%'

Medaillons in Zitronen Chardonnaysauce
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Pasta

40.

41.

42.

50.

51.

52.

60.

61.

70.

71

90.

Spaghetti aglio, olio e peperoncino *'
Spaghetti mit Peperoni, Knoblauch, Cherrytomaten & Olivendl

Spaghetti Carbonara “%“"'

Spaghetti mit Speck, Ei, Sahne & Parmesankdse

a,h,i,l

Spaghetti Speciale

Spaghetti mit frischen Meeresfriichten in einer leichetn Tomatensauce

Penne arrabiata 9!

Penne mit Oliven in Tomatensauce, scharf zubereitet

Penne alle noci 9!

Penne mit Spinat Walniissen in Gorgonzolasauce

Penne Scampi Verdure “*%!

Penne mit verschiedenem Gemiisen in einer Scampi Tomatensauce

Gnocchi al gorgonzola “9'

Kl6Bchen gefiillt mit Steinpiltzen in Gorgonzolasauce

Gnocchi alla sorrentina %!

KloBchen gefiillt mit Steinpiltzen, in einer Cherrytomatensauce mit gewiirfeltem
Mozzarella & Basilikum

Frische Tagliatelle al salmone “%'

Bandnudeln mit Lachs in Cognac-Tomatensahnesauce

. Frische Tagliatelle filetto ***'

Bandnudeln mit Rinderfiletspitzen, Champignons in Chardonnaysauce

a,c,i,g,l

Lasagne
Geschichtete Nudeln nach Art des Hauses
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Pizza

140. Margherita “9

Tomaten, Kdse?, Oregano

141. Margherita Special *9

Frische Tomaten, Mozzarella, Basilikum

142. Prosciutto funghi “9

Tomaten, Kdse®, Schinken®® ,Chapignons, Oregano

143. Parma Rucola *9

Cherrytomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesankdse

144. Tonno *%¢

Tomaten, Kdse’, Thunfisch, Zwiebeln

145. Diavolo 94

Tomaten, Kdse®, Salami, Paprika, scharfe Peperoni, Oregano

146. Calzone *9

Tomaten, Kdse?, Schinken®®, Salami, Oregano

147. Spinaci ¢

Tomaten, Kdse®, Spinat, Knoblauch, Oregano

148. Quattro stagioni “%*

Tomaten, Kdse?, Schinken®®,Salami, Champignons, Thunfisch, Oregano

149. Frutti di mare “9"*

Tomaten, Kdse®, frische Meeresfriichte, Knoblauch, Petersilie

150. Vegetariana “?

Tomaten, Kdse?, Champignons, Brokoli, Paprika, Oliven

151. Sicilia %94
Tomaten, Kdise’, Champignons, Spiegelei, Schinken®®, Thunfisch, Oregano

152. Pizza Pane *9

Tomaten, Rucola, Parmesan

153. Mona Lisa “>%9

Cherrytomaten, Mozzarella, Scampi, Lachs
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Dolce-Dessert

Panna cota
Tiramisu
Tartuffo wei3
Tartuffo dunkel
Schoko-Soufle
Cassata siciliana

Zitronrn-Sorbet

Vino aperto-Offene Wein

Vino Bianco-Weif3wein

Vino della casa bianco 0.21
Pinot Grigio 0.21

Lugana 0.21

Vino Rosse-Rotwein

Vino della casa rosso 0.21
Primitivo 0.21
Lambrusco 0.21

Rosato-Rose

Rosato della casa 0.21



AUTHENTIC ITALIANA CUISINE

Aperitivi

Prosecco 0.11

Bitterino, alkoholfrei 0.11
Aperitiv, alkoholfrei
Ramazzotti Rosato Aperitivo
Scherry 5cl

Campari 2cl

Martini 5cl

Aperol Spritz

Hugo

Lillet Wild Berry

Birra-Biere

Stauder 0.31

Stauder 0.51

Stauder alkoholfrei 0.331
Grevensteiner Landbier 0.31
Alt 0.25

Erdinger Weizenbier 0.5l
Vitamalz Malzbier 0.331

Weizen alkoholfrei 0.51
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Bevande freddi-Kalte Getrdnke

Mineralwasser 0.25]
San Pellegrino 0.751
Coca Cola 0.21
Coca Cola Light 0.21
Fanta 0.21
Apfelschorle 0.21
Rhabarberschorle 0,331
Maracujaschorle 0.21
Orangensaft 0.21
Apfelsaft 0.21
Maracujasaft 0.21
Bitterlemon 0.21
Tonic Water 0.21

Ginger Ale 0.21
Bevande calde-warme Getrdnke

Kaffee

EXxpresso
Expresso doppio
Cappuccino
Cadffe latte

Tee

Frische Minze
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Herzlichen Dank
daff Ste uns gewdhlt habemn!

Jhre Zufriedenheit
st

unser Ziel!



