
MENU

NOS ENTRÉES
AMEIJOA À “BULHÀO PATO” 12 €
Palourdes à la Portugaise (ail, coriandre...)

GAMBAS FLAMBÉES 14 €
Gambas flambées à l’ail et gingembre

FRITURES À PARTAGER 17 €
Encornets, joels et seiches, sauce tartare

FOIE GRAS MAISON 19 €
Foie gras de canard au saveur du Portugal

POUR L’APÉRO NOS PLATS

BROCHETTE DE LA MER 25 €
Belles crevettes roses, calamar, poivrons
Servi avec frites

BURGER DE L’ENVOLEE 19 €
Steak haché 150g, oignon frits, cheddar, bacon grillé
accompagné de frites

RIS DE VEAU AUX MORILLES 29 €
Crème de morilles & linguine

MAGRET DE CANARD 27 €
Magret entier origine sud-ouest, sauce miel/gingembre
Servi avec purée de patate douce

RESTAURANT L’ENVOLEE
19 RUE OCTAVE LONGUET - 91170 VIRY CHATILLON

TARIF TTC - SERVICE INCLUS

NOS HORAIRES
LUNDI AU SAMEDI

12H / 14H - 19H / 21H
06.18.85.33.77

Reservation

LE CHÈVRE CHAUD 8 €
Fromage de chèvre, miel et salade

MENU ENFANTS  -10 ANS
Fish & chips

OU
Steak-haché

OU
Nuggets de poulet

Boule de glace 
OU

Fondant chocolat

Diabolo, ice tea ou jus de fruits

12 €

SOURIS D’AGNEAU 28 €
Servi avec écrasé de pommes de terre

CÔTÉ MER

LE CABILLAUD 28 €
Dos de cabillaud en croute d’herbes, mousseline de patate
douce & petits légumes de saison 

CÔTÉ JARDIN
RISOTTO CHAMPIGNON 17 €

FILET DE BOEUF AUX MORILLLES 31 €
250g environ de viande origine France, sauce morilles
Frites & salade

XL 25 €MISES EN BOUCHES 6 €
Tapenade d’olives, rillettes de morue & salade de poulpe

POTAGE DE SAISON 7 €
Potage de légumes de saison

CARPACCIO DE BOEUF 9 €
Fines tranches de boeuf, parmesan, pesto

BROCHETTE DE COCHON 24 €
filet mignon de porc, poivrons, chorizo
Servi avec frites

OVOS ROTOS 8 €
Frites, jambon de pays et oeuf au plat à cheval, persil

FAUX FILET AU POIVRE 25 €
300g, viande de race charolaise
Servi avec frites



MENU
NOS PLATS PORTUGAIS NOS DESSERTS

BRIOCHE PERDUE 8 €
Glace vanille, chantilly et caramel au beurre salé

PUDIM CASEIRO 8 €
Flan Portugais

CREME BRULEE VANILLE 7 €
crème brûlée à la vanille de Madagascar

CAFE COM PASTEL DE NATA 6 €
Le traditionnel pastel de nata (thé +1€)

CAFE GOURMAND 9 €
Sélection de 4 mignardises maison et son café

PROFITEROLES CHOCOLAT 9 €
Choux à la glace vanille, chantilly et coulis de
chocolat chaud maison

NOS HORAIRES
LUNDI AU SAMEDI

12H / 14H - 19H / 21H
06.18.85.33.77

Reservation

NOS GLACES

COUPE COLONEL 11 €
2 boules de sorbet citron vert, 5cl de vodka

BACALHAU A CHEF 22 €
Pavé de morue, sauce du chef
Servi avec des chips maison

BACALHAU A BRAS 19 €
Morue émiettée, frites paille, oeuf et oignons
Servi avec salade

CARNE DE PORCO ALENTEJANA 24 €
Sauté de porc aux palourdes, pommes de terre & pickles

BACALHAU COM BROA 22 €
Pavé de morue en croute de pain de maïs
Servi avec pommes de terre “a murro” et huile d’olive

POLVO A LAGAREIRO 32 €
Tentacule de poulpe grillé au four, sauce vierge
Servi avec pommes de terre au four et salade

FRANCESINHA 18 €
Croc monsieur à la mode de Porto
Servi avec des frites

BIFE DA CASA 26 €
Faux filet grillé, fromage, jambon et oeuf à cheval
Sauce maison. Servi avec des chips maison

COUPE LIEGEOIS 9 €
Au choix : Chocolat, café ou caramel

COUPE DE GLACE
3 €1 boules               
5 €2 boules               
7 €3 boules               

Nos viandes et poissons sont choisis par nos soins et sont des produits frais.
Si allergène, merci de le communiquer à nos équipes en début de repas.

Nos viandes proviennent principalement de France ou de l 'Union Européenne.

Nous rappelons notre aimable clientèle que le restaurant n’accepte pas les tickets restaurants papier ni les
chèques vacances ni les chèques.

Pour le respect de nos collaborateurs, nous vous informons que le restaurant ferme ses portes à 14h30 pour
le service du midi et à 22h30 pour le service du soir.

Toute l ’équipe vous souhaite un bon appétit !

DESSERT DU MOMENT 7 €
Demandez-nous le dessert du moment

CHAMPAGNE GOURMAND 17 €
Sélection de 4 mignardises maison et sa coupe de
champagne

TRILOGIE DE FROMAGE 13 €
Sélection de fromages affinés


