Pour commencer
Pour continuer
Et pour finir

ape

A PARTAGER .
Planchette de tapas 9007 i -
composé : d'oignons rings, beignets de e
crevettes, accras de morve __ _ 3
Nems aux légumes (4 piéces) 0780y

"POUR COMMENCER

Gaspacho de tomates burrata 11,00
Chair de crabe facon mimosa 1290
Oeuf crémeux aux herbes 9. 90
Carpaccio de boeuf 12 50
POUR CONTINUER
(voir ardoise)
Piéce du boucher 19,90
Poisson du jour 18,90
L'envie du Chef 18,50
Portion supplémentaire 390

)
I

2 potatoes salade Iegumes)

MAIS ENCORE
~ Sole meuniére (selon arrivage) 28,90
Bazilic Burger Boeuf . | 18,50
(maroilles ou cheddar)
Bazilic Burger Veggie . 18,00
Salalle’Cagsar & i E 7+ 16,90
Salade \Veggie 16,50
- Bowl [égumes poulet 18,50
- Pad Thai aux crevettes 18,90
Croquettes de creVettes gmses 20,90
BA:;- ILIC KID'S
i (Jusque 12 ans)
Nuggets il pou‘fso -pané et 11,00

crepe sucre/NuteIIa@ o boule de glace
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MENU PARVIS

Pour commencer
et continuer

ou

Pour continuer et finir :

“ETPOURFINIR
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Soupe de fruits :

Moelleux au chocolat 8,00

Beignet de glace vanille 9,00
. Créme brilée aux spéculoos 8,20
= (Café gourmand

: CREPES g
~ Crépeausucre, ala vergeoise B 350
Crépe beurresucre S d 3,80_
-Crépe Nutella ® 200
- Crépe chocolat : 380 it
. Crépe caramel beurre sale : L0300
; --:-Crepe banane chocolat ot '_ 5 20
GLACES-SORBE TS
Toutes nos glaces sont produrtes par. un
Matre Artisan Glacier o) B il
Coupe 1boule 3,00 g
~ Coupe 2 boules : 500 *
~ (vanille, fraise, chocolat, café, spéculoos, |
framboise, citron vert, citron basuhc melon,
pistache, chocolat blanc caramel beurre -
salé, noix de coco) : :
Supplément nappage |35 o 0 B i 150
(Nutella®, sauce chocolat, : R
caramel beurre salé) £ R
Supplémentchantiy 190
Dameblanche 750
Café liégeois 790
Chocolat liégeois 790
Banana Split : 8,00
Colonel ' 850

Prix en euros TTC service compris -
08 plats sont faits maisons sauf les croquettes de crevettes et les tapas




