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1.Borschtsch mit PampuschKi s
(Schweinefleisch, Kartoffeln, Weillkohl, Rote Bete, Tomaten)

Ukrainischer Borschtsch,
ein warmes Nationalgericht,
steht auf der Liste des
UNESCO-Weltkulturerbes 6 . 50

2.Hiihnernudelsuppe 19

(Hiihnerfleisch, Karotten, Zwiebeln, Nudeln)

6.20

3.Schnitzahit Gemischte Salat.» ___

und Beilage nach Wahl und sauce
(Schweinefieisch, Mehl, Gemiise, Kartoffeln)

13.10

4. Tscheburek mit Gemischte Salat 19
und Adjika-Sauce

(Schweinefleisch, Mehl, Gemiise)
11.20

5. Tscheburek mit Adjika-Sauce’?
(Schweinefleisch, Mehl)




6.Gefiillte Kohlrouladen oder Gefiillte

Paprika mit Salat und Solie
(Schweinefleisch, Reis, Tomate)
9.50

7.Ukrainische Maultaschen mit Kartoffeln
und Sauerrahm(Wareniki mit Kartoffeln)
(Kartoffeln, Sahne, Mehl) 1.6.9

8.Ukrainische Maultaschen mit
gebratenen Kohl und Sauerrahm
(Wareniki mit gebratenen Kohl)
(Kohl, Mehl) 1.6.9

7.20

9.Ukrainische Maultaschen mit
Sauerkraut und Sauerrahm
(Wareniki mit Sauerkraut)
(Sauerkraut, Mehl)16.9 7 20

10.Ukrainische Maultaschen mit
Tworog und Sauerrahm

(Wareniki mit Tworog) ¢
(Tworog, Mehl) 1.6.9 .20 \
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11.Ukrainische Maultaschen mit
Kirsche und Sauerrahm 7.20

(Wareniki mit Kirsche) 16.9
(Kirsche, Mehl)

12.Pelmeni mit Fleisch und Sauerrahm 750
(Fleisch, Mehl) 1.6.9

13.Kartoffelsalat Olivier 540
(Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln, Wurst,
E1, Mayonnaise, Gurke)9

14.Gemischte Salat 4 .50

(Frisches Gemiise nach Saison)

15.Griechischer Salat 7.90

(Frisches Gemiise nach Saison, Feta, Olive) 1.6

16.Caesar-Salat mit Garnelen 15 8.30

(Frisches Gemiise nach Saison, Garnelen, Wachteleier)

17.Caesar-Salat mit Hiihnchen 16 8.20

(Frisches Gemiise nach Saison, Hithnchen, Wachteleier)

18.Pfannkuchen mit Fleisch 16.9
(Fleisch, Mehl)

19.Pfannkuchen mit Pilzen 16.9
(Pilze, Sahne, Mehl)

20.Pommes mit Nuggets und Sofe
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