LE MARECHAL FOCH

Le nom de Ferdinand Foch rappelle inévitablement la victoire de la Premiére Guerre mondiale. A la
téte des troupes alliées dés 1977, le généralissime repousse |'offensive allemande en avri/ 1918 et
contre-attaque trois mois aprées. Sous son commandement, la France remporte l'ultime bataille qui
conduit a I'armistice. Adulé, il est alors promu maréchal. L'ancien commandant n'a pourtant pas
toujours été auréolé de succeés : avant la gloire, plusieurs défaites font couler le sang de ses compa-
triotes. L'homme se voit ainsi écarté de la scene militaire francaise en 71976 mais Pétain lui permet
de retrouver son poste I'année suivante. Sa devise est de faire de la volonté de vaince la force mo-
trice d'une offensive. Chacune de ses actions sont menées dans cette optique. De la « bataille des
frontieres » qui bloque I'avancée des troupes allemandes en Lorraine a la victoire de la Marne en
passant par lI'arrét des forces ennemies lors de la « course a la mer » ou encore le combat d'Artois,
il ne recule jamais. Partisan de |'offensive a outrance, le maréchal Foch préne une nation forte, mo-
ralement et militairement.
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Toute I'équipe a le plaisir de vous accueillir pour passer un agréable moment en votre compagnie.
Nous vous proposons du Lundi au Vendredi midi nos menus du jour,

ainsi qu'un large choix de suggestions du moment.

-

TVA, service et sourire compris sur tous Nnos prix.



Neos Culiees & Salades

2 portion portion plat

Escargots 6 ou 12 8,00€ 15,50€
Planchette de charcuteries 7,90€ 15,90€
Salade maraichere 6,90€ 12,90€

Assortiment de crudités

Salade caprese 6,90€ 12,90€

Salade verte, tomate, mozzarella, ceuf, basilic

Salade mixte 6,90€ 12,90€

Salade, gruyere, cervelas, ceuf, tomate

Salade de chévre chaud 7,50€ 14,90€

Salade, toasts au fromage de chévre, tomate, noix

Assiette Foch 8,50€ 16,90€

Salade, mozzarella bufala, jambon foret noire,
ceuf, tomate, copeaux de parmesan, olives

Salade César 8,50€ 16,90€

Salade, poulet pané, ceuf poché, copeaux de
parmesan, croldtons

Supplément salade verte 3,50€
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Emincé de volaille
sauce creme aux champignons

Cordon bleu de volaille au munster 19,90€
sauce creme aux champignons

Cordon bleu de veau 22,90€
sauce creme aux champignons

Escalope de veau 19,90€
sauce creme aux champignons

Rognon de veau 16,90€
sauce moutarde a l'ancienne

Onglet de boeuf 19,90€
sauce a I'échalote

Faux filet (300gr) 23,90€
sauce béarnaise ou beurre maitre d’hotel
Tagliatelles carbonara 15,90€

lardons,oignons,creme,oeuf coulant

Nos plats peuvent étre accompagnés de frites, tagliatelles, riz ou spaetzle maison,

et d’'une poélée de légumes.

Menu enfant (jusqu’a 12 ans) 9,50€

« 1 sirop au choix ou 1 Ice Tea
- Nuggets maison, Steack haché Black Angus, ou émincé de volaille a la creme
- 1 boule de glace au choix

fqu\?yd Midi 15,90€

S s frais)
(poulet, merguez, boulette, agneau, semoule, légume

Sur place ou a empqrter .
Unigquement les mercredis midi
Soir 5 viandes 19,90€

fo

RESTAURANT

Nes hamburgers

Hamburger végétarien

galette de pomme de terre, sauce burger,
cheddar, cornichons, tomate, oignon
Cheeseburger

steak Black Angus, sauce burger, cheddar,
cornichon, tomate, oignon
Hamburger américain

double steak Black Angus, sauce burger,
cheddar, bacon, cornichons, tomate, oignon
Hamburger chévre et miel

steak Black Angus, sauce burger,
cornichons, chévre, miel, oignon, tomate
Hamburger fish and chips
poisson pané, sauce tartare, cornichon,
tomate, oignon

Burger Foch

double steak Black Angus, mozzarella, jambon

13,50€

14,90€

17,50€

15,90€

15,90€

18,90€

forét noire, sauce pesto, cornichon, tomate, oignon

Tous nos burgers sont servis avec frites et salade verte.

Supplément salade verte 3,50€

photos non contractuelles*



Nes larles Ylambées Nes plals végélarieas el pelssens

Uniguement le soir et samedi midi
Tarte flambée a volonté tous les vendredis et samedis soirs

15,90€/pers :

/p Tagliatelles au pesto 13,90€
Dornats 200 Risotto aux légumes croquants 15,90€
Gratinée 9,50€ - 9 9 :
Forestiére 9,50€ Risotto aux st. Jacques et gambas,
Roquefort 11,00€ sauce corail 23,90€
Munster 11,00€
Ail et ciboulette 10,00€ -
Supplément salade verte 350€ /

é'J-! : f.
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Nes vins

Nes beulédlles
W Blancs _
Mp PINOT BLANC D’ALSACE 23,00€

PINOT GRIS 2800€
7 — ” ” RIESLING 23.00€
A Tero o st GEWURTZTRAMINER 28.00€
Bordeaux 3,50€ 6,90€ 13,80€
Rosé du patron 350€ 690€ 1380€ Rosés |
R e e A LOMBRE DE L'OLIVIER TERRE DE MIDI 25,00€
Edelzwicker 390€ 7.70€ 1540€ LANGUEDOC 28,00€
Riesling SR o AT DE TS 'Rouges |
Pinot noir 390€ 7.70€ 1540€
Pinot gris 490€  970€ 1940€ RO : 23,00€
RTEE A N e VIEILLE VIGNE COTE DU RHONE 25,00€
Gewurtztraminer 550€ 1090€ 21.80€ P s 35,00€
Gewurtz vendanges tardives 890€ 17,70€ 35,60€ SOINEEMILION 30,00€
LANGUEDOC 28.00€

CREMANT D'ALSACE
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Nes peliles deucewts

Coupe 2 boules glace artisanale 4,60€
vanille, chocolat, fraise, framboise, pistache, citron, café, noix de coco

Dame blanche ou noire 6,50€
2 boule glace vanille, chocolat chaud maison, chantilly

Meringue glacée 7.50€
Profiteroles 7.50€
Café ou chocolat liégeois 7.20€
Banana Split 7.50€
Colonel 8,90€
Tarte du jour maison 6,90€
Créme brilée 6,50€
Mousse au chocolat maison 6,50€
Tiramisu au café maison 6,90€
Fondant au chocolat maison 7.50€
Café gourmand maison 7,90€
Assiette fromage 8,50€
Supplément chantilly 0,50€

fo

RESTAURANT




Nes apérilifs

Panaché, Monaco 25cl

Biére pression (pelforth blonde) 25cl

Biére pression du moment 25cl

Biere pression licorne black 25cl

Picon, cynar 25cl

Desperados (original) 33cl

Coupe crémant 12cl

Kir crémant (mure, cassis, péche, framboise) 12cl

Kir vin blanc (mure, cassis, péche, framboise) 12cl
Muscat d'Alsace 12cl

Gewurztraminer vendanges tardives 12cl
Martini blanc ou rouge 4cl

Campari 4cl

Porto rouge 4cl

Suze 4cl

Ricard 4cl

Aperol spritz 50cl

Vodka 4cl

Whisky 3.B. 4cl

Whisky Jack Daniel’s 4cl
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2,90€
3,50€
3,90€
3,90€
3,90€
4,90€
5,90€
6,30€
3,90€
4,50€
8,90€
4,90€
4,90€

Yossofls

Lisbeth (bleue, verte, rouge) 50cl
Lisbeth (bleue, verte, rouge) 100cl

2,90€
5,80€

Sirop a l'eau (fraise, grenadine, péche, citron, menthe) 33cl  2,00€

Verre limonade 33cl 2,70€
Diabolo (fraise, grenadine, péche, citron, menthe) 33cl 2,90€
Jus de fruits (tomate, pormme, ananas, orange) 25¢cl 3,10€
Coca cola, zero 33cl 3,10€
Schweppes tonic ou agrumes 25cl 3,10€
Orangina 25cl 3,10€
Ice tea peche 25cl 3,10€

photos non contractuelles*



Nes belssens chaudes

Expresso, décaféiné
Grand café

Double expresso

Café viennois
Chocolat chaud

Thé ou infusion
Supplément lait
Supplément chantilly

Nos digeslifs
Eau de vie 4cl

mirabelle, framboise, poire williams,m arc de gewurtz
Poirette 4cl

Cognac, calvados, amaretto, limoncello,
baileys, jet 27 4cl

Diplomatico,Don Papa 4cl

Irish coffee

2,00€
2,60€
3,90€
3,50€
3,50€
2,90€
0,50€
0,50€

6,50€
4,90€
6,50€

8,50€
8,90€
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Suivez-nous sur Facebook!!
@ @RestaurantleFoch www.lefoch.fr

©o3 88 044 534
photos non contractuelles*



