Eutrées - Stanters
Eutrées fracdes - "(Cold" starterns

SALADE VERTE : green salad
SALADE MIXTE : salade verte, tomates, green salad, tomatoes

CEUF MAYONNAISE : eggs mayonnaise
AVOCAT AUX CREVETTES : avocado whith shrimps

AVOCAT AU THON : avocat whith tuna fish
AVOCAT SAUCE VINAIGRETTE : avocat whith salad sauce

SALADE ITALIENNE : crudités, thon, ceuf dur, anchois. olives

vegetables, tuna, egg, anchovies, olives
SALADE TRICOLOR : salade verte, mozzarella, tomates , épaule, mais

vegetables, mozzarella, tomato, ham, sweet corn

QAFADE MQZZARELLA DI BUFALA : salade, mozzarella fraiche, huile
d olive, basilic, vegetables, fresh mozzarella, olive oil, basil

SALADE TOMATES AU THON : tomates, thon, tomato, tuna fish

SALADE PAYSANNE : salade verte, tomates, pommes de terre, oignons,
lardons fumes, ceuf dur, green salad, tomato, potatoes, onion, smoked bacon,

boiled egg

SA_LADE E_XOTIQUE : Salade verte, crevettes, petits pois, tomates,
artichauts, riz, ananas, green salad, shrimps, peas, tomatoes, artichoke, rice,

pineapple

JAMBON DE PARME : Parma ham
SALAMI : Salami sausage

MORTADELLE : Mortadella sausage
ANTIPASTIC : Plate of assorted cooked meats

COPPA

MINESTRONE MAISON : Home Minestrone soup
AUBERGINES AU GRATIN : Baked aubergines with melted cheese

SALADE DE FRUITS DE MER : seafood salad

SALADE DE CHEVRE CHAUD : warm goat's cheese with salad
SALADE AUX LARDONS : Salad with smoked bacon
ESCARGOTS : Snails with garlic butter (x6)

ESCARGOTS : Snails with garlic butter (x12)

RIZOTTO AUX FRUITS DE MER : Rizotto with seafood

RIZOTTO BIANCA : Riz, petits pois, épaule, sauce beurre blanc,
rice, peas, ham, white butter sauce
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Hacn dist salads
Toutes nos salades gourmandes sont composeées de salade verte, tomates
ceuf dur, mais, coeurs de palmiers, pommes de terre

All these salads include the following ingredients : green salad, tomato, egg, sweet corn, heart of palm tree, potatoes

SALADE AMERICAINE : poulet, chicken

SALADE PARMA : jambon de parme, parma ham

SALADE NORVEGIENNE: saumon fumé, smoked salmon

SALADE QUATRE FROMAGES : emmental, chévre, gorgonzola, camembert
four kind of cheeses

SALADE PARISIENNE : épaule, ham

SALADE AL TONO : thon, tuna fish
SALADE BRESAOLA : Bresaola

Pates - Pasta distes

SPAGHETTI, PENNE, TAGLIATELLES

NAPOLITAINE : sauce tomate, origan

tomato sauce, origan

BOLOGNESE : sauce tomate, viande hachée

tomato sauce, minced meat

CARBONARA : creme fraiche, lardons fumés, jaune d'ceuf
fresh french cream, smoked bacon, egg

AUX FRUITS DE MER : sauce tomate, fruits de mer
tomato sauce, seafoods

AL PESTO : sauce al pesto, créme fraiche

al pesto sauce , fresh french cream

LUCIA : creme fraiche, épaule, champignons, petits pois
fresh cream, ham, mushrooms, small peas

AU SAUMON FUME : créme fraiche, saumon fumé

fresh french cream, smoked salmon

ARRABIATTA : sauce tomate, piment

tomato sauce, pimento hot peppers

A LA MATRICIANA : sauce tomate, lardons fumés, origan
tomato sauce, smoked bacon, origan

QUATRES FROMAGES : four kind of cheeses

AL TONO : tuna fish

LASAGNES AU FOUR (A LA VIANDE), baked lasagnes (whith meat)

PATES FRAICHES AU CHOIX

11,50 €

12,50 €

1250 €

13,90 €

12,00 €

12,50 €

14,00 €

11,90 €

12,50 €

13,50 €
13,50 €




Perzas - Piygac

NETUNO : tomate. thon, olives, oignons, origan
tomato, tuna fish, olives, onions, origan

AUX TROIS JAMBONS : tomate, fromage, mortadelle, salami, epaule
tomato. cheese, mortadella sausage, salami sausage, ham

AU PARME : tomate, fromage, jambon de parme, origan
tomato, cheese, parma ham, origan

FRANCESCO SINATRA : tomate, fromage, pommes de terre, ail, origan
tomato, cheese, potatoes, garlic, origan

HAWAIENNE : tomate, fromage, épaule, ananas, origan
tomato, cheese, ham, pineapple, origan

RAFAELO : tomate, fromage, dinde, poivron, ceuf, origan
tomato, cheese, turkey, red or green pepper, egg, origan

MICHELANGELO : tomate, fromage, chevre, creme fraiche, noix, origan
tomato, goat's cheese, fresh french cream, walnuts, origan

DU PADRINO : tomate, fromage, epaule, artichauts, origan
tomato, cheese, ham, artichokes, origan

AL TONO : tomate, fromage, thon, olives, capres, origan
tomato, cheese, tuna fish, olives, capers, origan

BIANCA : creme fraiche, oignons, lardons, ceuf, origan
fresh french cream, onions, smoked bacon, egg, origan

VEGETARIENNE : tomate, champignons, artichauds, tomates fraiches, aubergine, olives, capres, origan
tomato, mushrooms, artichokes, fresh tomatoes, aubergine, olives, capers, origan

CAMPIONE : tomate, fromage, viande hachée, ceuf, champignons, origan
tomato, cheese, minced meat, egg, mushrooms, origan

DA VINCI : tomate, fromage, épaule, poivron, chevre, origan
tomato, cheese, ham, red or green pepper, goat’s cheese, origan

LECOURBE : tomate, fromage, épaule, champignons, merguez, capres, poivron, olives, origan
tomato, cheese, ham, mushrooms, hot sausage, capers, red or green pepper, olives, origan

DU CHEF : tomate, fromage, merguez, ceuf, origan

tomato, cheese, hot sausage, egg, origan

AU SAUMON : créeme fraiche, fromage, saumon fume

fresh french cream, cheese, smoked salmon

EURO : tomate, fromage, épaule, tomates fraiches, olives, poivron, pommes de terre, origan
tomato, cheese, ham, fresh tomatoes, olives, red or green pepper, potatoes, origan

SICILIENNE : tomate, fromage, olives, anchois, capres, origan
tomato, cheese, olives, anchovies, capers, origan

PESCATORE : tomate, all, fruits de mer, origan
tomato, garlic, seafood, origan

NAPOLITAINE : tomate, fromage, anchois, capres, origan
tomato, cheese, anchovies, capers, origan

MARGHERITA : tomate, fromage, origan
tomato, cheese, origan

(Ingrédients Supplémentaires 2 €)
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REGINA : tomate, fromage, épaule, champignons, origan
tomato, cheese, ham, mushrooms, origan

REINE BLANCHE : créme fraiche, fromage, épaule, champignons, origan
fresh french cream, cheese, ham, mushrooms, origan

QUATRE SAISONS : tomate, fromage, épaule, champignons, artichauds, olives, origan
tomato, cheese, ham, mushrooms, artichokes, olives, origan

QUATRE FROMAGES : tomate, fromage, chevre, camembert, gorgonzola, origan
tomato, cheese, three kind of chesses origan

CALZONE : souffiée avec tomate, fromage, epaule, ceuf, origan
folded with tomato, cheese, ham, egg, origan

LUCIA : tomate, fromage, épaule, champignons, tomates fraiches, gorgonzola, ail, origan
tomato, cheese, ham, mushrooms, fresh tomato, gorgonzola, garlic, origan

Veande de veaw, toews
Veal, leef and fist distes

el 103800

Toutes nos viandes sont garnies au choix de : spaghetti, tagliatelles, haricots verts, salade, frites ou riz
All'our meat dishes are served with one of the following : spaghetti, tagliatelle, vegetables, french beans, french fried potatoe or rice

Escalopes de Veaw - Veal escalope

MILANAISE : panée, pan-fried escalope

BOLOGNESE : avec sauce bolognaise, jambon et fromage
whith bolognese sauce, ham and cheese

MARSALA : créme fraiche, sauce marsala,
fresh french cream whith marsala sauce

NORMANDE : creme fraiche, champignon
fresh french cream whith mushrooms

AU CITRON : whith lemon

PIZZAIOLA : sauce tomate, capres, anchois, olives
tomato sauce, capers, anchovies, olives

AU GORGONZOLA : creme fraiche, gorgonzola
fresh french cream whith gorgonzola

CORDON BLEU : panée, enroulée avec jambon, fromage, tomate et creme fraiche
pan-fried, roll out whith ham, cheese, tomato, fresh french cream

VALDOSTANA : roulée avec fromage, épaule, champignons, créeme fraiche, petits pois
roll out whith cheese, ham, mushrooms, fresh cream, small peas

SALTEMBOCAA LA ROMANA : gratinée avec fromage, coppa, creme fraiche
baked whith cheese, coppa, fresh french cream

FIORENTINA : gratinée avec épinards, jambon et fromage

baked whith spinach, ham and chesse
Boewf - Beef

GRILLEE

PAVE | STEAK
GRILLEE : grilled
SAUCE POIVRE VERT : green pepper sauce
SAUCE GORGONZOLA : gorgonzola sauce
SAUCE PIZZAIOLO : pizzaiolo Sauce
BAVETTE A LECHALOTTE : steak whith shallots sauce
MARCHAND DE VIN : red wine sauce, shallots
GRILLADE MIXTE : mixed grill

16,00 €
18,00 €
18,00 €
18,00 €
18,00 €
18,00 €

= Double garnitures ou Supplément 2 €

18,00 €

20,00 €
20,00 €
20,00 €
20,00 €
20,00 €

15,50 €
20,00 €

17,00 €

17,00 €

17,00 €
17,00 €

19,00 €

19,00 €
19,00 €

20,00 €

19,50 €

14,50 €

ENTRECOTE / RIB STEAK




SAUMON GRILLE, Grilled salmon 14,50 €

SAUMON SAUCE SUPREME : créme fraiche, fresh french cream | 16,50 €
CALAMARS FRITI : calamars frits, deep fried squids & 14,90 €
SCAMPI FRITI ; grosses crevettes en beignets, deep fried prawns P “3 16,50 €

FRITTO MISTO : calamars et grosses creveltes en beignets, deep fried squids and prawns 19,00 €
14,00 €

16,00 €
16,50 €

CALAMARS A LA NAPOLITAINE : sauce tomate, origan, tomato sauce, origan

SCAMPI A LA DIABLE : crevettes, sauce tomate et piment, prawns, tomato sauce, pimento peppers

SCAMPI A LA PROVENCALE: crevettes, sauce tomate, oignons, ail,
prawns, tomato sauce, onions, garlic _
SAINT-JACQUES A LA PROVENGALE: sauce tomate, oignons, alil., : 23,00 €
tomato sauce, onions, garlic o 0 e
SAINT-JACQUES FLAMBEES AU "PASTIS" OU AU "COGNAC" DN " 25,00 €
Flamed scallops with "Pastis" or "Brandy" '

GAMBAS GRILLEES, Grilled larges prawns 22,00 €
GAMBAS A LA PROVENGCALE, Grilled larges prawns whith provencale sauce 23,50 €
GAMBAS FLAMBEES AU «PASTIS» OU AU «COGNACYH, Flamed, grilled larges prawns whith “Pastis™ or “Brandy” 24,50 €

GORGONZOLA, italian gorgonzola
CAMEMBERT, french camambert

CHEVRE, goat's cheese |
ASSORTIMENT DE FROMAGES, plate of assorted cheeses

%a -"':: 'a"‘!
KIR 10 cl

MARSALA AUX CEUFS OU AUX AMANDES 7 cl
MARTINI ROUGE OU BLANC 7 cl
AMERICANO 7 cl

PASTIS 2 cl

RICARD 2 cl

CAMPARI 7 cl

SCOTCH 4 cl

WHISKY 4 cl

PORTO 7 cl

SUZE 7 cl

COUPE DE CHAMPAGNE 10 cl

Cobtacts

VODKA ORANGE
TEQUILA SUNRISE (TEQUILA, JUS D'ORANGE, GRENADINE)
BLUDY MARY (VODKA, JUS DE TOMATE)

CHANTACO (SANS ALCOOL) |
COCKTAIL LUCIA (CHAMPAGNE, COGNAC, GRENADINE) : 2
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Tina ctaliens - Ttalian wined
CHIANT! 37.5 ¢l :

VALPOLICELLA 37,9 Cl

BORDOLINO 37,5 cl:
LAMBROSCO (ROUGE PETILLANT, SPRING RED WINE) 3/,0Cl:

BORDOLINO CHIARETTO (ROSE) 37/,5Cl:
ORVIETTO *

Vins francais - Frenct wines
COTES DU RHONE 37,5 ¢l :

BORDEAUX
COTE DE PROVENCE (rosé)

Bacssons - Saoft drninkse

VITTEL - SAN PELEGRINO (MINERAL WATER) 50 cl : 3,70 €
SAN PELEGRINO - VITTEL GO -' 100 ¢l - 6,50 €
COCA-COLA i, SRy

COCA-COLA ZERO i
PERRIER __ ; 33 cl:4,00 €
JUS DE FRUITS 20iC s a0
PRESSION ' 25 cl : 4,00 €
HEINEKEN -. 33 cl: 4,80 €
PINTE DE BIERE 50 cl : 8,00 €
BIERE ITALIENNE Ny 4 33 ¢l: 5,00 €

P

v - =
% -

EAU DE VIE (MIRABELLE, POIRE, FRAMBOISE)
COGNAC

ARMAGNAC

VODKA

GRAPPA

AMARETTO

SAMBUCA

MARIE BRIZARD

Bodssons clandes - Hot driunks

INFUSION, tea “a la frangaise” (without milk)
CAFE ITALIEN, expresso

DECAFEINE, decafinated coffee

CAPUCCINO

CREME, coffee with milk

images non contractuelles




