CIRAGOTY

FESHENOTY
N v

DANIA GLOWNE Z MIESEM

Poledwiczka wieprzowa ze szparagami oraz pieczong marchewka
z imbirem | pomaranczg

38,-

Piers kurczaka duszona w biatym winie z cytryng, rozmarynem i czosnkiem z kremowym
sosem aioli oraz gotowanym chrupigcym brokutem i ziemniakiem pieczonym z ziotami

36.,-

Udko kaczki pieczone w miodowo-winnej zalewie z suszonymi owocami podane z jabtkiem,

gruszkg w majeranku i dzikim ryzem
36,-

Piers kaczki delikatnie pieczona w niskiej temperaturze, podana z grillowang cukinig |
sosem rozmarynowym z czarnej porzeczki oraz grissini z czarnuszkg
42 .-

Kremowy baktazan zapieczony z miesem wotowym, delikatnym serem mozzarella,
pomidorem, oliwkami i czosnkiem
28,-

DANIA WEGETARIANSKIE

Kremowy baktazan zapieczony z pomidorem oraz serami brie, gorgonzola | mozzarella
28,-

Czarna soczewica gotowana w wywarze z warzyw z ostrg papryczkg, podana z duszonymi
warzywami ratatouille
25,-

Gotgbki z kapusty wioskiej nadziewane czerwong soczewicg w pomidorowym sosie,
podane ze szpinakowymi domowymi kluseczkami
29,

Kremowe risotto z gruszkg | gorgonzolg
25,-

Delikatnie stodkie placuszki z ciasta jogurtowego z jabtkiem, bananem bgdz z wisnig
19,-

ZUPA

Krem se szparagow
15,-



PIEROGI | PIELMIENI

Kolorowe pierogi wegetarianskie z ostrym sosem
(ze szpinakiem, z ziemniakami, z warzywami curry)
28 ,-

Pierogi z maki razowej z kaszg gryczang i bryndzg
25,-

Pierogi z grochem i prazonym boczkiem
25,-

Pierogi z szarpang gesing pieczong z pomaranczg
29,-

Pielmieni z jagniecing
33,-

MAKARONY

Pappardelle ze szparagami, szynkg wtoskg | pomidorkami
30,-

Spaghetti carbonara ze Smietang i zottkiem
25,-

Farfale z duszonymi w rosole cukinig, kurczakiem i pieczarkami w Smietanowym sosie
29,

Pappardelle ze wstgzkami cukinii, marchewki i konfitowanej papryki, z kolendra,
stonecznikiem i czarnuszkg
25,-

Tagliatelle z wedzonym tososiem, swiezym ogorkiem oraz pomaranczg i koperkiem ze
Smietanka
25,-

Penne z wegetarianskim sosem bolonskim z pieczarek i orzechdw wtoskich
25,-

Pappardelle z brie, sSwiezym pomidorem, bazylig i oliwkami
25,-

SALATKI i DROBIAZGI
Szparagi z sosem kaparowym, szczypiorkiem i jajkiem
24,-

Satatka prowansalska z chrupigcg fasolkg szparagowg, pomidorem, opiekanym
ziemniakiem, szalotkg, oliwkami i jajkiem
25,-

Satatka campagnard z groszkiem cukrowym, prazonym boczkiem, grzankami |
parmezanem
25,-

Satatka srodziemnomorska z awokado, mozzarellg, pomidorem, oliwkami i balsamicznym
sosem z bazylig

25,-
Satatka ze swiezg gruszka, selerem naciowym i serami z Wizajn
29,
Sliwki zapieczone w boczku (6szt)
g
Ostre papryczki z serem zapieczone w boczku (4szt)
=l
Bruschetty (2szt) 12,-

« z poledwiczkg | rukolg

« 2z gorgonzolg i szynkg wioskg

« ztapenadg z zielonych oliwek | z suszonym pomidorem

« z wedzonym tososiem na kremowym wasabi z syropem klonowym

DESERY
Ciasto domowego wypieku
15,-

Jabtuszko pieczone z konfiturg | cynamonem
11,-

Deser z bezy, banana i mascarpone
15,-

Gofry z bitg Smietang, owocami i syropem klonowym
12,-

Mini-deser z lodami rzemiesiniczymi i bitg Smietang
9,-



NAPOJE GORACE

HERBATY podajemy w dzbankach 300mi:
Czarna / Earl grey / Zielona / Zielona jasminowa
8,-

Herbata z miodem i imbirem
15,-

Herbaty aromatyczne czarne i zielone
12,-

Herbaty owocowe
12,-

KAWY:

Espresso / Doppio
7,-110,-

Czarna / Biata
8,-/9,-

Cappuccino
11,-

Latte macchiato
12.-

Kawa po krolewsku z koglem-moglem
12,-

Kawa mocca z czekoladg i spienionym mlekiem
15,-

Espresso Tonic z lodem
14 -

Czekolada na gorgco z koglem-moglem
15,

NAPOJE ZIMNE

Soki owocowe tloczone Wiatrowy Sad 0.33L
8,-/10,-

Soki owocowe ttoczone w karafce 1L
16,-

Cola / Tonic 0.25L
6,-

Woda gazowana / niegazowana 0.33L
5,-

Woda z cytryng karafka 1L
10,-

PIWA

Piwa czeskie but.0.5L
10,-

Piwo bezalkoholowe but.0.5L
10,-

Piwo grzane z miodem i korzeniami 0.5L
15,-

WINA

Wino biate / czerwone: lampka 100ml|
10,-

Wino biate / czerwone: karafka 0.25/0.5/ 1L
18,-/ 32,-/ 56,-

Wino grzane z pomaranczg i korzeniami 200ml|
16,-



