Fingerfood
1.Edamame®® . 4,50€

2.Gyoza® . 4,50€
5 Frittierte japanische Teigtaschen

3.SommerrollenE@ (2St.)

mit Reisnudeln, Salat, Koriander und:
A. Knusprigen Tofu ...... 4,00€
H. Garnelen .................. 4,50€

4. Minirollen>*A® 3 50€
7 Kleine frittierte vegetarische Friihlingsrollen

5.Sesamkuchen2SA&) 4,50€
3 Kleine Jap. Sesamkuchen mit roter Bohnen

6.Ebi-Tempura®Ht . 4 50€
3 GrofBer in Knuspermantel frittierte Garnelen

7.Nem Vietnam*-1. .. 4,50€
2 Frittierte vietnamesische Friithlingsrollen mit
Hiihnerfleisch, Garnelen und Gemiise

8. Tofufilets®” ............. 5,00€
Knuspriger frittierte Tofufilets mit
Hausgemachte Tagessof3e

9.Crunchy Sushi®P. . ... 5,00€
3 GrofBler Vegetarische Rice-Avo Nuggets mit
Hausgemachte Tagessof3e

Kleine Salate:

11.Gome WakameG@ ........ 4,50€
Japanischer wiirziger griiner Algensalat

13.Papaya-Salat“" ... 4,50€
Eingelegter scharfer Papayasalat mit M6hren,
Koriander, Erdniissen und Chillis

Kleine Suppen:

20.Miso-Suppe® ... 3,50€
Vegane japanische Misopasten-Suppe mit Tofu,
Algen und Lauchzwiebeln

21.Fischsuppe...................... 4,50€
Miso-Lachs-Suppe mit rotem Curry,
Lauchzwiebeln.

23.Tomsuppe©.......... 4,50€
Kleine Tom-Yum-Suppe mit Garnelen,
Champignon, Koriander, Lauchzwiebeln.

Grofe Suppen:

24.K0kosmilchsunnec@
Mit Gemiise, Reisnudeln, Ananasstiicke,
Koriander, Lauchzwiebeln und:
A. mit Tofu; B. mit Hithnerfleisch

29.Udon-Nudelsuppe*® 9,50€
Dicke Udon Nudeln mit vers. Gemiise,
Lauchzwiebeln, Koriander und:
A. mit Tofu; B. mit Hiihnerfleisch

19.Glasnudelsalat“* @ (lauwarm)
Mit Erdniissen, Koriander & Hausdressing.

30.Rice-Vietnam® &
Vers. Gemiise der Saison in Kokos-Curry-Sof3e.
Verfeinert mit Lauchzwiebeln und Koriander.
Serviert mit Duftreis.

32.Reisnudelspezial“F @ (lauwarm)
Vietnamesischer Reisnudelsalat mit Erdniissen,
Koriander & Hausdressing.

33.Gari-Ananas®" Q@ (lauwarm)
Gebratene Ananas, auf frischer Salat, Duftreis,
Erdniisse, Koriander & Hausdressing.

A: Gebratener Tofu ... ................. 9,50€
F: vegetarische Friihlingsrollen** . . 9,50€
E: Crunchy Chicken®Y . . ... . ... 12,50€
K: Crunchy Ente®® ... ... 14,50€
H: Garnelen (Black Tiger) ................ 10,50€
O: Standard (ohne Beilage) ................. 8.50€

Telefon: 0511-64208890

Email: mrthang@gmx.de; www.mr-thang.de

Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoffe 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 4=mit Geschmacksverstirker S=mit Phosphat 6=geschwefelt 7=mit Siifungsmittel 8=enthiilt eine Phenylalaninquelle

Allergene: A=Glutenhaltiges Getreide (Weizen) B=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse C=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse D=Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse E=Erdniisse und daraus
gewonnene Erzeugnisse F=Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auch Laktose)

G=Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse H=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

L

G et ra n ke Hausgemachte leckere & gesunde
Erfrischungsgetranke
Alkoholfreie getranke Alkoholischen getrinke
Nr | Erfrischung Schorle | 0,40€ Nr Flaschenbiere Nr Limited Home Edition
153 Mangoschorle 3,50€ 174 | Herrenhduser | 0,33 | 2,50€ 150 Holunderschorle 0,25 4,00€
175 Alster 0,33 | 2,50€ :
154 Maracujaschorle 3,50€ 151 Mangolassi 0,30 4,50€
o8 c - 3 50¢ 176 | Saigon(Vietnam) | 0,33 | 3,50€ 152 Frischer Limettenschorle 0,30 4,50€
vavenschorie ’ 177 | singha (Thailand) | 0,33 | 3,50€
156 Apfelschorle 3,50€ 178 Kirin (Japan) 0,33 | 4,00€
: Nr Friichte Eistee ohne Boba | mitBoba
157 Rhabarbeschorle 3,50€ 180 Hefeweizen 0,50 | 3,50€
. 601 Mango Eistee 5,00€ 6,00€
158 Ginge Ale>? 3,50€ 180 | Hefe (Alkoholfrei) | 0,50 | 3,50€ — .
181 |Becks (Alkoholfrei) | 0,33 | 2,50¢€ 602 Erdbeere Eistee 2,00€ 6,00€
603 Pfirsisch Eistee 5,00€ 6,00€
Nr Softdrink 0,25
— ! 604 Lychee Eistee 5,00€ 6,00€
160 Cola, Cola Light ~ 2,50€
Nr | Ausden Flaschen 0,33 605 Griinapfel Eistee 5,00€ 6,00€
161 Fanta 2,50€ 164 Vitamalz' 2,50€ .
: 606 Lemon Eistee 5,00€ 6,00€
162 Sprite 2,50¢ 165 Bionade Holunder* 2,50€
- 607 Maracuja Eistee 5,00€ 6,00€
163 Mineralwasser 2,00€
608 Vn Street Eistee 5,00€
Nr Wein 0,20 | 0,70
Nr | HeiRe Getranke |Tasse|Kanne 184 WeiBwein (tr) 3.50€ |10,00€ " o B A o
166 Jap. G t 2,50€ | 4,50€ r OCKtalls eri
ap. breentea 185 Rotwein (tr.) | 3,50€ |10,00€ P
167 Bio Sench 5,00€ 200 Aperol Spritz 6,50€
10 >encha 186 | WeiBweinschorle | 3,00€
mit Puffreis — 201 Campari-Orange 6,50€
187 |[Sake (Jap. Reiswein) | 3,50€
168| Frischer Ingwertee 3,50€| 5,00€ 202 Lillet-Tonic 6.50€
169 Jasmintee 2,50€| 4,50€ 203 Gin Fizz 6.50€
170|  Vietnam. Cafe | 4,50€ Nr Asiatischer Snaps on pT— —
188 | Reissnaps | 0,2c | 2,00€ P ’
189 | Bambusnaps | 0,2c | 2,00€ 205 Pina Colada 7,50€
1:Farbstoff, 2: Konservierungsmittel, 3: Antioxidationsmittel,
4: Geschmacksverstirker, 5: Phosphat, 6: Aroma, Mit viel Kreativitdt und dem stetigen Verlangen neue Geschmacksrichtungen zu
7: Koffeinhaltig, 9: geschwérzt, 10: Chininhaltig entwickeln, um nicht nur cinen Milk Tea zu geniefien, sondern auch cinen Begleiter der
Seele. Unser Tee verspricht, Sie auf eine aufregenden Reise in die Welt des Tees zu fiihren
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The Way of Sushi
© 0 6 I 6 @ P

Baked Roll Ura-Maki Sashimi Fufo-Maki Nigiri Maki  Gunkon Temaki

Nr [MAKI-SUSHI (je 8st)
Nr URAMAKI-SUSHI 4St. 8St. Nr FUTOMAKI-SUSHI 5St. 10St.
40 |Lachs 4,00€
100 Lachs-Avo 4,50€ 8,50€ 110 Lachs-Avo-Gurke-Surimi 5,50€ 10,00€
41 |Lachs-Avocado 4,50€
101 Garnelen-Avo 4,50€ 8,50€ g Kiirhic .
22 |1achsGuike 4,00€ 111 Avo-Gurke-Kirbis-Rettich 4,50€ 8,50€
102 Thunfisch-Gurke 5,00€ 9,50€ s
43  |Thunfisch 5,00€ 112 Gek.Lachs-Mayo-Lauch ™ 5,00€ 9,50€
- 102A Thunfisch-Avo 5,50€ 10,00€
44 | Thunfisch-Avo 5,50€ . 113 Gek.Lachs-Kise-Ruccola 5,00€ 9,50€
45 Thunfisch L h S 00€ 103 Surimi-Avo 4,00€ 7,50€
unfisch-Lauc ) 4 ; - -Chilli
104  |Krebfleisch-Avo-Gurke 500€  |9,50€ - GekLachs Swaet-Chilk 5008 S50
46 |Thunfisch-Gurke 5,00€
e —— RO0E 105 Frischkase-Ruccola © 3,50€ 6,50€
arnelen-Gurke , - Nr TEMPURA-SUSHI (je 6st
P [—r— 7506 106 Geb.Huhn-Ruccola * 4,50€ 8,50€ Nr_|TEMAKI-SUSHI i )
arnelen-Avo , . 3 4 e [3
o o 106A Geb. Huhn-Ruccola-Kase A 5,00€ 9,50€ 130 |Lachs-Avo 5,50€ 70 | Thunfisch-Avo-Kase 9,00€
urimi-Avo " 3 v
T y— — 107 |Geb.Tofu-Ruccola 350€  |6,50€ 131 | Thunfisch-Avo 5.50€ TOA: | Avotatio 7,90¢
re elsch-Avo A _
I T e 1078 | Geb.Tofu-Ruccola-Kase * 4,006 |7,50€ 152 | Garmielen-Ava AIOE 71 |Lachs-Avo 8,50€
egrifite Aa-Avo ’ 133 |Surimi-Avo 4,50€
108 Geb.Ente-Ruccola 5,50€ 10,00€ s g
60 | Avocado 4,00€ : 72 |Garnelen-Avo 8,00€
108A Geb.Ente-Ruccola-K3se 6,00€ 11,00€ L
61 |Gurke 3,50€ Nr |SASHIMI 73 |AakAvo 9,00€
109 Geb.Garnelen-Ruccola 5,50€ 10,00€ -
62 |Eingelegter Rettich 3,50€ 130 [Lachs-Sashimi 9,00€ 74 |lachs-Kase-Lauch * 9,00€
109A Geb.Garnelen-Ruccola-Kise © 6,00€ 11,00€
63 |Eingelegter Kiirbis 3,50€ 121 | Thunfisch-Sashimi 12,00€ 75 |Lachs-Mayo-Lauch 9,00€
115 Sushi-Extreme (Rainbow-Sushi) 8,00€
64 |Eingelegter Pilze 3,50€ 122 |Gemischt-Sashimi 10,00€ 76 |Lachs-Thun-Sweet-Mayo "® |10,00€
- 116 Lachs-Avo-Kase 9,50€
65 |Eieromlette 3,50€
G
66 |Wakame Gurke 3,50€ Nr KOMBINATIONEN-SPECIAL
Nr [NIGIRI-SUSHI (je 2st) Vegetarische ¢
80 |Lachs 4,50€ Cl |. 6st. Geb.Sushi mit Avocado 10,00€
81 |Thunfisch 5,00€ . 8st. Maki-Sushi mit Avocado
82 [Garnelen 4,50€
. . C,A
83 |Surimi 4,00€ Lachs-Kombination ¢
. G
B8 |[Gegnliiar Al 5,506 c2 |+ 65t Geb. Sushi mit Lachs-Avo 12,00€
87 |Fischroggen © 5,00€ i "
88 . 8St. Maki-Sushi mit Lachs
90 |Avocado 4,00€
91 |Tofutasche 3,50€ Garnelen-Kombination ~°¢
92 |Eieromlett 3,50€ c3 |. 6St. Geb. Sushi mit Surimi-Avo 11,00€
94  |Eingelegter Pilze 3,50€ «  8St. Maki mit Garnelen-Gurke
96A | Gunkan mit Avo 4,50€
96B [Gunkan mit Wakame 4,50€
Zusatrstoffe: 1=mit Farbstoffe i Somit € irker S=mit Phosphat 6= Tomit S@ ittcl $=cnthilt cine Phmy lalani

Allergeme: A=Glutenbaltiges Getreide (W rue-; Betler uad a.m- gewonncae Erzeugnisse C=Fische und daraus g und daraus g g und daraus g F=Mikh und daraus gewonnene Erzcugmisse (such |aktose)
und daraus g T1-Krehstiere und daraus gewonnenc Erzcugnise

¢

Set 6 8,00 €
: (Veganes-Set)
."‘;jff « 8 St Gurke-Maki

"ﬂ » 4 St Kurbis-Maki * 4 St Spicy-California-Uramaki
* 4 St Rettig-Maki * 4 St Lachs-Avo-Uramaki

2 St Nigiri; Tofutasche, Pilzen y(r&*(/ * 3 St. Nigiri; Lachs, Tilapia,

Garnele
Set 6A 12,00 €

Set 10...18,00 €

» 8 St Lachs-Maki

Sushi-

Set1...7,50 €
(Anfénger-Set)
« 8 St Avocado Maki,
« 8 St Lachs-Gurke-Maki

( fir Nicht-roher-Fisch-Esser)
Set?2 7.50€ + 8 St Chicken-Ruccola Uramaki Set 10 A 30,00€,
e A 3 (mit Teryaki-Sauce) ( fir 2.Personen )
¢ (California-Set) » 8 St Ruccola-Frischkase Uramaki * 8 St Lachs-Maki
» 8 St Lachs-Maki » 8 St Gurke-Maki
« 8 St California-Maki * 8 St Avocado-Maki _
e ) * 4 St Lachs-Avo-Uramaki

Set7 13,00 € A *}‘ - 4 St Lachs-Gurke-Uramaki

- ' h * 4 St Spicy-California-Uramaki
Efzrs-,t-hﬁ?jsggxﬁg‘zaber) \ ,&,’ * 4 St Nigiri; Tilapia, Lachs, Garnele, Eieromlett

+ 2 St Thunfish-Nigiri
* 4 St Thunfish-Uramaki

Set3 8,50€ ‘.
(die kleine Mischung) ‘
4 St Lachs-Maki o 7o
* 4 St Gurke-Maki ' S
* 4 St Garnelen-Gurke-Maki
» 2 St Nigiri; Garnele, Tilapia

Set4 9,50 €
_(fur Lachs-Liebhaber)
.+ 4 St Lachs-Maki
¥+ 2 St Lachs-Nigiri
— + 4 St Lachs-Avo-Uramaki

»

J

Set 11

v Party-Platte
oy g N‘Set 8 14550 € 24 St Maki aus Lachs, Garnelen-Gurke, Rettig,
L S%TN (fir Inside-Out-Liebhaber) 16 St Uramaki aus California, Lachs-Avo,
> « 8 St California-Uramaki 8 St Nigiri aus: 2 St Lachs, 2 St Inari

"+ 4 St Lachs-Gurke-Uramaki 2 St Garnelen, 2 St Tilapia

V. ; P : 8 St Spicy-California-Uramaki
4 St Lachs-Avo-Uramaki 10 s : Fu B

Set9...15,00 € séﬁ
(Probier-Set, von jedem etwa

« 4 St Lachs-Maki, W, {\ Y "/:)(./
» 4 St Lachs-Avocado-Mak /

Set 5. 8,00 €

(Vegetarisches-Set)
* 4 St Gurke-Maki
* 4 St Rettig-Maki

; /| 4 StGarnelen-Gurke-Maki "%
* 4 St Yasai-Uramaki + 4 St California-Uramaki ( Q
« 2 St Nigiri; Eieromlett, Tofutasche « 3 St Nigiri; Lachs, Garnele, S




