NAdira Ganan

_ES TAURANT

RAITA

—mince de legumes au yaourt (concombre, tomate et coriandre) 0,00 €
SALADE INDIENNE

Carotte, poivron, concombre, tomate et oignons 0,00€

GAamBAS PAKORA

Beignets de gambas a la farine de pois chiche 10,00€
CHICKEN PAKORA
Beignets de poulet a la farine de pois chiche 8,00 €
BAIGNAN PAKORA
Beignets d'aubergine a la farine de pois chiche 0,50€
ONION PAKORA
Beignets d'oignon a la farine de pois chiche 0,00 €
SAMOSSA LEGUMES
Beignets trangulaires fourres avec des petit pois et pomme de terre /50€
Mix PAKORA
Assortiments de Beignets d'aubergine, pomme de terre,
oignons, et chou fleur a la farine de pois chiche /,50€

—N T REES CUTES AU TANDOOR

SPECIALITES AU CHARBON DE BOIS

(GAMBAS TANDOORI Brochette de gambas décortiquées 20,00€

CHICKEN TANDOORI Cuisse de poulet grillé au tandoor 10,50 €

CHICKEN TIKKA Blanc de poulet grillé au tandoor . 1250 €
SEEKH KEBAB Haché d'agneau grillé au tanddor 12,00€
AGNEAU [ IKKA Agneau grillé au tandoor l 10,00€
FISH [IKKA Saumon grillé au tandoor 10.00€

TANDOORI MiX GRILL Panaché de grillade - Agneau, poulet, poisson et gambas 21,00€



GALETTES D'ACCOMPAGNEMENT

NAN ( PAIN ) CUIT AU TANDOOR|

NAN NATURE Galette nature de farine blanche SD0E
NAN FROMAGE Galette fourée avec du fromage fondu 0,00 €
MassaLA STUFF NAN Galette fourée aux légumes 0,00 €
KEEMA NAAN Galette fourée & la viande hachée (Agneau) /,50€
CHAPATI Galette nature de farine complete - Zge e AP 3,00 €
- e '
PARATHA Galette de farine compléte au beurre G0g e 400€
(GARLIC NAN Galette de farine blanche et a I'ai 400€
SPECIALLI
TANDOORI MiX GRILL Panaché - agneau - poulet - poisson et gambas 21,00€
BuTTER CHICKEN
Poulet tandoori prepare dans une sauce tomates, beurre fin et epices fines 19,50 €
CHickeN KorFTA CURRY
Boulettes de poulet hache, noix de cajou prepare dans une sauce curry leger 17.00€
AGNEAU KARAHI GOST
Agneau tikka (grille) prepare dans une sauce speciale avec poivron et oignon 20,00€
AGNEAU KoFTA CURRY
Boulettes d'agneau hacheé, noix de cajou prepare dans une sauce curry leger 20,00 €
SAUMON TIKkA MAsALA
Saumon tikka (grille) prepare aux epices douces au curry 20,00€
L EGUME
MiX VEGETABLES Panachée de légumes au curry |
(poivron, courgette, carotte, pomme de terre, chou fleur, tomates, oignon) "\§ 8,50 €
VEGETABLE KORMA
Panache de legumes preparee avec une sauce creme, raising, cajou et amandes 10,50 €
PALAK PANEER Epinards et fromage indien maison au curry 10,00€
IMATTAR PANEER Petit pois et fromage indien au curry et épices douces 10,00€
DALL MAKHNI Curry de lentilles 8,50€

BAIGAN BHARTA Aubergine grillé, haché et préparé au curry, tomates et épices douces 10,00 €



AGNEAU

PLATS PRINCIPAUX

AGNEAU Tikka MAasaLA
Agneau grille au tandoor aux epices douces au curry

AGNEAU MaAsaLA o
Curry d'agneau traditionnel aux epices douces

AGNEAU MADRAS |
Curry d'agneau prepare aux epices relevees (fort)

AGNEAU KORMA | | | e
Curry d'agneau prepare avec creme noix de cajou amandes et epices fines

AGNEAU DHAL | -
Curry d'agneau prepare avec des lentilles aux epices douces

AGNEAU SAGWALA - LA
Curry d'agneau prepare avec epinards aux epices fines

AGNEAU VINDALOO
Curry d'agneau piquant

SOULE

PLATS PRINCIPAUX

CHICKEN TIKkA MASALA N
Blanc de poulet grille au tandoor aux epices douces au curry

CHICKEN MasALA o
Curry de poulet traditionnel aux epices douces

CHICKEN MaDRAS |
Curry de poulet prepare aux epices relevees (fort)

CHICKEN KORMA | | | . -
Curry de poulet prepare avec creme noix de cajou amandes et epices fines

CHICKEN DHAL | N
Curry de poulet prepare avec des lentilles aux epices douces

CHICKEN SAGWALA - .
Curryde poulet préepare avec epinards aux epices fines

CHICKEN VINDALOO
Curry de poulet piquant

DOISSONS

PLATS PRINCIPAUX

FIsH TOMATE - I
Curry de poisson prepare en sauce tomates et epices fines

FIsH MASALA - N o
Filet de poisson ( colin) prepare au curry traditionnel aux epices douces

FiIsH MaDRAS |
Filet de poisson ( colin) prepare aux epices relevees (fort)

FIsH PUDINA - | o
Curry de poisson prepare en sauce de menthe fraiche et epices douces

CREVETTES & GAMBAS

PLATS PRINCIPAUX

CReveTrTE MUGHLAI - |
Curry de crevettes decortiquees prepare avec de la creme, noix de cajou, amande et épices

CreveTTE MAsAaLA N -
Curry de crevettes decortiquees traditionnel aux epices douces

CreveTTE MADRAS - |
Curry de crevettes decortiguees prepare aux epices relevees (fort)

GAamBAS MASALA - o
Gambas décortiquees traditionnel aux epices douces

15.00€
14 50 €
19,00€

19,00 €




|/ D'ACCOMPAGNEMENT

3.00€

Ri1z BASMATI Riz basmati nature au safran

MATTAR PULLAO Riz basmati au petit pois et épices fines - 400€

INDIRA GANDHI PULLAO Riz basmati aux fruits secs (amandes, noix de cajou et raisins) 4,50 €

SIRYAN

(GAMBAS BIRYANI
Gambas decortiquees mijotees dans du riz basmati et epices fines 2250 €

CREVETTE BIRYANI
Crevettes decortiquees mijotees dans du riz basmati et epices fines 18,00 €

AGNEAU BIRYANI

Agneau mijoté dans du riz basmati et épices fines 19.00€

CHICKEN BIRYANI

Poulet mijote dans du riz basmati et epices fines 17,00€

VEGETABLE BIRYANI

Panachée de legumes mijotés dans du riz basmati et epices fines 14,00 €
DESSERTS

KULFI 0,00 €

Glace Indienne préparee avec du lait, creme fraiche, cardamone, noix de cajou et pistache

HaLwA Suzl 4,00€

Gateau de semoule prépare avec du lait, noix de coco, amandes et raisons secs

SALADE DE FRUITS 0,00 €

Prepare avec des pommes, ananas, péche, creme, de la pulpe de mangue et sirop de rose

SORBETS - 2 PARFUMS AU CHOIX 4.00€
Vanille - Chocolat - Mangue - Passion - Citron - Fraise - Coco - Pistache




M

UNIQUEMENT

JMENU THALIY
/v

CLASSIQUE OU V

CLASSIQU

—NTREE

Mix PAKORA
Assortiments de Beignets d'aubergine,
pomme de terre, oignons,
et chou fleur a la tarine de pois chiche

NAAN ( PAIN )

NAN FROMAGE
Galette fouree avec du fromage fondu

OLATS

PLAT - A BASE DE VIANDE - DU JOUR

|/

D ACCOMPAGNEMENT

Ri1z BASMATI Riz basmati nature au safran

UN DESSER]

HaLwa Suzl

(Gateau de semoule prepare avec du lait,

Nnoix de coco, amandes et raisons secs

ou

SALADE DE FRUITS
Prepare avec des pommes, ananas,
pEeche, creme,
de la pulpe de mangue
et sirop de rose

—NU RAPIDE
—GETARIEN
15 € =
VEGE TARIEN
—NTREE
Mix PAKORA

Assortiments de Beignets d'aubergine,
pomme de terre, oignons,
et chou fleur a la farine de pois chiche

NAAN ( PAIN )

NAN FROMAGE
Galette fouree avec du fromage fondu

DLATS

PLAT - VEGETARIEN - DU JOUR

1/ D'ACCOMPAGNEMENT
R1z BASMATI Riz basmati nature au safran

UN DESSERT

HaLwa Suzi
(Gateau de semoule prepare avec du lait,
NOoiX de coco, amandes et raisons Secs

ou

SALADE DE FRUITS
Prepare avec des pommes, ananas,
peche, creme,
de la pulpe de mangue
et sirop de rose



—CIAL |

SPECIAL
DEGUSTATION

ENTRE

Mix PAKORA
Assortiments de Beignets d'aubergine,
pomme de terre, oignons, et
chou fleur a la farine de pOoIs chiche

el

CHICKEN TANDOORI
Cuisse de poulet grille au tandoor

NAN FROMAGE
Galette fouree avec du fromage fondu

ILATS

AGNEAU MASSALA
Curry d'agneau traditionnel aux epices douces

el

FIsH MASSALA
Filet de poisson ( colin) prépare
au curry traditionnel aux epices douces

et

Mix VEGETABLES
Panachée de legumes au curry
(poivron, courgette, carotte, pomme de terre,
chou fleur, tomates, oignon)

|/ D'ACCOMPAGNEMENT
Ri1z BASMATI Riz basmati nature au safran

UN DESSERT

HaLwa Suzl
(Gateau de semoule prepare avec du lait,
NoiX de coco, amandes et raisons Secs

ou

SALADE DE FRUITS
Prepare avec des pommes, ananas, peche,
creme, de la pulpe de mangue et sirop de rose

_GUSTAT\ON

25 €

VEGETARIEN

SPECIAL DEGUSTATION
ENTRE

Mix PAKORA
Assortiments de Beignets d'aubergine,
pomme de terre oignons, et
chou fleur & la farine de pOoIis chiche

et

RAITA
—mince de légumes au yaourt
(concombre, tomate et coriandre)

NAAN ( PAIN )

NAN FROMAGE
Galette fouree avec du fromage fondu

DLATS

PaLAK PANEER

et

MATTAR PANEER
Petit pois et fromage indien
au curry et epices douces

et

Mix VEGETABLES
Panachee de legumes au curry

chou fleur, tomates, oignon)

Dy

UN DESSERT

HaLwA Suzi
(Gateau de semoule prepare avec du lait,
NOIX de coco, amandes et raisons secs

ou

SALADE DE FRUITS

Epinards et fromage indien maison au curry

(poivron, courgette, carotte, pomme de terre,

D' ACCOMPAGNEMENT
R1z BASMATI Riz basmati nature au safran

Prepare avec des pommes, ananas, péche,
creme, de la pulpe de mangue et sirop de rose



MENU
28 €

—NTR

CHICKEN TANDOORI Cuisse de poulet grillé au tandoor

ou

SEEKH KEBAB Haché d'agneau grillé au tanddor

Assortiments de Beignets d'au

ou

SAMOSSA LEGUMES
Beignets trangulaires fourres avec des petit pois et pomme de terre

ou

VMix PAKORA

bergine, pomme de terre,

olgnons, et chou fleur a la farine de pois chiche

NAAN (

DAIN )

NAN FROMAGE Galette fourée avec du fromage fondu

SLATS

CHICKEN MAsALA

Curry de poulet traditionnel aux epices douces

ou

FisH MASALA

AGNEAU MASALA

~ilet de poisson ( colin) préepare au curry traditionnel aux epices douces
ou

Curry d'agneau traditionnel aux epices douces

L/

Riz BAsMATI

ou

CReVETTE DopriazA
Curry de crevettes decortiguees avec une sauces oignons et epices douces

ou

KEEMA CURRY
Agneau hache prepareé dans une sauce curry traditionnel et epices fines

D ACCOM

et

SAGN

—M

—N T

Riz basmati nature au safran

MiX VEGETABLES Panachée de légumes au curry
(polivron, courgette, carotte, pomme de terre, chou fleur, tomates, oignon)

UN DESSERT

AU CHOIX A LA CARTE

(HORS KULFI)




MENU
35 €

/

—“NTREE

(GAMBAS TANDOORI Brochette de gambas décortiquées

ou

FISH | IKKA Saumon grillé au tandoor

NAAN ( PAIN )

NAN FROMAGE Galette fourée avec du fromage fondu

ou

MassaLA STUFF NAN Galette fourée aux légumes

JLATS

AGNEAU KORMA
Curry d'agneau prepare avec creme, noix de cajou, amandes et epices fines

ou

BuTtTER CHICKEN
Poulet tandoori prepare dans une sauce tomates, beurre fin et epices fines

ou

FISH [ OMATES
Curry de poisson prepare dans une sauce tomates et epices fines

1/ D'ACCOMPAGNEMENT
Ri1z BASMATI Riz basmati nature au safran

ou

MATTAR PULLAO Riz basmati au petit pois et epices fines

UN DESSER]

AU CHOIX A LA CART




APERITIFS
INDIRA SPECIAL COCKTAIL 0,00 €
KIR 0,00 €
PASTIS 0,00 €
MARTINI (BLANC oU ROUGE) 0,00 €
GIN 0,00 €
VODKA 0,00 €
SUZE 7 0,00 €
PORTO I 6,00 €
RICARD ‘ 0,00 €
MALIBU ' 0,00 €
WHISKY — 0,00 €
KINGFISHE 1 5,00€
HEINEKEN 4.00€
1664 4.00€
SODA & EAUX MINERALES
COCA COLA - am 4'00 €
BADOIT Bl c0C 400€
BADOIT | -1LUTRE /,00€
VITTEL g -coc. 4.00€
VITTEL ~1LITRE /,00€
JUS D'ORANG | 450 €
JUS DE MANGUE 0,00€
I_ASS\ — BOISSON INDIENNE
REPARE A BASE DE YAOURT ET DU LAIT
LASSI A LA MANGUE 0,00 €
LASSI AU SIROP DE ROSE 450¢€
| ASSI SUCRE (w2 A 00€
LASSI SALE 3,50 €
LASSI NATURE 3,00€

VIN ROUGE
BORDEAUX _3750cL 12,00€
BORDEAUX ~7500cL 20.00¢
COTE DU RHONE -3750cL 1200¢€
COTE DU RHONE -7500cL 20.00¢€
ST EMILLION _3750cL 14.00€
ST EMILLION _7500cL 24.00¢€
GIGONDAS ~7500cL 30,00€

VIN ROSE
LISTEL ~3750cL 1200¢€
LISTEL ~7500cL 20,00€
COTE DE PROVENCE -3750cL 12.00€
COTE DE PROVENCE -7500cL 20.00¢€
BANDOL. ~7500cL 2200¢€

VIN ROSE
BOURGOGNE ALIGOTE -7500cL 25.00¢€

DOISSONS CHAUDES

THE NATURE N 3,00€
THE A LA MENTHE @ 400€
THE MASALA (EPICES 4.00€
THE AU CITRON 4.00€
THE AU LAIT INDIEN jj D,00€
CAFE &= 200¢
DIGESTIFS
COGNAC - 40%VoL / 0,00 €
COINTREAU - 40%VvoL ‘;I' 0,00€
MARIE BRIZARD - 25%voL " *== 6,00€
CHARTREUSE - 55%VvoL 0,00 €
ALCOOL BLANC (POIRE) - 40%VvoL 6,00 €

G

=T 2/ - 21%VvoL

0,00 €
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