vernue

les entrées

Cannelloni de fromage 5€
les formu[es du midi Tataki de saumon 9€

Terrine maison 7€

Velouté de butternut 7€
éemulsion de fromage de chévre

Entrée - plat - dessert 17 €

Entrée - plat
ou

Plat - dessert 14 € les salades

César 11€
Plat du jour 11€ Salade verte, émincés de poulet, anchois,
copeaux de parmesan
Lyonnaise 12€

) : Salade verte, lardons, croutons de pain,
viande de beeuf Simmental env 200g couf mollet

Supplement faux filet 5 €



les viandes

Steak tartare ou césar minute 180g 15 €
chips maison

Onglet de beeuf Simmental env 2009 14€
Faux filet Simmental env 2009 16 €
Intrecote Angus env 300g 24 €

Cote de boeuf Angus pour 2 pers 52 €
env 700 g

Accomp : risotto, frites maison, legumes du jour

les pdtes
Linguines du jour 12€
Linguines de [ Avenue 13€
Gorgonzola, jaune d ceuf, bacon
Linguines végetariennes 11€
Huile dolive, legumes variés, pignons de pin

les risottos
aux champignons et pointe de truffe 15€

aux Saint-Jacques et chorizo 22€

le poisson du jour
sutvant arrivage

Accomp : risotto, frites maison, légumes du jour

Les desserts maison
Délice de CAvenue 7€
Créme briilée 5€
Fondant au chocolat 6€
Pain perdu 5€
Crumble aux pommes 6€

Demandez notre liste des allergenes
Nos tarifs s’entendent ttc et service compris



