
AUBERGE DU PRESSOIR

Les Boissons

Suze 4 cl 4,10 €

Whisky / Rhum 4 cl 6,40 €

Pastis 51 / Ricard 2 cl 3,60 €

Porto rouge / blanc 4 cl 4,10 €

Martini Rosso / Blanco 6 cl 5,10 €

14 cl 8,90 €

8 cl 6,00 €

Kir vin blanc crème de mûre / pêche / mirabelle / cassis 12 cl 4,60 €

Kir pétillant crème de mûre / pêche / mirabelle / cassis 12 cl 7,10 €

Coupe Lorraine vin mousseux aromatisé mirabelle Vincent LAROPPE 12 cl 7,10 €

Coupe de Champagne 12 cl 11,00 €

25 cl 33 cl 50cl

Heineken 5° 3,80 € 4,80 € 6,80 €

Affligem Blonde 6,7° 4,50 € 5,70 € 8,20 €

Bière du moment 5,50 € 6,70 € 9,30 €

Picon bière 4,30 € 5,50 € 7,80 €

Panaché 3,10 € 4,10 € 5,30 €

Corona extra 4,5° 33 cl 5,70 €

Tripel Karmeliet 8,4° 33 cl 5,70 €

Heineken Bière sans alcool 0,0° 33 cl 4,30 €

Coca cola / coca zéro 33 cl 3,40 €

Jus de fruit granini, orange, pomme, ananas, tomate 25 cl 3,30 €

Orangina 25 cl 3,30 €

Fine limonade bio / diabolo 33 cl 3,40 €

Fine thé pêche 33 cl 3,40 €

Schweppes tonic / agrume 25 cl 3,30 €

Perrier 33 cl 3,40 €

50 cl Litre

Carola bleu plate 3,40 € 5,00 €

Carola verte pétillante 3,40 € 5,00 €

Côté pressions

Americano martini roso, campari, perrier, orange

Aperol sprit Prosecco, Aperol, perrier, orange

Côté classiques

Côté bière bouteilles

Côté softs

Côté eaux



AUBERGE DU PRESSOIR

Mojito classic / framboise 8,90 €

Rhum ambré, sirop de sucre de canne, citron vert, menthe fraîche, perrier.

Éclat d’été 8,90 €

Rhum blanc, liqueur de pêche, purée de framboise, jus de citron vert.

Sunset Mirage 8,90 €

Piña Colada 8,90 €

Vodka Garden 8,90 €

Vodka, liqueur de mandarine, jus de pomme, jus de framboise, sirop de sucre de canne.

Mirabelle en Fête 8,90 €

Eau-de-vie de mirabelle, crème de mirabelle, jus d’ananas, jus de pomme.

Le Jack 8,90 €

Jack Daniel’s, triple sec, purée de framboise, jus de citron vert, sirop de sucre de canne.

Fleur de Verger 8,90 €

Tonic Agrumes 6,60 €

Schweppes tonic, jus d'orange, jus de cranberry, jus de citron vert, sirop de sucre de canne.

Virgin Pina Colada 6,60 €

Jus d’ananas, jus de banane, sirop de coco.

Virgin Mojito / framboise 6,60 €

Limonade, sirop de sucre de canne, citron vert, menthe fraîche.

Virgin Cosmo 6,60 €

Purée de framboise, jus de cranberry, jus de citron vert, menthe fraîche.

Petite Grande

La planche de charcuteries et fromages 12,90 € 16,90 €

Fines charcuteries et assortiment de fromages.

La Tartinade de chèvre frais 6,90 € 12,00 €

Crème de chèvre frais, miel, noisettes, piment d'espelette, toast grillé.

Rhum ambré, jus d'ananas, jus de banane, sirop de coco.

Gin, Martini blanc, liqueur de mûre, jus d’orange, jus de framboise, sirop de sucre de canne, 

Schweppes tonic.

Côté cocktails

Rhum ambré, liqueur de mirabelle, jus d’ananas, jus de citron vert, 

sirop de gingembre.

Côté mocktails

Côté partage 



AUBERGE DU PRESSOIR

Le foie gras de canard 13,50 €

Les poireaux 10,00 €

La langue de bœuf 13,00 €

Le saumon 13,50 €

La croûte forestière 12,00 €

Le burger chèvre 17,90 €

Le burger bleu d'Auvergne 17,90 €

Le burger mimolette 17,90 €

Le burger poulet 16,90 €

Aiguillettes de poulet panées, bun’s, compotée d'oignons rouges, guacamole 

d'avocat, frites fraîches et salade.

Côté Burger

Nos pains Bun’s proviennent de la boulangerie La Viennoise de Toul.

Blancs de poireaux confits, vinaigrette à la moutarde en grains, 

croûtons de pain, noisettes et poireaux frits.

Pavé de saumon confit à l'huile en croûte de sésame,crème légère au wasabi.

Steak de bœuf 150 g, bun’s, compotée d’oignons rouges, mimolette, lard grillé, 

oignons crispy, frites fraîches et salade.

Steak de bœuf 150 g, bun’s, compotée d’oignons rouges, bleu d'Auvergne, lard 

grillé, frites fraîches et salade.

Steak de bœuf 150 g, bun’s,compotée d’oignons rouges ,crémeux au chèvre, lard 

grillé, frites fraîches et salade.

Carpaccio de langue de bœuf cuite, vinaigrette façon gribiche.

Tranche de pain toasté, crème de champignons, lardons ail et persil.

Foie gras de canard mi-cuit au cognac, pommes poêlées aux fines 

épices, pulpe de raisin noir.

Côté entrée



AUBERGE DU PRESSOIR

Le canard 20,00 €

Le poisson 19,90 €

La volaille 18,90 €

Le bœuf 21,00 €

6,90 €

13,90 €

Cuisse de volaille farcie, mousseline de chou-fleur, émulsion de maïs et courge 

grillée.

Dos de poisson selon arrivage, riz façon paella, crème fumée au lard et au romarin.

Effiloché de canard servi en parmentier, oignons confits, cacahuètes salées et jus 

au vin.

Côté traditionnel

Pièce du boucher, écrasé de pommes de terre Agria, granola salé, crème au bleu 

d'Auvergne.

Côté fromages

L'assiette de fromages 

Assortiment de 3 fromages, mesclun et vinaigrette balsamique.

Menu enfant 

Le menu enfant comprend un plat, un dessert et une boisson 

parmi notre sélection.
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Le pot de crème au chocolat 8,90 €

Crémeux au chocolat ultra gourmand, riz soufflé et chantilly.

Le café gourmand  8,90 €

Assortiment de quatre réductions sucrées.

Les fruits rouges en crumble 8,90 €

Le brookie de l'Auberge 8,90 €

La salade de mangue et ananas 8,90 €

Les Boissons chaudes

8,90 €

Café / Déca 2,10 €

4,10 €

Café / Déca allongé 2,30 €

Café crème / Cappuccino  2,90 €

Café ou chocolat viennois 3,60 €

Latte macchiato 3,60 €

Chocolat chaud 3,20 €

Thés (DAMMANN) 3,10 €

Breakfast, darjeeling, vert nature, fruits rouges, early grey, vert à la menthe.

Infusion (DAMMANN) 3,10 €

Verveine.

Crumble de fruits rouges au pain d'épices servi chaud, glace vanille.

Coque en feuilles de brick sucrée, fine salade de fruits mangue, 

ananas, sorbet coco et coulis exotique.

Irish coffee whiskey, mirabelle, rhum

Double Café / Déca 

Carte des vins et digestifs à disposition

Côté sucré 

Moitié brownie moitié cookie sorti du four, glace caramel beurre salé.


