


PIZZA A 1 ANCIENNE

RO U GES buse tomates, mozzarella, olives  *pesto *® persiflade
MARGUERITE® .

MARSEILLAISE®® anchois, sans mozzarella
NAPOLITAINE® anchois, clpres
CHAMPIGNON *= champignoens
PERRON®® poivrons, champignons, slgnons
JAMBON®=® Jamdbon
LEGUMES, légumes de saison
RO Y ALE ™ e csmssmsim i miisismssstares s i AFH00M, | ch@Mpignons
CALABRESE* chair 4 sducisse, cdpres
CABRA® cheéure
CABRA JAMBON® chevre, jambon cru
BPIANATA®® ..o s SIIGTUE L, POIVEONE FOUGES, Dignons
BUFALA® . . Rl S mozzarella di Byfala
BUFALA TAMBON * i mozzarella o Bufala, jambon cru
BLANCH ES hase mozzarella, olives

MARGUERITE®

NAFOLITAINE® anchots, cdpres
CACIO E PEPE. . _..parmesan, poinre, tomates confites
CHAMPIGNON =, filed . swchomplgnons
JAMBON®* ... Jumbon
ROYALE*® fambon, champignons
GORGONZOLA®® . &gorgonzola
ROMANA

MARINARA tomabes, origan, ail
FROMAGE e DArTESAN, MOZZArENG
ANCHODIS tomates, anchois
BOCCA....

10

10e

. 10€



CARTE DES VINS

ROUGES 75¢]
Luberon € VASTE PROGRAMME % Les Maoli_...... .24
Provence ¢ GUEULE DE LOUP ¥ Chateau Roquefor
Coteaux d'Aix € LA SOURCE % Chéteau Vigneluure.,.. !
Luberon « FAIRE AVEC ¥ Les Maoh 26€

Luberon € AMORCITO ¥ Laura Afllaud. 27e
Luberon € TOUT FEU TOUT FEMME ¥ Laura Alllaud. ... coooninne. 366
Corbiéres € TROTOCAZ » Le Vin des Potes 44€
Coteaux d'Alx € LE GRAND ROUGE # Chateau Revelette. ..wmimm 608
BLANCS

Coteauy d'Aix € LA 30URCE % Chiteau Vigneluure
Provence € PETIT SALE » Chiteau Roquefort......
Luberon € FLAN B Les Maoti ... oo
Coteaux d’Aix &€ PUR » Chateau Revelette
Luberon £ LIERE COMME L’ATR ¥ Laura Ailluud
VYerdon € LE LOINTAIN » Myrke Tepus

Coteaux d'Alx € LE GRAND BLANC ¥ Chateau Revelette . ... BOE
I

ROSES

Coteaux d'Alr § LA SOURCE # Chiteau Vignelure. .o mmmmmmmmmn 246

Provence € CORALL » Chateau Roguefort 24e

Provence €PAN ¥ Chiteau Revelette oL i oo lidiicgidamimast 268

PETILLANTS

Luberon € PETILLANT » Les Muot RRRE LT

VINS AU VERRE Demander la sélection du moment

s & partir de 66

A



CARTE DES BOISSONS

BIERES

Aquae Maltae (pression). ...
Biere Artisanale du Luberon..

ISR S T B T B
.blanche, brune, ambrée, IPA 33cl 6€

Serpentine blorde, blanche 33¢] 68
Biére Artisanale du Luberon sars glegol 3lcl 68
Panaché.. . i 33cl 4€
Monaco J3cl bE
Cidre..... s LR el B
VINS AU PICHET

Rouge, blane, roaé verre 46 [25¢c] BE | Biel 166
COCKTAILS f APERITIFS

ADEritifs de FOrcalquier.. ... s oo o 5€
RO s S s e e e 1€
Pastig Bardouin, Pasiis de la Plaine 5€
SANS ALCOOL

Ean pétillante, produite et filtrée sur place.. 1litre 3€
Tee Tea, Limonade 33c1 3€

Lemonaid: gingembre, orange sanguine, passion, citron vert.........33¢l 3.50€

Jux; ananas, poire, pomme, raisin, orange, abricot, ...

Sirops: fraise, grenadine, menthe, orgeat, cassis, citron, péche, framboise,

rase, laponde, FINQEMBIE. e L DS
Gingembre citron maizon, 2€
DIG ESTIFS distillarie artivanale & LACHANENCHE ¥ d Barcelonetie

Poire, Limancella, Thym, Génépl, Verveine, Méléze, Hysope.... SO

Whisky Single Malt, Génépl Nolr....... F el 9€




CARTE DES DESSERTS

Tiramizu au Café.. 108 LELA 8 R LRI g, e AU MBS i -
Mousse au f‘.hucmm..... R ke 6
Panne Colla b Al S St R e R _ e
Treésor a la Cacahuete e
Mille-Feuille e
Baba au Rhum ol o
Flan patissler au Chocolat...... by i T
Flan phtissier 4 la Yanille i€
Tarteuu Chocolat Noeir et Amandes 7€
Tarte A Citren .. L el L A
Fapte Chnco-Bnaedbe o i il biebind Lo Lo LI iy G0 I A TR T
Couvkie 46
Glaces........ e
KEMIA

Amandes 2e
Pop Corn e
Olives, 4E

ALLERGENES
GLUTEN, FRUITS A COQUE, CRUSTACES, CELERI, OEUFS,

MOUTARDE, POISSONS, SOJA, LAIT, SULFITES, CESAME,
LUPIN, ARACHIDES, MOLLUSQUES

Prix nets en euros, service compris.

A



Lo Pichotdme vous propose :

Pizzas a la coupe, focaccia, ripiena, salades et soupes.
Desserts, patisseries, douceurs et panettones.
Cafés de specialite, thés, infusions.
Selection de bieres et vins bio.

Toutes nos pates sont réalisées a partir de farine
issue de l'agriculture Bio avee une eau minérale
filtrée par nos soins, du sel de gueériande et du
levain naturel.

Le levain naturel permet une assimilation des sels
minéraux contenus dans le ble par dégradation de la
maille glutinique griace aux phytases contenues
dans le levain, ce qui rend nos pates plus digestes et
nourrissantes.

5

[ MANUEL BARTHELEMY -~
P o 1&{‘.hampiunnuL de France de Pizza Ethique 2016 o]
""OOO - champion Pizza Vogan OOOC

- wice champion Pizza Classigue
* mipe champion Plzza Dessert
#Championnat du Monde de Pieza Ethique Bruxelles 2019
- vive champion Pizre Clossigue
= ghampion du monge de Pizzo Dessert

#* Reconmu meilleur eamion pizza de France
par I'tmission trés tres bon e meilleure pizza”
de Frangols Régls Gaudry 2018
# Finaliste championnat de France de panettone
organisé par Frangois Régis Gaudry 2021
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