
Carte du soir   et du Samedi
Galettes Bretonnes Burgers

Classiques : servi avec frites maisons et salade verte

Jambon Fromage Oeufs 7,5

Biquette :Chèvre Miel Noix 8

Montagnarde :Reblochon, Lard, pomme de terre, oignons 9 Koorigan : Steak haché, cheddar, sauce 10

Poulet, Légumes, Fromage 9 Dahu : 13

Oceane :Poisson, oignon et creme 9,5 Draco : 12,5
 

Parme :Jambon Cru, Mozza Tomate 9,5 Tarasque : Steak haché bleu et herbes 12,5

Garuda : Poulet Curry 11,5Speciales :
Flo :Bleu, Poire et caramelle beurre salé 10 Ondine : 12

St Jacques et Fondue de Poireau 12 Arthur : 14,5
Seb :Andouille, oignon et Pommes caramelisées 11

Royale : foie gras poelée et chutney de fruits 13
Supp. Steack/Poulet/Poisson 3,00

Supp. salade/Frite 2,00 Ingrédients supp. 1,25, Supp. salade/Frite 2,00 Ingredients supp. 1,25, 
Supp. St Jacques/Foie gras 3,50 Supp. St Jacques/Foie gras 3,50

Prix en euro,     taxes et services compris

Complète : Base commune :  Pain artisanal de Viry, Tomates, 
salade, oignons compotés

Fermière : Steak haché reblochon et 
lard
Steak haché chèvre et 
piment

Poisson,herbes fraiches,crème

Rita : Steak haché, foie gras 
poelée et chutney de fruits 



Formules du midi en semaine 15€ Le Petit Monde
Menu du jour :

Menu du jour, Burgers, Galettes Bretonnes

Entrée Cuisine de Saison

+

Plat

+

Fromage

Dessert
+

Café et une boisson Ouvert du Lundi au Samedi Midi et soir

Burgers à composer:
Base :  Pain artisanal de 
Viry, Tomates, salade, 

oignons compotés

à choisir :
1 – Steack Haché, poulet 
fermier ou poisson du 

moment

2 – Mayo, Ketchup, 
Moutarde, Barbecue, Burger, 

Curry, Harissa

3 – Fromage : chèvre, 
cheddar, bleu ou reblochon

servi avec frites maisons et 
salade verte

sur place ou à emporter



Boissons
Sans Alcool Alcool

 Sirop 25cl 1,50 Bière 25cl 2,50
 Coca 33cl 2,80 Panaché 25cl 3,00

 Une cuisine faite maison de l'entrée au dessert
 Coca zéro 33cl 2,80 Monaco 25cl 3,00
 Limonade 25cl 2,80 Picon 25cl 3,00
 Ice tea 25cl 2,80

Utiliser un maximum de produits frais et bruts
 Perrier 33cl 2,80 Bière bretonne 33cl 4,50
 Jus de Fruit 25cl 2,80
 Bitter 10cl 2,80 Cidre Breton

Privilegier les produits français, locaux
(Brut ou Doux)

Evian 50cl 3,50 -Bolée 20cl 3,00
Badoit 50cl 3,50 -Bouteille 75cl 11,00

Varier les plats au fil des saisons Cocktail maison au rhum 3,50 Kir/Communard 12cl 2,50
Ricard 2cl 2,50

 Café/Thé 1,00 Martini 6cl 2,50

et Savoir entendre les critiques constructives
Suze 6cl 2,50

Kir breton 12cl 3,50

Cocktail maison au rhum 3,50

Digestifs 4cl 4,50

Prix en euro, taxes et services compris

Chaques jours, nous nous éfforçons de vous 
proposer une cuisine élaborée selon nos valeurs 

Bon appétit
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