
  

                Menu de fin d’année :35.00/pers

                 Apéritif maison avec ou sans alcool

*****

                   Assiette de foie gras mi-cuit au porto maison

                   (Rougié, France), chutney d’oignons rouges et ses toasts

Ou

                         Rosace de saumon fumé, crème à l’aneth, perles de yuzu et toasts

*****

                           Suprême de pintade farcie aux marrons sauce aux 

                        morilles et foie gras, gratin de pomme de terre croustillant

              et flan de butternut

Ou

                                      Bourride de lotte et gambas crème infusée à la badiane et citron et ses 
légumes

*****

                       Bûche maison vanille caramel

                         (Mousse vanille, insert caramel beurre salé, gâteau chocolat)

ou

                              Bûche maison framboise, pistache

                          (Mousse pistache, insert framboise praliné croustillant à la pistache)


