Sugerencias del Dia

Tomate “Raf” Picado con Aguacate y Ventresca de Atin
Alcachofas Fritas

Croquetas Caseras de Gambon Rojo (B piezas)

Huevos Rotos con Verduritas y Gambas Cristal

Jaman |bérico Puro de Bellota ad (123 grs.)

(ueso Gran Reserva Dehesa de los Llanos D.0. La Mancha (200 grs.)
Calamares

Boquerones

ambas Cristal Fritas

Pulpo al Fil - Pil con Berberechos

hamba Roja al Pil - Pil

Presa de Cerdo Ibérico de Bellota ad

Pluma de Cerdo Ibérico de Bellota ad

Carrillada de Cerdo |bérico de Bellota en Salsa con Cous - Cous
Lomo Bajo de Vaca Gallega Frisona Prime (200 grs.)

Rabo de Toro al estilo Tradicional

Ancas de Rana Fritas con Ajos (b unidades)

Milhojas de Nata con Chocolate Caliente

Crépe de Helado de Vainilla con Chocolate Caliente

Brownie con Nueces, Helado de Vainilla y Chocolate Caliente
Tarta de Queso con Sorbete de Frutos Rojos

CERVECERIA

BAVIERA

14,00 €
300 €

200 €
000 €
2000 €
000 €
16,00 €
10,00 €
10,00 €
240 €
2000 €
13.00 €
13.00 €
15,00 €
2000 €
18.00 €
(200 €

a.00 £
b.ODE
a.00 £
b.ODE

Iva 10 % Incluido



FPara Abrir Boca

Ensalada de |a Casa

Ensalada Templada de Gulas, Pimientos Asados en Lefia y Tomatitos Cherry

Tomate “Raf” Picado con Ajos

Tomate “Raf” Picado con Aguacate y Ventresca de Atiin
Anchoas del Cantébrico "00" Depiladas en Casa (8 Piezas)
Salmorejo con Taquitos de Jamdn y Huevo Duro

Pimientos de Padran “Unos Pican y otros No”

Berenjenas Fritas con Miel de Caria

Alcachofas Fritas

Melan o Pifia con Jaman de Juviles 23 Meses de curacion natural
Patatas con Ali - Oli con Boqueraones en Vinagre

Croguetas Caseras de Jamdn Ibérico de Bellota 3 (10 piezas)
Croguetas Caseras de (ueso Cabrales (10 piezas)

Croquetas Caseras de Gambon Rojo (B piezas)

AITOCCS 3 H Ucevos

Racidn de Arroz con Pulpo

Racidn de Arroz Negro

Paella Especial de Pescado y Marisco (Min. 2 Personas)
Arroz Caldoso con Bogavante (Min. Z Personas)

Arroz Negro Especial con Sepia y Ali - Ol (Min. 2 Personas)
2 Huevos Rotos con Jamdn y Patatas Fritas

Huevos Rotos con Verduritas y Gambas Cristal

Jamones) Embutic}os y desos

Jaman de Juviles D.0. Trevelez 28 Meses curacion natural (123 grs.)
Jamdn |bérico Puro de Bellota 8d (125 grs.)

Cafia de Lomo Ibérica de Bellota (100 grs.)

Tocino Ibérico de Bellota (100 grs.)

Salchichan Cular Superior Casa Sendra (100 grs)

lueso Boffard Artesano con Almendras (200 grs.)

lueso Boffard Reserva con Almendras (200 grs.)

Queso Gran Reserva Dehesa de los Llanos D.0. La Mancha (200 grs.)

CERVECERIA

BAVIERA

10,00 €
1200 €
B.00E
14,00 €
16,00 €
100 €
.00 €
.00 €
.00 €
1200 €
1200
14,00 €
14,00 €
1200 €

6.00 €
6.00 €
34,00 €
33.00 €
3400 €
12,00 €
000 €

12,00 €
2000 €
1600 €
10,00 €
1200 €
10,00 €
12,00 &
000 €

Iva 10 % Incluido



Del Mara |2 Mcsa

Calamares

Boquerones

Chipirones (Puntillas)

Pescado en Adobo

Gambas Cristal Fritas

Brotolillas

Aguja (Pez Espada) a la Plancha con Gaditana

Jibia (Sepia)

Pescadillas de Rosca

Lallo San Pedro (Por Piezas) (Cada 200 grs.)

Lallineta (Por Piezas)(Cada 200 grs.)

Calamar de Potera Fresco (Por Piezas)(Cada 200 grs.)
Ventresca de Atan Fresco a la Parrilla con Escamas de Sal Negra
Salmonetes

Cocochas de Merluza con Gambas

Pulpo a la Gallega

Pulpo al Pil - Pil con Berberechos

Pulpo Parrilla con Patatas Ali - Oli

Mariscos y Algo de Concha

Almejas Plancha

Almejas a la Marinera
Mejillones al Vapor
Berberechos al Vapor

Gamba Roja al Pil - Pil

hambon Rojo (100 grs.)

amba Roja Mediana (100 grs.)
hamba Blanca Grande (100 grs.)
hamba Blanca Mediana (100 grs.)
Quisquilla de Almeria (100 grs.)
Cigalas (100 grs.)

CERVECERIA

BAVIERA

15,00 €
10,00 €
15,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €
14,00 €
14,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €
10,00 €
14,00 €
14,00 €
2600 €
18.00 €
240 €
18.00 €

0,00 €
12,00 €
0,00 €
12,00 €
2000 €
14,00 €
0,00 €
0,00 €
100 €
14,00 €
[2.00 €

Iva 10 % Incluido



CERVECERIA

BAVIERA
La S Ca rnes

Presa de Cerdo |bérico de Bellota ad (9.00 €
Pluma de Cerdo Ibérico de Bellota aJ (9,00 €
Carrillada de Cerdo Ibérico de Bellota en Salsa con Cous - Cous 16,00 €
Cochifrito - Lechan de Cerdo [bérico Frito (6,00 €
Chuletillas de Cabrito Lechal “Sierra de los Filabres” (9.00 €
Solomillo de Cerdo a la Parrilla (2,00 €
Solomillo de Ternera Charolais a la Parrilla (200 grs) 21,00 €
Entrecot de Lomo Bajo de Ternera Retinta (200 grs.) (700 €
Lomo Bajo de Vaca Gallega Frisona Prime (00 grs.) 20,00 €
Lomo Bajo de Vaca +40 Dias de Maduracidn (600 grs.) 30,00 €
Lomo Alto de Premium Black Angus Beef of América (300 grs.) 20,00 €
Rabo de Toro al estilo Tradicional 18,00 €
Pajarillos Fritos con Ajos (3 unidades) B.00 €
Ancas de Rana Fritas con Ajos (b unidades) (200 €

Los Fostres Caseros

Flan de la Casa con Nata 400 €
Tocino de Cielo 0,00 £
Leche Frita con Helado de Turrdn G.00 €
Tiramist 2,00 €
Crema Catalana Quemada al Momento 0,00 €
Surtido de Postres Caseros (Min. 2 Personas) (0,00 €
Milhojas de Nata con Chocolate Caliente 0.a0 €
Crépe de Helado de Vainilla con Chocolate Caliente G.00E
Brownie con Nueces, Helado de Vainilla y Chocolate Caliente g0l €
Coulant de Chocolate con Helado de Coco y Crujiente de Chocolate .ODE
Tarta de Queso con Sorbete de Frutos Rojos B.00 €
Tarta de |la Abuela Maria 0,00 £
Melan Natural 200 €
Fifia Natural 3,00 £
Servicio de Pan: 1,00 € Persona Servicio de Pan Sin Gluten: 1,30 € Persona

Iva 10 % Incluido



