
CRÊPERIE RESTAURANT
DE L'ARGOAT

HORAIRE HIVER

Tél: 02 98 68 81 50 
@: CREPERIEDELARGOAT@GMAIL.COM

Coordonnées:

Lundi :
Ferme

Mardi :
12H00-13H30

Mercredi et Jeudi :
12H00-13H30

Le Soir uniquement sur 
réservation avant 14H

Vendredi au Dimanche :
 12H00-13H30
19H00-20H30

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=3030a58f58aeb87aJmltdHM9MTY3NDE3MjgwMCZpZ3VpZD0yMjg3YmMzMy1lODQ3LTZlYTAtMmU0My1hZWFjZTlkZTZmNTEmaW5zaWQ9NTYzNQ&ptn=3&hsh=3&fclid=2287bc33-e847-6ea0-2e43-aeace9de6f51&psq=cr%c3%a9perie+de+l%27argoat&u=a1dGVsOjAyOTg2ODgxNTA&ntb=1


MENU DE LA SEMAINE

Entrée + Plat + Dessert 14.90€

Plat Seul 9.90€

Menu Ar Bugel à 10.90€ Sirop à L'Eau

Crêpe Jambon Fromage
ou

Jambon Frites
ou

Steak Frites (+2€)

Crêpe Froment Un
Ingrédient

ou 
Une Boule de Glace Jampi

(Jusqu’à 12 ans)

Service compris



Bières
Bières pressions
Bière du Moment
25cl 4.50€
50cl 7.50€
Bières bouteilles (local)
Armoria Blonde (33cl)  5.00€
Armoria Blanche (33cl)  5.50€
Armoria Rouges (33cl)  6.00€
Armoria IPA (33cl)  6. 20€
Armoria Abaty (33cl) 6.20€

  Jus de fruits Pago (orange, ananas, ace) (20cl)  3.50€  
Sirop à l'eau (25cl)  2.90€  

Diabolo (25cl)  3.40€ 
Sirop (grenadine, fraise, citron, pêche, 

banane-kiwi, menthe, violette) 
Breizh Cola (33cl) 3.90€  

Breizh Tea (33cl) 3,90€ 
Orangina (25cl)  3.90€ 

 Plancoët Intense (33cl) 4.00€  
Jus de pomme Kerné Artisanal 

(75cl/25CL) 12.00€/4.00€
 

Jus de fruits et sodas

Plancoët plate (50cl) 4.00€
Plancoët plate (1l) 6.00€

Plancoët gazeuse (50cl) 4.30€
Plancoët gazeuse (1l) 6.30€

Boissons Chaudes
Thé/Tisane Café Chocolat 

Expresso/Allongé
Double expresso 
Viennois
Irish Coffee

Chocolat Chaud
Viennois

Thé 
(Darjeeling/Ceylan
/fruits rouges
vert menthe)
Infusion
Verveine/Tilleul
menthe 

2.60€

2.60€ 1.80€
2.90€
3.70€
7.10€

3.50€
4.20€

Cidre Kerné Brut (75cl) 12.00€
Cidre Kerné Doux (75cl) 13.00€
Cidre Séhédic Bio Brut (75cl) 13.50€
Cidre Ti-Lo IPA (33cl) 5.60€

Bolée de Cidre Brut (20cl) 3.80€
Bolée de Cidre Doux (20cl) 4.00€

Service compris

Eaux
Cidres Bouteilles

Bolées de Cidre



Vins
Otsh (Get 27 Breton) (4cl)  7.00€

Bailey's (4cl) 7.00€

Vins Rouges

Pinot noir (75cl) 16.90€
Bordeaux Côte de Blayes Château Les Gravettes (75cl) 14.90€

Verre de Rouge (12cl) 4.50€

Vins Blancs

Chardonnay (75cl) 13.50€
Verre de Blanc (12cl) 4.50€

Vins Rosés

Whisky:
Williams Lawson (4cl) 5.50€
Armorik Bio (4cl) 6.50€
Eddu Silver (4cl) 8.50€
(Adjuvant +1€)

Rhum:
Botana bio (4cl)  5.90€

Don Papa Baroko (4cl)  6.90€
Captain Morgan (4cl) 5.50€

(Adjuvant +1€)

Pastis Ty Jaune (3cl) 5.50€

Martini Blanc (4cl)  4.50€
Martini Rouge (4cl)  4.50€

Porto Rouge (4cl) 4.50€
Kir Vin Blanc (12cl)  3.20€

Kir Breton (12cl)  3.40€
Crèmes (Cassis, mûre, pêche, 

fraise de Plougastel)
Pommeau de Bretagne (4cl)  4.90€
Cognac (4cl) 6.50€
Calvados (4cl) 5.10€
Grand Marnier (4cl) 6.10€

Martini:

Cabernet D'Anjou (75cl) 22.00€
Ile de Beauté (75cl) 14.90€
Verre de Rosé (12cl) 4.50€

Possibilité de Vin au Pichet (Sauvignon/Cote du Rhône
/Ile de Beauté)

Pichet de 25 cl 5.50€
Pichet de 50cl 9.00€

Apéritifs et digestifs

Service compris



Jambon Cochon de Bretagne/Œufs/Emmental râpée/Oignons Confit au Cidre/
Champignons Frais/Tomate Cerise/Pomme de terre/Poireaux à la Crème/
Lardons/Camembert/Reblochon/Chèvre/Raclette/Noix/Miel/Chorizo/

Carotte au Curry

Service compris

Bol de Frites Maison   4.00€

Crêpes de Blé Noir
INGRÉDIENTS:

1 Ingrédients         6.50€
2 Ingrédients         8.00€

    3 Ingrédients         9.50€Ingrédients Supplémentaires  +2€

SUPPLEMENTS:

Bol de Salade (Salade/Tomate/Noix)   +3,50€

Andouille/Crème de Roquefort/Saucisse Bretonne +3.00€

La Complète      7.90€

N’hésitez pas à nous dire s'il y
a quoi que ce soit !

Spécialités Blé Noir :

La Tartiflette: Pomme de Terre/Lardons/Oignons Confit au Cidre/Reblochon/Crème

La Jacques: Noix de St-Jacques/Lardons/Carotte au Curry/Poireau à la
Crème/Oignons Confits au Cidre

L'Argoat:  Poireau à la Crème/Chorizo/Raclette/Oignons Confit au Cidre

La Super Complète: Jambon/Emmental Râpée/Œuf/Champignons/
Oignons Confit au Cidre

La Steph Galette : Saucisse Bretonne/Oignons Confit au Cidre/Camembert/
Sauce Moutarde Miel

12.90€

15.00€

(Accompagné de Salade et tomate)

La Bretonne: Camembert/Pommes Rôtie au Cidre/Oignons Confit au Cidre/Andouilles
13.50€

La Thoniére: Pomme de Terre/Oignons Confit au Cidre/Thon/Crème

La Poulette: Poulet/Vin Blanc/Crème/Champignons/Frites 18.90€

(La thoniére peut avoir des Saint-Jacques pour 3€ de plus)



(Pain Bun’s/Sauce Cocktail/Un Fromage au choix/Steak Haché/Oignons Confit au Cidre/
Galette de PDT)

Service compris

13.10€

L’ASST 15.10€

Cheeseburger

Le PSH

(Servi avec Frites Maison et Salade)

(Pain Bun’s/Sauce Cocktail/Steak Haché/Oignons Confit au Cidre/Cheddar)
11.10€

13.50€
(Pain Bun’s/Sauce Moutarde Miel/Steak Haché/Oignons Confit au Cidre/Chèvre/Miel/Noix)

(Reblochon/Chévre/Emmental/Raclette)

Le Guillou
(Pain Bun’s/Sauce Cocktail/Steak Haché/Oignons Confit au Cidre/Cheddar/Œuf/Chorizo)

Tartare de Bœuf  
(Sauce Cocktail/Câpres/Cornichons/Tabasco/Sauce Wortchestire)

14.90€

(Sauce Poivre/Roquefort/Cocktail ou Moutarde Miel))
Saucisse Bretonne 1 : 10€ / 2: 16€00

Burgers et Plats

Escalope de Poulet à la Crème
(Poulet/Crème/Vin blanc/Champignons/Oignons Confit au Cidre)

17.90€

Le Bacon

Le Steph
(Pain Bun’s/Sauce Moutarde Miel/Steak Haché/Oignons Confit au Cidre/

Camembert/Saucisse Bretonne)

(Pain Bun’s/Sauce Cocktail/Steak Haché/Bacon/Oignons Confit au Cidre/Cheddar)
12€

14.00€

Le Breizh
(Blinis de Blé Noir/Sauce Moutarde Miel/Steak Haché/Oignons Confit au Cidre/

Raclette/Andouille)

14.00€



Spécialités Froment

La Thomas:   Caramel Maison/Chocolat Maison/Amande Grillée/
                    Glace Palet Breton/Chantilly Maison

La Gourmande:   Banane/Chocolat Maison/Amande Grillée/
Chantilly Maison/Glace Caramel

La Belle-Hélène:    Poire/Chocolat Maison/Amande Grillée/
Chantilly Maison/Glace Vanille

Service compris

12.00€

La Deux Chocolats:  Chocolat Maison/Chantilly Maison/Amande
grillée/Glace Chocolat Blanc Nougatine

Crêpes de Froment
Ingrédients:

Confiture(Fraise/Myrtille)/Caramel au Beurre Salé Maison/Chocolat
Maison/ Chocolat Blanc/Amande Grillée/Miel/Poire Rôtie/

Pomme Rôtie au Cidre/Banane/Citron Frais 

1 Ingrédients        4.20€
2 Ingrédients        6.20€
3 Ingrédients        8.20€

Ingrédients Supplémentaires  +2.00€
Supplément Chantilly Maison +2.00€ Boule de Glace/Sorbet au choix + 3.10€

Flambage +3.50€

La Beurre Sucre 3.80€

La Citron:    Sucre/Citron Frais/Amande Grillée/
Chantilly Maison/Glace Citron



Glace JAMPI

1 Boule          3.50€
2 Boules        5.60€Supplément Chantilly Maison +2.00€

Parfums:
Vanille/Chocolat Noir/Chocolat Blanc Nougatine/

Fraise/Pistache/Noisette/Citron(Sorbet)/Coco(Sorbet)/
Mangue(Sorbet)/Caramel/Palet Breton/Rhum-Raisin

3 Boules        7.80€

Spécialités de Coupe:

La Dame Blanche: 2 Boules de Glace Vanille/Sauce chocolat/Chantilly

La Poire Belle Hélène: Poire/1 Boule Vanille/1 Boule Chocolat/
Sauce chocolat/Chantilly

La Coupe des îles: 1 Boule de Vanille/1 Boule Rhum Raisins/Coulis
de chocolat/Chantilly

La Banana split: 1 Boule Vanille/1 Boule Fraise/1 Boule Chocolat/Banane
/Coulis de chocolat/Chantilly

7.50€

8.50€

7.90€

9.10€

Service compris


