
BAR UNIÓN
ABRIMOS DE MIERCOLES A DOMINGOS DESDE LAS 19:30. SABADO Y DOMINGOS 13 A 17

«« RESERVA VIA WS (619 24 04 02) PARA OBTENER SIEMPRE LOS MEJORES DESCUENTOS »»

CARNE CORTADA A CUCHILLO b,e
QUESO Y CEBOLLA a,b,c

ENTRAÑA VACUNO VUELTA Y VUELTA (1)  .Entraña. Skirt steak. 300gr
SECRETO IBERICO Pork. 300gr
VACIO VACUNO DEL FINO (2) Vacio. Thin Flank.  300gr
BIFE DE CHORIZO (3) Lomo Bajo. Striploin. 400gr

PANQUEQUE CON DULCE DE LECHE a,b,c,e
EL TIRAMISU DE MAMÁ a,b,c,e
CHOCOTORTA a,b
EL LEMON PIE DE JULI a,b,c,e

CARNES
(VIENEN CON PAPAS FRITAS)

con Dip de CHIMICHURRI o SALSA CRIOLLA

ÑOQUIS DE RICOTA CON NATA, PESTO Y TOMATE a,b,c,d,e
CANELONES DE VERDURA CON TUCO Y SALSA BLANCA a,b,c,e

VACUNA NAPOLITANA SALSA TOMATE, JAMON YORK Y MUZZA b,c,e
POLLO “A LA SUIZA UNION” CON BECHAMEL Y MUZZA GRATINADA Y PANCETA b,c,e
BERENJENA “NAPOLITANA” SALSA TOMATE Y MUZZA a,b,c,e

 

 

MILANESAS
(VIENEN CON PAPAS FRITAS)

ENTRANTES

PASTAS CASERAS

PAPAS FRITAS a
PURE DE PAPAS TRUFADO a
ENSALADA MIXTA a TOMATE, CEBOLLA Y LECHUGA

TOMATE OREGANATO a

5
6
5
5

6
6
6
6

GUARNICIONES

PATATAS BRAVAS CON CHIMICHURRI a,c,e
CHORIZO CRIOLLO CON PAN A LA CHAPA Y CRIOLLA b (por el pan, pedir sin)
PROVOLETA CON TOMATE Y PESTO a,c,d
MOLLEJAS GRUESAS Y LIMON 200gr

7.5
7.9
13
14

18
16
14

18
19
19
25

13
14

3.2
3.2

EMPANADAS FRITAS

POSTRES

WHATSAPP
RESERVAS

DEJA TU RESEÑA
INSTAGRAM

DESDE 2019

ALÉRGENOS a: vegetariano / b: gluten/ c:lacteos/ d:frutos secos/ e: huevos
f: cereales con gluten g: frutos de cáscara h: crustáceos i:apio j: mostaza k:pescado l: granos de sésamo m: cacahuetes n: sulfitos ñ:soja o: moluscos

U



FERNET BRANCA COLA ARG    
GIN TONIC
RON COLA
WHISKY COLA
JAGGER COLA   

ALHAMBRA
COMPLOT IPA

GRIFO
TURIA
ESTRELLA DAMM

CAÑA 25cl      DOBLE 30cl    TANQUE 450cl

BEEFEATER, SEAGRAMS

NEGRITA, HAVANA

CUTTY, J&B, JACK DANIELS, BALLANTINES

CERVEZAS

CUBATAS Y COPAS

3.4
3

2.3
2.2

3.2
3.1

4.2
4.1
3.2

3

9
8
8
8
9

DAMM LIMON
DAMM 0%

REFRESCOS
AGUA
AGUA 1 LT

2.5
2.5
4.7

2
3

CAFE ILLY
CARAJILLO

2.5BOMBON

VERMUT
COPA BAILEYS         
COPA LICORES CASEROS  
CHUPITOS      

4.5
5
4

2.5

REFRESCOS Y CAFE

«« RESERVA VIA WS (619 24 04 02) PARA OBTENER SIEMPRE LOS MEJORES DESCUENTOS »»

BEBIDAS

 

Balandro Roble (Ribera)    3.5/18

 

Bodega: Balandro
Uvas: DO Ribera del Duero
Viñedos: Olivares de Duero (Valladolid)

Ahillas (Valencia)        

  

Bodega: Terra D’Art.
Uvas: Bobal, Tempranillo, Mencía, Marselan y Otras
Viñedos: Valle de Ahillas.

El Prohibido (Ribeira Sacra)      
Bodega: Finca Míllara, Pantón – Lugo
Uvas: Selección mejores variedades de la zona

  

-

  

  

Rioja Vega Crianza (Rioja)   Rioja Vega Crianza (Rioja)   
Bodega: Mil suelos
Uvas: Tempranillo y Graciano
Viñedos: Viana, Logroño
En boca es un vino aterciopelado, muy agradable y con 
gran expresion frutal. Es largo y con tanino de alta calidad.

Amalaya (Salta - Argentina)      4/22
Bodega: Bodega Amalaya
Uvas: Malbec
Brillante color rubí con bordes violetas. Fresas, fruta madura 
y toque de pimienta . En boca, sabores de fruta roja, especias 
y notas de vainilla de envejecimiento en roble francés. 

TINTOS ARGENTINOS
BLANCOS Y ROSADOS

Hunuc Malbec Orgánico   22
Bodega: Domaine Bousquet
Uvas: Malbec
Viñedos: Tupungato, Mendoza. 4000 m.s.n.m.
En boca es intenso, taninos bien integrados, un vino 
complejo con un postgusto largo y aterciopelado.

Domain Bousquet Premium Malbec 25

 

Bodega: Domaine Bousquet 
Uvas: Malbec
Viñedos: Tupungato, Mendoza. 4000 m.s.n.m.

Hacienda Grimón (DO Rioja)   3.5/18

20

 

Bodega: Hacienda Grimon (ROSADO)
Uvas: Garnacha
Viñedos: A las faldas de Camero Viejo..
 

Flor de Ahillas   
Bodega: Terra D’ Art
Uvas: Merseguera
Viñedos: El valle de Ahillas, Valencia.

Palacio de Bornos         3.5/18
 

Bodega: Palacio de Bornos
Uvas: 100% Verdejo.
Viñedos: Rueda

Mytilus (Rías Baixas)       
Bodega: Adega Pombal
Uvas: 100% Albariño
Viñedos: Galicia

 

ORGANICO. Este 100% Malbec, fermentado en tinas de 
acero inoxidable, sin paso por barrica, conserva su 
carácter varietal y posee un carácter afrutado y expresi-
vo. Es un vino sumamente convivial por su accesibilidad 
y su gran frescura.

Viñedos: Vendimia a mano.Doble mesa de selección, las 
uvas se enfrían antes de elaborarlas, tres días de macera-
ción en frío, fermentación con levaduras autóctonas en 
pequeños depósitos con temperatura.

En la boca es donde este vino saca todo su potencial, con 
una acidez y un alcohol muy bien integrados dentro de un 
paladar suave.

Los vinos de Rías Baixas son vinos atlánticos. Los distintos 
vientos que golpean esta tierra son un elemento fundamen-
tal para entender el tipo de maduración de la uva.

Color amarillo pálido con tonos verdosos. Intenso aroma 
floral. Fresca acidez y notas frutales en boca.

Unicamente de la variedad Merseguera y de viñas viejas 
de 60 años se elabora este gran blanco.

Excelente combinación con la charcutería, con quesos 
como nuestra provoleta, con nuestras pastas. 

21

23

3.8/20

18

Excelente vino rosado fruto de una garnacha suelta.
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TINTOS ESPAÑOLES


