CONSERVES

PORC NOIR DE BIGORRE (la ferme Vignecoise)

Daube de Porc Noir de Bigorre 760 grs

Garbure de Porc Noir de Bigorre 760 grs

Lentilles de petit salé de Porc Noir de Bigorre 760 grs
Paté de Porc Noir de Bigorre 180 grs

Paté de Porc Noir de Bigorre au Madiran 180 grs
Boudin de Porc Noir de Bigorre 180 grs

Trilogie Porc Noir de Bigorre

RELAIS DE POUZAC (maison Laffon)

Jambonneau confit au thym 350 grs
Ré6ti de porc confit 500 grs

Navarin d’agneau printanier 700 grs
Osso bucco cuisiné aux oranges 700 grs

TERROIR PYRENEES

Garbure 750 et 1600 grs
Axoa de veau 380 et 750 grs
Cassoulet 750 grs

Haricots Tarbais 750 grs
Saucisse confite 750 grs
Jarret de porc persillé 350 grs
Jambonneau 380 grs

Tripes au muscadet 380 grs

NOIRE D’ASTARAC

Rillettes de poule 180 grs
Confit de poulet 750 grs
Coq au vin 750 grs
Poulet Basquaise 750 grs




PRODUITS SECS ET FRAIS

PORC NOIR DE BIGORRE
e Jambon de Porc Noir de Bigorre

e Saucisson de Porc Noirde Bigorre
e \Ventreche de Porc noir de Bigorre

CHARCUTERIE DES COTEAUX (sous-vide)

Saucisse seche

Saucisson sec

Chorizo au piment d’Espelette
Jambon sec tranché (4 tranches)
Ventréche seche tranchée (6 tranches)
Saucisse fraiche 500 grs environ

Chair a saucisse 500 grs environ

Boudin frais 400 grs environ

PRODUITS SALES

LE JARDIN DE SANDRINE

Tartinade courge tomates séchées 140 grs
Tartinade courge/poivrons 140 grs
Tartinade courge/olives 140 grs

Chutney curry 140 grs

Chutney basilic/piment d’Espelette 130 grs

FRANCOIS GOURSAU (Bagnéres-de-Bigorre)

e Fromage du pays
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RELAIS DE POUZAC (Maison Laffon)

e Gourmandise : (tilleul, hysope, fleur d’'oranger,

citronnelle) (verveine, menthe, mélisse, vanille) 220 grs “Z"‘a ‘ ’g‘ ) ‘.{‘ ' ) a )wx' "

e Pruneaux a l’Armagnac 150 grs i ...
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MAISON LACANTERE (Nistos) WG N dﬂé
- =7 A\'A\
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e Confit d’échalotes 110 grs (‘*
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LES DOUCEURS DU VIEUX LOGIS (Nistos)

Douceur d’orange au safran 100 et 200 grs
Miel acacia au safran 120 grs

Sirop au safran

Vinaigre au safran

Trio de douceur

LES JARDINS D’OLHA (Baronnies)

e Tisanes : (plume, épurée, pétillante, élixir...)

FRANCK PACHER (Bagnéres-de-Bigorre)

e Miel de callune, de bruyere, de fleurs montagne..
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LES DELICES DE GILOU (Cieutat)

e Gateaux a la broche (nature, chocolat, piment
d’Espelette) 150, 300 et 500 grs

GAEC DU TILLEUL (Hitte)

e Yaourts fermiers -
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