
Minimum de commande : 8 portions  Buffet froid 

Compris dans la prestation : 
Condiments (moutarde, cornichons) et sauces, pain maison 
 
 

  Cuisine maison et de terroir : du pain aux desserts  

 

 

BUFFET campagnard 25.90 €/pers 

 

Salades composées (3 au choix) 

Salade piémontaise, salade de pâtes à l’italienne, duo céleri-carotte 

Salade de chou façon coleslaw, betterave crapaudine en salade 

Salade montagnarde (pomme de terre, haricots verts, emmental, dés de jambon cru) 

Taboulé de quinoa aux petits légumes 

 

Charcuterie (3 au choix) 

Rillons, boudin noir, chiffonnade de jambon cru, saucisson à l’ail, terrine de campagne, rillettes 

 

Viandes froides (2 au choix) 

Rôti de porc à l’ail, pilons de poulet mariné et rôtis, Rôti de bœuf, blanc de poulet parmesan-paprika 

 

Fromage et salade verte 

Camembert, chèvre fermier affiné, tomme de brebis fermière 

 

Desserts au choix : 2 verrines et 1 gâteau 

Fraisier en verrine (supplément 0.50€), panna cotta vanille et coulis de fruit, mousse au chocolat, mousse à 

l’abricot 

Tiramisu à la fraise (supplément 0.50 €) 

 Palmier, macaroné, fondant au chocolat 


