
 

 
 

MENU BOUILLON DU MARAIS  
entrée/plat/dessert : 24 € 

entrée/plat OU plat/dessert : 19 € 
 
 

Entrées : 8€ 
°Œuf fermier meurette 

°Terrine de campagne BZH 
°Soupe de poisson de la presqu’île, croûtons et rouille 

°°° 
Plats : 16€ 

°Blanquette de volaille à l’ancienne, risotto crémeux 
°Joue de bœuf braisée au vin rouge, frites maison 

°Poisson du marché, jardinière de légumes, beurre blanc 
°°° 

Desserts : 7€ 
°Riz au lait à la vanille, crumble et caramel beurre salé 

°Mousse au chocolat façon bistrot 
°Tarte poire amandine 

 
 

°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°

Le canaillou : 12,00 € 
 

Boisson : sirop ou diabolo 
°°° 

Plats : Blanquette de volaille OU Poisson du marché  
frites, orzo ou légumes 

°°° 
 Dessert : glace 

 
°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°° 

Les compositions du menu ne peuvent être modifiées 

Notre pain est réalisé maison avec la farine du moulin de la Bicane 
 

 
 



 
MENU DES CANAILLES 
Entrée/plat/dessert : 39 € 

 

Entrées : 12€ 
 

°Velouté de céleri, copeaux de poutargue, crumble noisette et huile d’herbes 
°Croustillant de canard confit, compotée de pommes et oignons doux 

 

Plats : 25€ 
 

°Risotto de Saint-Jacques, émulsion champagne 
°Osso bucco de veau à la milanaise, orzo, roquette 

 

Desserts : 10€ 
 

°Baba au rhum flambé 
°Profiteroles guérandaises 

°Assiette de fromages affinés et salade (supp 2€) 
°Vacherin trois parfums : vanille, caramel beurre salé, chocolat, café, rhum raisin, 

citron, fraise, miel, framboise, mangue, menthe chocolat, Cointreau 
 

°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°°° 
 

MENU BRÉCA 
Entrée/plat/dessert : 47 € 

 
 

Entrées : 17€ 
 

°Foie gras de canard breton mi-cuit aux épices douces, chutney et pain brioché 
°Cuisses de grenouilles croustillantes en persillade, caviar d’aubergine 

 

Plats : 28€ 
 

°Magret de canard à l’orange, déclinaison autour de la carotte 
°Anguilles rôties au beurre d’algues, jardinière de légumes de saison glacés 

 

Desserts : 10€ 
 

°Baba au rhum flambé 
°Profiteroles guérandaises 

°Assiette de fromages affinés et salade (supp 2€) 
°Vacherin trois parfums : vanille, caramel beurre salé, chocolat, rhum raisin, café, 

citron, fraise, miel, framboise, mangue, menthe chocolat, Cointreau 
 
   

 


