Salades, gaufres et

Crépes sur |

Choisissex:

esiiie

Crépes et paufres sont accompagnées d'une salade de jeunes pousses

Crépe/eaufre nature, galette 4

Légumes et fruits
Champignons bruns frais,

sarrasin, jeunes pousses 0O1pnons rouges, mals, romates

Riz, pites 5g cerises, concombre, carotte,
Quinoa/Boulgour 58 olives taggiasca, edamame

= . Poivrons, ananas, mangue,

: ings

. .. avocat
Proteines : _
Olives noites
Poulet mariné® beeuf &€ . )
° o Toppings froids

haché ™, saumon fumé,
thon Noisettes, mélange de graines,
Spianata piccante, 3§ croutons a Pail, oignons frits,
prosciutto crudo, lardons miel, noix, pisraches, pignons
OViiE 12 de pin, noix de cajou,
From ages cacahueres
Mozzarella di bufala AOP, 2£
fera AOP, chévre
Burrata 48
Parmigiano teggiano AOP, &

ail et fines herbes, cream

cheese

Plzzas suy
Choisissex:
Eta

Toppings chauds

iz
Roasty, raclette, reblochon

AQOP, camemberts panés

Cheddar

e

Ketchup, mayonnaise, curry,

moutarde, alpérienne, burper,
1& samoutai, poivre vert, yaourt,
barbecue, tartare, cheezy,
vinaigrette maison
Caesar, guacamole, pesto i€
d’épinard, vinaigrette

framboise, soja, sriracha lime

TOUS NOS
PLATS SONT
FAITS MAISON |

esuie

e I: votre base Fromages
Sauce tomate, créme fraiche (+mozzarella fior di TE Cheddar, raclette, ail et fines herbes, chévre, 2£
latte) porgonzola AOP
Pesto d'épinard (+mozzarclla fior di lattc) 7.5€ Reblochon AOP 2€
Etape 2: vos toppings Apres cuisson
Huile de noisette, parmigiano regeiano AOP, pousses 1€
Viandes et ceufs - . : . :
L] Cpl‘l'lﬂfl]) [OMATLES CETISES, I'l'lJC], (][1\-'{:5 |‘J{gg|ﬂ5lfﬂ
Pepperoni, jambon blanc, poulet marirléa, 3€ ] , e .
Ricotta, pancetta, noisettes, noix, pignons de pin, 1,5€
bacon, beeuf haché® spianata piccante , jambon ) )
® pistaches, graines de coutges
de dinde™ , lardons . ) B
Prosciutto crudo, mortadelle, huile de truffe 3€
Salami® pancetta, n’duja 2€
Burrata 4€
(FEuf €
-
Gt E : e
“OISSONS
o Sauces
Saumon mariné, thon 4€
E%}@f‘ﬂm@g Burger, curry, cheezy 05€
Pesto d’épinard 1€

Champignons bruns frais, poivrons, aubergine,
roasty

Oignons rouges, olives noires, pommes dc terre

& PRODUITS HALAL

NOTRE JAMBON BLANC PEUT ETRE

SUBSTITUE PAR DU JAMBON DE
DINDE HALAL

Prix TTC, service compris



@Margherita: sauce tomate, mozzarella fior

¥ Athéna: concombre, avocat, feta, olives noires,

wManguez-moi: riz, mangue, edamame, noix de

Classiques

di latte, huile d’olive. Apres cuisson: basilic
frais

l#4 fromages: sauce tomate, mozzarella tior

4=

di latte, gorgonzola DOP, chevre,
reblochon

Régina: sauce tomate, mozzarella fior di
latte, jambon blanc, champignons bruns
frais, olives noires, huile d’olive. Apres
cuisson: basilic frais

Chevre miel: créme fraiche, mozzarella
fior di latte, chévre frais. Aprés cuisson:
miel, prosciutto crudo, noix

Savoyarde: créme fraiche, mozzarella fior 15€
di latte, reblochon, pomme de terre,

lardons, oignons rouges

Petite faim? Pensez aux demi-pizzas accompagnées

de salade (-40% sur le prix standard)

i7)

rom A . - e
Impériale: pites, poulet mariné”, ceuf, croutons, 13€
parmigiano reggiano DOP, sauce caesar
i€
huile d’olive
Quinowhaaa: quinoa/boulgour, avocat, poulet 4 5&

. @ ; ;
mariné , concombre, mélange de graines,
vinaigrette maison
fi.5€

cajou, sauce soja, sauce sriracha, coriandre

© PRODUITS HALAL
/' PLATS VEGETARIENS
NOTRE JAMEON BLANC PEUT ETRE
SUBSTITUE PAR DU JAMEON DE DINDE
HALAL

TOUS NOS
PLATS SONT
[FAITS MAISON |

Menu Pikouai (-12 ans): un sirop ou
Jmint jus + une mini pizza fromage ou
jambon/fromage + une boule de glace

ou coulant chocolat

D€

Bulma's
# Vesuvio: sauce tomate, mozzarella fior di latte, 15€
spianata piccante, n’duja, oignons rouges,
poivrons. Aptés cuisson: basilic frais
W@ Vegeta’l: sauce tomate, mozzarclla fior di 16,5€
latte, poivrons, aubergine. Aprés cuisson:
tomates cerises, pousses d’épinards, olives
taggiasca, pignon de pin, parmigiano reggiano
DOP
Namek: pesto d’épinard, mozzarella fior di f4€
latte, saumon fumé, huile d’olive. Apres
cuisson: Ancth, parmigiano reggiano DOP,
pignons de pin
Muten-Réshi: creme fraiche, mozzarella fior 18&€
di latte, champignons bruns frais. Apres

cuisson: pousses d’épinards, prosciutto crudo,

burtata, huile de noisette, creme de balsamique

accompagnées d une salade de jeunes pousses

Fjord: galette sarrasin, cream cheese, saumon 10€

fumé, oignons rouges, aneth

Mielicieuse: crépe nature, chevre, prosciutto EES
crudo, miel, noix
= - @ - - - b P
# Valcano: gautre nature, baeut haché ™ épicé, i2€
oignons rouges, mozzarella di bufala AOP,
sauce cheddar, paprika
Sherwood: gaufre nature, poulet mariné ©, ail ~ 12€

et fines herbes, champignons brun frais,

jeunes pousses, pignons de pin, huile d’olive
] P > PIg P

Prix TTC, service compris



