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CUISINE A LA VAPEUR

Assortiment a la vapeur

Raviolis aux crevettes (Ha Kao)
Bouchées au porc (Siu Mai)
Bouchées aux crevettes (Ha Mai)
Croissants farcis au porc (Fan Ko)
Raviolis Pékinois grillés (Guo Tieé)

HORS D’OEUVRE

Nems au porc (5 pcs)
Nems au crabe et aux crevettes (Nems)
Rouleau de printemps (cru)

Croquetties de langoustine frits (crevettes) (6 pcs)

Samoussa (boeuf au curry) (6 pcs)
Beignets de crevettes (8 pcs)

Noix de St-Jacques en beignet (10 pcs)
Salade aux crevettes

Salade a la chair de crabe

Salade au poulet

Salade Thal aux crevettes (pimentée)
Salade Thal au boeuf (pimentée)
Omelette aux crevettes

Omelette a la chair de crabe

Bo-Bun (Vermicelle de riz au boeuf a la citronnelle

et au Nems)

L e

4,50¢
4,50¢
4,00¢
4,50¢€
4,50¢
5,50¢
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POTAGES

Potage maison aux fruits de mer

Potage aux asperges et au crabe

Potage Pékinois piquant

Soupe de raviolis aux crevettes (Wun Tun)
Potage de poulet aux vermicelles transparents
Potage Thal aux crevettes a la citronnelle

Potage Thal aux fruits de mer a la citronnelle

4,50¢
5,00¢
4,80¢
5,00¢
4,50¢
Z7,00¢
8,00¢
5,00¢
5,00¢
4,50¢
6,00¢
5,50¢
5,50¢
5,50¢
7 ,00¢€
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5,00¢
6,50¢
4,50¢
5,00¢
4,50¢€
6,00¢
6,00¢



FRUITS DE MER

23 Grosses crevettes au sel et au poivre 11,00¢€
24 Crevettes sautees a la sauce piquante 9,50¢
25 Crevettes sautees au gingembre et a la ciboulette 8,80¢
26 Crevettes sautées a la citronnelle 8,80¢
T 27 Crevettes sautéees aux legumes 8,80¢
g‘ 28 Crevettes sautées au curry 8,80¢
(_{': 29 Crevettes sautees aux champignons noirs et 8,80¢
pousses de bambou
QT. 30 Crevettes sautées au basilic Thal s/p chauffante 10,50¢
S 31 Crevettes sautées aux lychees et a l'ananas frais 10,50¢
4 32 Brochettes de crevettes grillees 9,50¢
® 33 Noix de St-Jacques sautées a la sauce piquante 10,50¢
™ 34 Noix de St-Jacques sauteeéwaux Iégumes 10,50¢
35 Noix de St-Jacques sautees au hasllm a la Thal 11,50¢€ e
s/p chauffante
36 Brochettes de Noix de St-Jaques grillees 10,50¢€
37 Filet de poisson sauté a la sauce piquante 7 ,50¢

38 Filet de poisson sauté au gingembre et a la ciboulette 7,50¢

39 Filet de poisson saute au curry Z,50¢
40 Filet de poisson sauté au basilic a la Thal Z,50¢
41 Filet de poisson en beignet a la sauce aigre-douce 7 ,50¢
42 Calamars sautés a la sauce piquante Z,50¢€

43 Calamars sautées au sate Z,50¢€
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VOLAILLES

4 Canard laqueé

45 Canard aux champignons noirs et
pousses de bambou

46 Canard a l'ananas frais

47 Canard sauté au basilic a la Thai

48 Poulet croustillant du chef

49 Poulet aux champignons noirs et
pousses de bambou

50 Poulet sauté au sate

51 Poulet sauté aux amandes

52 Poulet sauté au curry

53 Poulet sauté a la citronnelle

54 Poulet sauté au citron

55 Poulet saute a l'ananas frais

56 Poulet saute au basilic a la Tha?

57 Brochettes poulet grillees

NOUILLES - RIZ - LEGUMES

71 Nouilles sautéees nature
72 Nouilles sautées aux creveties

73 Nouilles sautéees aux fruits de mer

74 Nouilles sautées au boeuf

75 Léegumes Chop Suey

76 Riz sauté aux crevettes a la Thal
/7T Riz Cantonnais

78 Riz blanc

79 Riz gluant
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9,00¢
8,00¢

8,00¢
Z,50¢
6,80¢
6,80¢
6,80¢

6,80¢
6,80¢
6,80¢
6,80¢
8,00¢
7,50¢€
Z7,50¢

5,00¢
6,50¢
6,50¢
6,00¢€
4,80<
5,00¢
4,00¢
2,00¢
3,50¢
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64
65
66
67
68
69

70

VIANDES

Boeuf sauté aux oignons

Boeuf au gingembre et a la ciboulette

Boeuf aux champignons noirs et
pousses de bambou

Boeuf saute au curry

Boeuf sautée au Chop Suey
Boeuf sauté au basilic Thal
Brochettes de boeuf grillees
Travers de porc au sel et au poivre
Travers de porc au caramel
Travers de porc grilles au miel
Porc a la sauce aigre-douce
Porc aux champignons noirs et
pousses de bambou

Porc saute au curry

7 ,50¢
Z,50¢

7,50¢
7,50¢€
7 ,50¢€
Z,50¢€
7,50¢
8,50¢
8,50¢
9,00¢
6,80¢
6,80¢

6,80¢
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S11
512
513

S14
S15
S16
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SPECIALITES MAISON

Plateau du Bonheur chaud (pour 2 pers) 16,50¢
(4 Beigneis de crevettes, 4 Nems,

2 Pinces de crabe

4 Croqueties de langouste frits

salade aux creveties)

Sole grillée 13,00¢€
Sole a la vapeur 13,00¢
Turbot Chinocis a la sauce soja 12,50¢€
Langouste au gingembre et a la ciboulette 29,00¢€

s/p chauffante
Langouste a la sauce piquante s/p chauffante 29,00¢

B oo
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Pinces de crabe au gingembre et a la

ciboulette s/p chauffante =

Pinces de crabe sautées a la sauce w* 29 00¢
piquante s/p chauffante |

Gambas a la sauce piquante s/p chauffante 13,00¢
Gambas au saté s/p chauffante 13,00¢
Homard a la sauce piquante s/p chauffante 15,50¢
Homard a la Tha? s/p chauffante 15,50¢
Grosses crevettes sautees a la sauce 11,50¢
piquante s/p chauffante

Grosses creveties a la Tha? s/p chauffante 11,50¢
Grosses crevettes au saté s/p éhauffante 11,50¢€
Noix de St-Jacques au saté s/p chauffante 12,00€
Noix de St-Jacques a la sauce piquante 12,00¢€

s/p chauffante

SI8
S19
820
521

522
523
524
523
526
527
828
529

530

531
532

533

534

S35

Fruits de mer a la Thail s/p chauffante
Fruits de mer aux légumes s/p chauffante
Viandes variees s/p chauffante

Cuisses de grenouilles au sel et au poivre
s/p chauffante

Cuisses de grenouilles au gingembre et
a la ciboulette s/p chauffante

Cuisses de grenouilles a la citronnelle
s/p chauffante

Boeuf a la sauce piquante s/p chauffante
Boeuf au saté s/p chauffante

Boeuf a I"'échalote s/p chauffante

11,50¢€
11,50€¢
10,50¢
11,00€

11,00€

11,00€

10,00¢

10,00¢
10,00¢

Boeuf au-poivre noir s/p chauffante (pimenteé) 10,50¢

Agneau au saté s/p chauffante
Agneau a l'echalote s/p chauffante
Marmite Thal aux fruits de mer et

au lait de coco

Marmite aux fruits de mer a la sauce sate
Marmite aux pates de soja , viandes
variees et fruits de mer
Barbecue au b?uf a la sauce salg

(pour 2 pers)
Fondue Cantonnaise aux viandeS\
et fruits de mer (pour 2 pgs@ .
Fondue au boeuf (pour 2 pers)

10,50¢
10,50¢
11,50¢€

11,50¢
11,50¢

38,00¢

48,00¢

38,00¢



