
 

Gasthaus Goldener Hirsch 

est. 1621 

Saisonale Empfehlung  

Aperitif  

Cherry Wermuth Fizz Wermuth | Zitrone | Tonic 9,50  

Holunderblütenschorle selbstgemachter Holunderblütensirup | Soda 6,50 

1l Helles Frischbier Kloster Stift Neuburg Heidelberg 9,50 

Weinempfehlung 

Sauvignon Blanc, August Ziegler, Maikammer Pfalz 0,1l 4,90 | 0,25l 9,90 

Cuveé „Richtig Rot“, Martinshof, Dienheim Rheinhessen 0,1l 4,90 | 0,25l 9,90 

Vorspeisen  

Gänseleberpastete mit selbstgemachtem Rotweingelee & Rustica Brot 23,90 

Blattsalate mit Hirschschinken 17,90 

Hauptgänge  

Kalbsrücken mit Pilzen in Rahm & selbstgemachten Spätzlen 32,90 

Pfifferlinge in Rahm mit selbstgemachten Kartoffelklößen 21,90 

Dessert 

Vanilleeis mit frischen Himbeeren aus Straßenheim 12,90 

„Heisemer Gedeck“  

Espresso mit Erdmann Praline & Kirschwasser aus eigener Brennerei 8,50 

Alle Preise in Euro & inklusive Mehrwertsteuer! 


