SOLETE
Guia Repsol

la suya. Deseamos que disfrute de lo que le vamos a servir, tanto
como nosotros disfrutamos elaborandolo.

Desde que aquel 28 de Febrero de 1986, Rafel y Tere, abrieran por
primera vez las puertas de este establecimiento, nuestra mayor
satisfaccion, es ver como nuestros clientes y amigos, disfrutan de
nuestros platos y cuanto mas felices nos sentimos es cuando les
volvemos ver pasar por el umbral de nuestra pueria.

Este ano cumplimos 40, gracias a todos vosotros. jQue disfrutéis!
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COMUNITAT “ L'EXQUISIT
VALENCIANA O mediterrani

A Peco

Salazones de la Marina
Coca de Dacsa con Gambeta
Tosta de Figatell de Pego ®

-~

Arroz con Cosfra

Racion,

ug_:j Cozueia sdlo porencargo prevfo,l‘/
/(eno Especial Rafel 34.@\

Ensalada de Mézclum y-Semillas
Albondigas de Carne
Mejillones al Vapor
Calamares a la Romana

Plato Principal a elegir entre:
Entrecot, Solomillo de Cerdo,

Chuletas de Cordero,
Cordero al Horno, Rabo de Toro,
Lenguado, Dorada, Emperador,

SOLETE
Guia Repsol

/Meng Rafel & Bomba 28.80€)

Ensalada de Mézclum y Semillas
Meijillones al Vapor Rafel
Coca de "Dacsa con Gambeta”

Arroz Meloso de Marisco
* Con 2 Bogavante (+8€)

Sepiqa, Lenguado, Lubina
Calamar a la Plancha

ﬂé\en(: de Tapas 27.80A

7 Tapas de Nuesira eleccion
para Compartir:

Ensaladilla Rusa,
Albondigas de Carne,
Pinchos Morunos (cerdo),
Calamares a la Romana,
Tosta de Figatell de Pego®,
Champinones a la Plancha,

{oca de Dacsa con Gombofy

Pato, Setas y Castanas (+2€)
\@’O Y ALCAHOFAS (+2€) de RABQ{+y

Condiciones de los Menus:

Bebida NO Incluida | Mismo Menu para toda la Mesa
1 Menu por persona en la mesa | Minimo 2 Personas
Los Menus Incluyen: Pan, All i Oli y Postre Casero
No es posible cambiar ninguno de los platos por otro

Especialidades por Encargo:

Arroz con Costra, Arroz al Horno, Paella Valenciana, Paella con Alcachofas,
Paella Mixta, Arroz Meloso de Pato-Setas y Castanas, Arroz de Bogavante...



¢Has probado

nuestros deliciosos




Nuesiros Arroces Our Rice |Noire Riz

Arroz Meloso Mariscos 17.50
Pato, Setas y Castanas 18.50
Arroz de Cangrejo Azul 18.50
Meloso de Rabo de Toro 18.50
Arroz Pulpo y Alcachofas 18.50
Arroz de Bogavante 24.50

Solo por Encargo:

(antes de las 12:00 h.)
Arroz al Horno 14.50
Arroz con Costra 16.50
*Paella Valenciana 18.50
*Arroz a Banda 18.50
*Arroz del “Senyoret” 18.50
*Paella Mixta 20.50

...........................................

Fideua de Pescado y Marisco

A A, R S

18.50

18.50

Precio por Persona |Minimo para 2 | *Paella Minimo 3 Raciones

Fideua de Pato Setas y Castainas

ATENCION: Si tiene alguna INTOLERANCIA o ALERGIA,
haganoslosaber de inmediato para poder ayudarle

TABLA DE ALERGENOS

Por las caracteristicas de
instalacion, manipulacion y
elaboracion del establecimiento,
tonos nuestros productos son
susceptibles d contener de
manera directa o a través de la
contaminacion cruzada algun
tipo de alérgeno
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——Tapas de Carne Meat Tapas| Viande Tapas|Fleisch Tapas
Albondigas de Carne (4 u). -5.20
Alitas de Pollo (6 u.)-9.00
Chicken Wings | Ailes de Poulet | Huhnerfligel
Tosta de Figatell de Pego (2 u) - 5.80

Speciality from Pego | Pego specialité | Pego-Spezialitat
Sobrasada con Miel 2 u. - 3.80

Red Sauss. and Honey | Rouge Boudin-Miel | Rote Wurst
Montadito de Lomo XXL - 3.80

Croquetas de Jamon Serrano (4 u) - 8.80
Pinchos Morunos - 9.80
Pork Kebbabs | Brouchette du Porc | SpieRe

Tapas de la Huerta Vegetables | Legumes | Gemiise

Champifiones — 9.00
Mushrooms | Champignons | Pilze
Huevos Rotos Rafel - 14.80
Eggs, Jam, Potatoes | Oeuf, Jambon, Frites | Kartoffeln Ei Schinken
Ensaladilla Rusa (4 u.) - 8,00

B

Jalapefio 2 u. - 5.00
Patatas Fritas - 10.00

——

Sorpresa de Champindn y Queso 2u. - 7.00 |
Mushroom-Cheese | Champignon-Fromage | Pilze-Kase
Surtido de Verduras - 14.00

N



Tapas del Mar Sea Tapas | Mer Tapas | Meer Tapas
Anchoas con Tomate (6) - 15.00
Anchovies Tomato | Anchois Tomate | Sardellen mit Tomate
Calamar a la Plancha - 14.80
Squids Grilled | Calmar Grillé | Gegrillter Tintenfisch
Calamares a la Romana - 15.80
Squid “Romana” | Calmar “Romana” | Romischer Tintenfisch
Capella a la Flama - 9.00
Codfish Flame | Morue Flammé | Kleiner Kabeljau Flamme
Croqueta de Bacalao 4 u - 6.00
Escombros de Calamar -15.80
Fried Squid | Calmar Frit | Fritierter Tintenfisch
Gambas al Ajillo - 14.80
Prawns Garlic | Crevette a |'Ail | Knoblauch Garnelen
Gambon a la Plancha (6) - 18.00
Prawns Grilled (6) | Crevettes Grillé (6) | Gegrillte Garnele (6)

Mejillones al Vapor - 8.00 h

R ety

Pescadito Frito — 12.80
Fried Little Fish | Friture du Poisson | Frittierter Fisch

N P

Pata de Pulpo con Patata —-19.80

Sepia a la Plancha - 18.00
Cuttlefish Grilled | Sépia Grillé | Gegrillter Sepia

Waretemeny N oA

COCA de DACSA con "Gambeta” 2 u. - 6.40
Pancake with Prawns | Crep avec Crevettes | Garnelen-Crépe
Coca de DACSA con Atun y Huevo 2u. - 5.80
Pancake Tuna-Egg | Crep Thon-oeuf | Thunfisch-Ei-Crépe

Coca de Dacsa Atun, Huevo y Anchoa 2u. - 7.80

**PanyAllo Oli—-2.50 | 4.50**
Se sirve por defecto, si no lo desean, solo tiene que decirnoslo
Pan SIN GLUTEN - 1.50
Tomate Rallado - 1.50



CARNES Meat | Viandes | Fleisch

e

Pechuga de Pollo - 14.00

reeomenn,

Hihnerbrust | Pit de Pollastre

Solomillo de Cerdo — 17.80
Pork Sirloin Grilled | Filet du Porc Grillé

e g

Pork Sirloin Grilled | Rellom de Porc

e A A

Chuletas de Cordero — 19.80

NN NN, e N N

Lammkoteletts | Xulletes de Corder

B

Conejo Frito con Ajos - 18.80
Rabbit fried Garlics | Lapin a I'Ail

T e

Entrecot de Ternera -22.80
Beef Steak Grilled | Entrecdt Grillé
Entrecdte vom Rind | Entrecot de Vedella

Rabo de Toro - 22.80
Beef Oxtail in Sauce | Queuque du Boeuf

Kuhschwanz | Cua de Bou

Pierna de Cordero Horno - 22.80

A A AL A

Gebratene Lammkeule | Cuixa de Corder al Forn

R e



+l

_PESCADOS Fish | Poisson [Fisch [Peixos

e mm

Calamar a la Plancha - 18.60
Squids Grilled
Calmar Grillé

Gegrillter Tintenfisch

e T e e ey

Calamar a la Plantxa
Sepia a la Plancha - 19.80
Cuttlefish Grilled

R L e e v

Gegrillter Sepia
Sipia a la Plantxa
Emperador a la Plancha - 18.80
Swordfish Grilled

Espadon Grillé
Schwertfisch
Peix Espasa a la Plantxa
Lenguado a la Plancha - 18.80
Sole Grilled

———.

Sole Grillé
Gegrillter Sohle

.

Llenguat a la Plantxa

A A A S N B e

Dorada a la Plancha - 18.80
Dourade Grilled

B N

Dourade Grillé

A et oy

Goldbrassen

B e

Daurada a la Plantxa

Lubina a la Plancha - 18.80
Seabass Grilled

e

Llobarro a la Plantxa



POSTRES Desserts | Desserts | Nachspeisen

Mousse de Chocolate - 4,80
Chocolate M.| M. au Chocolat | Schokoladenmousse
Mousse de Café - 4,80
Coffee M. | M au Caffé | Kaffeemousse
Mousse del dia - 4,80
Daily M. | M. du Jour | Mousse des Tages
Flan de Huevo - 4,80
Creme Caramel | Creme Caramel | Ei Pudding | Flam d’Ou
Flan de Café - 4,80
Coffee Cream | Caffé Creme | Kaffe Pudding |Flam de Café
Natillas 4,80
Custard | Creme Vainille | Vainilla Cream
Crema Catalana de PEGO - 4,80
Creme Brule
Pan de Calatrava - 4,80
Pudding
Tarta de Queso - 4,80
Chesse Cake | Formage Creme | KaseTorte | T. Formatge
Tarta de Chocolate - 4,80
Chocolate Cake | Gateau au Chocolat | ChocoladenTorte
Pifa Natural - 4,50
Pineapple | Ananads | Ananas | Pinya Natural
Comtessa - 4,80
Comtessa Ice Cream
Helado de Vainilla - 4,80
Vainilla Ice Cream | Glace a la Vanille | Vanille-Eiscreme
Helado de Turrén - 4,80
Nougat ice cream | glace au nougat |Nougat-Eis
Postre de Sarita - 4,80
Sarita's Dessert | Dessert aux Sarita | Nachpeisen Sarita



% Menu de Pego 26.80 € \\

Salazones de la Marina
Coca de Dacsa con Gambeta
Tosta de Figatell de Pego ®

2 COMUNITAT ({{ LEXQUISIT Arroz con Costra
VALENCIANA O mediterrani Racion,
F . (en Cozuela sélo por encargo previo)
/ Menu del Dia 14 € \ Y,
Lunes~Martes~Viernes 7

nes-griescyleme /Meng Rafel & Bomba 28.80€ "\

Primeros: Ensalada de Mézclum y Semillas

Sopa de Pollo Meijillones al Vapor Rafel
Coca de "Dacsa con Gambeta”

Sopa de Pescado

L Pan y Alli Oli
Macarrones a la Bolofesa
Ensaladilla Rusa Arroz Abanda de Senyoret
Gazpacho Andaluz Postre Casero
Ensalada del Rafel \ Bebidas No INCLUIDAS J

Arroz al Horno

Martes: Paella Valenciana ﬁ
Viernes: Fideud de Marisco S

Segundos:
Amrroz con Costra de Pego

Muslo de Pollo al Horno
Costillas al Horno Salsa BBQ
Codillo de Cerdo Asado
Lomo de Cerdo a la Plancha

nu Especial Rafel 34.803

Ensalada de Mézclum y Semillas
Albdéndigas de Carne
Meijillones al Vapor
Calamares a la Romana

Plato Principal a elegir entre:
Entrecot, Solomillo de Cerdo,
Chuletas de Cordero,

Albondigas en Salsa Cordero al Horno, Rabo de Toro,
Merluza a la Plancha Qorada, Emperador, Sepia,/
Sepia a la Plancha +9€ Lenguado, Calamar...

Dorada o Lubina Plancha +12€ (
Menu de Tapas 27.80 € \

Lenguado a la Plancha +12€
Chuletas de Cordero +14€ Ensaladilla Rusa,
Entfrecot de Ternera +14€ Albéndigas de Carne,
Cordero al Horno +16€ Pinchos Morunos (cerdo),
K Rabo de Toro +14€ / Calamares a la Romana,
Tosta de Figatell de Pego®,
Todos los MENUS INCLUYEN: Champifniones a la Plancha,
Pan, Alli Oli y Postre Casero Coca de Dacsa con Gambeta

NO INCLUYEN:

z Menus Especiales Minimo para 2 Personas
BEBIDAS Y CAFE k Y para Mesa Completa J




Av. FonMies. 1)
965571236
966400041

Todos los Jueves desde 1986. .

Puchero
Pegolino

Reserve con Antelacion



. COMUNITAT (i LEXQuISIT
VALENCIANA < mediterrani

- Peco e Pe,
Meniis del Tueves

/ Menu \ /Mem'l de Pegcﬁ

3 SOLETE
— Guia Repsol

Puchero Peg olino Ensalada, Pan, y Alli Oli
Ensalada, Pan, y Alli Ol «Coca de Dacsa
Arroz o Fideos de Con Gambeta
Puchero  Figatell de Pego
Y después el... Y despues...
Puchero Pegolino Arroz con Costra
Y Y
Postre Casero Postre Casero

bida Café NOINCLUI bidc CcféNOINCLUI

20€

Salad, Bread ansa ll i Oli

» Crusted Rice (COSTRA)

PUCHERO PEGOLINO (Stew) H de d t
*Homemade desser

Homemade dessert

Drink and Coffee NOT INCLUDED Drink and Coffee NOT INCLUDED
Salat, Brot und All i Oli *Salat, Brot und Alli Oli
Reis oder Nuddeln zum Eintopf *Fluss Gamelen Pfannkuchen
" Und dann die... Figatell zum Pego
PUCHERO PEGOLINO (Eintopf) » Reis mit Kruste (Costra)
Hausgemachter Nachtisch *Hausgemachter Nachtisch
Geftranke und Kaffee Gefranke und Kaffee
NICHT INBEGRIFFEN NICHT INBEGRIFFEN
Salade, Pain et Alli Oli eSalade, Pain et Alli Oli
Riz ou Vermicell au Pot au Feu *Crépe de Mais au “"Gambeta™
Et depuis le... *Figatell de Pego,
PUCHERO PEGOLINO Pot au Feu) » Riz en Croite (Costra)

Dessert de la Maison *Dessert de la Maison
Boisson et café NON INCLUS Boisson et café NON INCLU




Y= MenG de pego 26.80€ ) (A Mienc de Pego 2680 € )

Salted Fidhes from La Marina Poissons Salées du la Marine
Corn Pancake with "Gambeta™ Crépe de Mais avec “"Gambeta”
Toast Bread with_Figatell de Pego Pain grillé avec Figatell de Pego,
Crusted Rice (COSTRA - A
Roﬁon(, ) Riz en Croute (Costra)
K(i_n Casserole only by prior order)) &n Cocotie unauemantsur commonde ?faoy
ﬁg{el & Bomba Menu 28.80 €\ /M | & Bom
Salade de mezclum et graines
Mezclum and Seed Salad Moules Vapeur ~ Rafel
= Rgfel Stiom?t(rj\ ‘r%usselé o Crépe de Mais avec “Gambeta”
O FANCARS I sl Riz Crémeux aux Fruits de Mer *
Seafood Sticky Rice avec - Hommard (+8€)
* With 2 Lobster (+€8) (+2€) Riz Crémeux au Canard,
Duck, Mushrooms,Chestnuts (+2€) \Chqmpignons et Chataignes

\Octopus and Artichokes (+2€)J

(i oacians o | e et satzsan

Mezclum and Seed Salad Salade de Mezclum et Graines
Meatballs in Sauce Boulettes de Viande
Steamed Mussels Movles a la Vapeur
Roman-style Fried Squid Calamars & la Romaine

Main Course to choose between:

R B T T T T T T T w AR W

Entrecote, Pork Tenderloin, Entrecote, Filet de Porc,
Lamb Chops, Chicken Breast, Cotelettes d'agneau,
Baked Lamb, Beef Oxtail, Seabass, Agneau au four, Queve de boeuf,
{orqdq, Swordfih, Cuttlefish, Sole \dea, Empereur, Seiche, S.Qy
/~ lapasMenu2780€ \||/° MenuTapas27.80€ |\
7 Tapas of Our Choice: 7 Tapas de notre choix..
Russian Salad, Meatballs In Sauce, Salade russe, Bovlettes de Viande,
Moorish Skewers (pork), Brochettes Mauresques (pore),
Roman-style Squid, ~ Calamars & la Romaine,
Figatell Toast from Pego®, Pain 92: ile 9”--—'.;-'12?,‘:*;:;: Pego,
Grilled Mushrooms, \Crépe d'oli 'Pai’ o “Cdr;'befo )

........................

These menus are for a minimum e, Ces menus onl un minimum de 2 personnes
\ Unique for a complete table, /




%Mgny’ de Pego 246.80 € \\
Salted Fidhes from Lo Morino

AP A

Crusted Rice (COSTRA)

Ration,
k(i_n Casserole only by prior order)j

(Rafel & Bomba Menu 28.80 €\

Mezclum and Seed Salad

Rafel Steamed Mussels
Corn Pancake with "Gambeta”

Seafood Sticky Rice
* With 2 Lobster (+€8)

Duck, Mushrooms,Chestnuts (+2€)
KOctopus and Artichokes (+2€)

/E [ |i » I” X \
Mezclum and Seed Salad
Meatballs in Sauce

Steamed Mussels
Roman-style Fried Squid

Main Course to choose between:

Entrecote, Pork Tenderloin,
Lamb Chops, Chicken Breast,
Baked Lamb, Beef Oxtail, Seabass,
Dorada, Swordfih, Cuttlefish, sy

/ Tapas Menu 27.80 € \

7 Tapas of Our Choice:
Russian Salad, Meatballs In Sauce,
Moorish Skewers (pork),
Roman-style Squid,
Figatell Toast from Pego®,
Grilled Mushrooms

.......................

These menus are for a minimum of le.
\ Unique for a complete table.

VﬁMgm’J de Pego 26.80 € \\

Gesalzen zum “La Marina™

B e R e R e

Fugotell zum Pego
Reis mit Kruste

Arroz con Costro

L _/

mgm’: Rafel & Bomba 28. BOR

Gemischter Salat und Samen

....................................................................

Reis mit Meeresfrichten
* Mit /2 Hummer (+8€)
Ente, Pilze und Kastanien (+2€)
Oktopus uns Artischokes (+29j

Mezclum-Samen-Salat
FleischkléBchen

Gedampfte Muscheln
lintenfisch nach Rdmischer Art

Hauptgericht zur Auswahl:
Entrecote, Schweinefilet,
Lammkoteletts,
Gebackenes Lamm,
Ochsenschwanz, Doradaq,

@weﬁ Tintenfisch, Seezung//

f Tapas-Meni 27.80 €

7 Tapas unserer Wahl:

Russischer Salat, FleischkléBchen,
Mavurische SpieBle
(Schweinefleisch),

Tintenfisch nach Romischer Art,
Figatell-Toast von Pego®,
Gegrillte Pilze,

Dacsa Coca mit Gambeta

Diese Menus i 2 sonen
Einzigartig fur einen kompletten tisch




!’
20 COMUNITAT

VALENCIANA Nt el

~r Mmediterrani

--------------------------------------------------------------------------------------------

NO HOLIDAYS
STARTERS:
Chicken Soup
Fish soup
Macaroni Bolognese
Russian Salad
Andalusian Gazpacho
Rafel Salad
Baked Rice

____________________________________

Friday: Seafood Fideud

MAIN COURSES:
Rice with Crust from Pego
Baked Chicken Leg
Baked Ribs BBQ Sauce
Roast Pork Knuckle
Grilled Pork Loin
Meatballs in sauce
Grilled Hake
Grilled Cuttlefish +9€

Grilled Sole +12€
Lamb Chops Grilled +14€

..........................

f Menu de Pego 26.80 € \\

..................

...................

....................................

Crusted Rice (COSTRA)

Ration,

\(in Casserole only by prior orderu

ﬁafel & Bombg Menu 28.80?\

Mezclum and Seed Salad

................................

At A P et

Seafood Sticky Rice
* With 2 Lobster (+€8)

..................

kchopus and Artichokes (+2€y

ﬂ:fel ecial Menu €34.8N

Mezclum and Seed Salad
Meatballs in Sauce
Steamed Mussels
Roman-style Fried Squid

Main Course to choose between:

..................

Lamb Chops, Chicken Breast,

Baked Leg of Lamb +16€
Beef Oxtail +16€
All MENUS INCLUDED:

Bread, All | Oli and Dessert

NOT INCLUDED:
DRINKS AND COFFEE

Baked Lamb, Beef Oxtail, Seabass,

[ Tapas Menu 27.80 € "\

7 Tapas of Our Choice:
Russian Salad, Meatballs In Sauce,
Moorish Skewers (pork),
Roman-style Squid,
Figatell Toast from Pego®,
Grilled Mushrooms,

These menus are for a minimum of 2 people.
\ Unigue for a complete table. /

I e AN LA A T




f Menu de Pego 26.80 € \\

Gesalzen zum “La Marina™

.........................................................................................

i(comumm (| LEXQUISIT
Vv

ALENCIANA X mediterrani Reis mit Kruste
- Amroz con Costra
/ Tagesmenu 14 € \ \ )
Montag~Dienstag~Freita =
O ENEFGRIER 9 ||/ Mend Rafel & Bomba 28.80€
Vorspeisen: Gemischter Salat und Samen
HUhnersuppe Fluss Garnelen Pfannkuchen
Fischsuppe Gedampfte Muscheln

Makkaroni Bolognese Reis mit Meeresfriichten
Russischer Salat * Mit 2 Hummer (+8€)
Andolugs?hles ?OprCho Ente, Pilze und Kastanien (+2€)

ISR SEUERY. & Oktopus uns Artischokes (+2€
Gebackener Reis

Dienstag: Paella Valenciana /MQD!’I Especial Rafel 34,&%

Freitag: Fideud Meeresfrichten
Mezclum-Samen-Salat
Hauptgericht... FleischkléBchen
Reis mit Kruste Pego ~ Geddmpfte Muscheln
Gebackenes Hihnerbein Tintenfisch nach RGmischer Art
Gebackene Rippchen mit BBQ Hauptgericht zur Auswahl:
Gebratene Schweinshaxe Entrecote, Schweinefilet,
Gegrilltes Schweinefilet Lammkoteletts,
Fleischbdllchen in SoBe Gebackenes Lamm,

Ochsenschwanz, Dorada,/}

Gegrillter Seehecht :
Gegrillter Tintenfisch +9€ @weﬂ, ISEeCy eI g

Gegrillte Dorada/Bass +12€

Gegrillte Seezunge +12€ / T7° - qs-Meno 27\/'\18?“,€
Lammkoteletts +14€ y AR Unserér O,,'
it e Russischer Salat, FleischkléBchen,

Gebackenes Lamm +16€ (MS::::?:;::ﬂSeﬁli?-'?
Ochsenschwanz +1 6€/ Tintenfisch nach Rémischer Art,
- Figatell-T t Pego®,
Alles MENUS BEINHALTEN: Qe s

U9 Gegrillte Pilze,
Brot, Alli Oli und Dessert Koac,a Cogca mit Gambeta

NICHT INKLUSIVE: Diese Meniis e AT -
GETRANKE UND KAFFEE \ /

.......................




f Menu de Pego 26.80 € \\

Crépe de Mdais avec “"Gambeta”
Pain grillé avec Figatell de Pego,

\'\'comummr ' L’EXUISIT
VALENCIANA O mediterran: Riz en Crodte (Costra)
/ Menu du jour 14€ \ QCO‘OQ uniquementsur commandse ceecbj‘
tundizMardi-Nendredi | “Menu Rafel & Bomba 28,80 €\
Souise de Poison Crépe de Mais avec “"Gambeta”
Macaronis Bolognaise Riz Créemeux qux Fruits de Mer *
SaldE Riico avec - Hommard (+8€)
Gaspacho Andalou (+2€) Riz Créemeux au Canard,
Salade Rafel Champignons et Chataignes
i sy Poulpe et Arfichochou (+2€)
Mardi : Paella Valenciana f scial Rafel 34 8@
Vendredi: Fideua Fruits de Mer
SaukE: Salade de Mezclum et Graines
. e = Boulettes de Viande
Riz avec Croute du Pego Moules a la Vapeur
Cuisse de Poulet au Four Calamars & la Romaine
Cotes de Porc sauce BBQ Plat principal au choix entre :
Jarret de Porc Roti e, e
Longe de Porc Grillée Entrecote, Filet de Porc,
Boulettes de Viande en Sauce Cotelettes d'agneau,
Merlu grillé Agn%g.u é:u four, Qusgs_zg,hde ?gruf
: o0 2 oradaq, cmpereur, seicne, Jole..
Seiche Grillee +9€ \{ /
Dourade/ Bass Grillee +12€
Sole Grillée +12€ o Tapas 27.80 ¢ P
Cotes d'Agneau +14€ 7 Tapas de notre choix:
Entrecéte de Boeuf +14€ Salade russe, Boulettes de Viande
Qigof d’'Agneau au Four +ﬁ Bt.g_sélteli.te; M.cj‘_u.:..:..a.é;ug.s (pore),
....... mears & la Romaine,
Queue de Boeuf +16€ Pain grillé ayec Figatell de Pego,
Tous les MENUS COMPRENNENT : Shameianona griles.

Pain, All i Oli et dessert maison

.......................................

BOISSONS ET CAFE Uniquement pour une table compléte

L PIDIINICLIN, GG, VTN LA VN LLL RIS

NE PAS INCLURE: Ces menus ont un minimum de 2 pﬁerso_nnj




/5 COMUNITAT (| L'EXQUISIT
VALENCIANA O mediterrani @ﬂ e SOLETE

J\, peco o /7 (Pegf* = Guia Repsol

ESMORZAROT
CACAUD'OR

PA TOSTAT

PAN TOSTADO / TOASTED BREAD / PAIN GRILLE / GEBAKEN BROT

SALAONS DE LA MARINA

SALAZONES / SALTED FISH / POISON SALE / GESALZEN FISCH

COCA DE DACSA i GAMBETA

COCA CON GAMBETA / PRAWN PANCAKE

SOBRASADA AMB MEL

SOBRASADA Y MIEL/RED S. HONEY/ ROUGE S. CHERI/ROTE HONIG

FIGATELL DE PEGO

“FIGATELL” DE PEGO

CONILL EN ALLS TENDRES

CONEJO CON AJOS/RABBIT GARLIC/LAPIN AIL/CANICHEN KNOBLAUCH

MOMENT DOLC
bee R |V ¢

INCLOU/INCUYE:
1 BEGUDA, OLIVES, CACAUS Y CAFE 0 CREMAET
1 BEBIDA, ACEITUNAS, CACAHUETES Y CAFE O CREMAET
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COMUNITAT  {({ L'EXQUISIT
VALENCIANA O mediterrani

A Peco

[ALMUERZO POPU@

(OCADII.I.OS 9.00?
"2 8.00€

LOMO
PINCHOS
FIGATELLS
PECHUGA
TORTILLA
LOGANIZA
MORCILLA
BLANCO Y NEGRO
BACON Y QUESO
JAMON SERRANO
ATUN EN ACEITE
JAMON YORK
ANCHOAS

\ MALCRIAT

/” ESPECIAL 10.00€ "\
V2 9.00€

SEPIA
CALAMAR
VEGETAL
CHIVITO

SOLETE
Guia Repsol

—_—

( ESMORZARET “PEGOLI” 18.00€ \
PAN TOSTADO
SALAZONES CON TOMATE
COCA DE DACSA
SOBRASADA CON MIEL
FIGATELL DE PEGO

\ HUEVO Y MORCILLA /

/ESMORZARETS "MALCRIATS” 20.00?

SALAZONES DE LA MARINA CON
TOMATE, PAN TOSTADO, Y...

CONEJO CON AJOS TIERNOS
CHULETAS CON AJOS TIERNOS
SEPIA 6 CALAMR A LA PLANCHA
DORADA 6 LUBINA PLANCHA+ 2.00
CHULETA DE VACA 25 DIAS +5.00€
PIERNA CORDERO AL HORNO +5.00€
RABO DE TORO “RAFEL" +5.00€
ARROZ DE PULPO ALCACHOFAS +4€

QLE" (3+ INGREDIENTE)S/

HASTA 2 COMPLEMENTOS:
MAHONESA, ALL1 OLI,
PICAETA, TOMATE,
KETCHUP, MOSTAZA,

CEBOLLA QUESO,
\BACON. BERENJENA.

@ROZ DE PATO-SETAS-CASTANAS +4§

TODOS INCLUYEN:

1 BEBIDA, ACEITUNAS, CACAHUETES, Y
CAFE/CORTADO/BOMBON/INFUSION
CARAJILLO:+1.00€

CREMAET:+1.50€
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Refrescos

Agua 1000cc

Agua S00cc

Aguacon Gas 500cc
Aguacon Gas330cc
Aguac/Gas Vichy Catalan

Aquarius Naranja 350cc
CocaCola237c¢cc
CocaColaZero 237¢cc
CocaColaZero Zera 237¢cc
Fantalimon 237¢cc
Fanta Naranja237cc
Gaseosa S00cc

Nestea 350cc

Pepsi 350cc

Pepsi Max 350¢cc
schweppes Limon 200cc

Tonica Schweppes 200cc
Zumo Melesote 200
Zumo Pifa 200¢cc

Biter Kas 200cc
Nestea Maracuya

Cafés

Bomban del Tiempo
Café con Leche

Café con LecheTiempo
Café del Tiempo

Csfé Solo

Carajillo

Carajilio delTiempo
Cortado

Cortado del Tiempo

Cremast

2,85
2,00
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85

2,85
2,85

1,70
1,90
1,70
1,90
1,70
1,50
2,50
2,70
1,60
1,80
3,00

Cerveza Barril
Cafla/Ooble 330cc
Tanque 480c¢cc

Jarra 1000cc

Cerveza 1/3 Botella
Aguila

Aguila Sin Filtrar
AlhambraRoja
AlhambraVerde R. 1925
Amnel

Artesana
Carlsberg

EstrellaGalicia

Eztrella Galicia 1906

E. G. Sin Alcohol 0,0
EstrellaGaliciaSin Gluten
Heineken

Magloc SidraSeca
Mahou

Turia

Radler

Sin Alcohol Tostada0,0
Sin Al¢. TostadaSin Gluten

Cremaes delTiempo
Irflandés

Sugpl. del tiempo/con higlo
Suplemento TOCADO
Infusiones

Frutosdel Bosque
Manzanilla

Poleo

Té Rojo/Verde

Tila

Timenet

Supl. del tiempo/con hielo

2,85
3,80
6,50

2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85
2,85

2,85
2,85

3,20
5,00
0,20
0,50

1,50
1,50
1,50
1,50
1,50
1,50
1,50
0,20

Vermutsy ... 5cl

Apere!
AtxaMango
AtxaNaranja
ArxaSidra
Campari

Carnot

Martini Bianco
Martini Fierro
Mactinii Bess
Petroni Blanco
Patrani Rojo

Vermut Tradicional
Chupito

Tequila

splitz

Combinado Alcohal
Vino por Copas

Vino de laCasa(T,R,B)
Vino Tinto Rioja

Vino Tinto Ribera
Vine Tinte Valendano
Vino Blanco Verdep
Rueda

Vino Blanco Semi

) vea
CARTA DE
VINOS

— S—

" NUESTRA

5,00
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3.50
2.00
2.00
2.00
9.00
7.00

3,00
3,50
3,50
3,50

3,50
3,50

\(

Tenemos una gran
Variedad de Gin’s



Miercoles

cerrado

DOr descanso del persona
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