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Menu a ctape
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Kir royal créeme de framboise et son bord de sucre alarose.

Amuse bouche ( saumon coco citron, creme de yuzu.)( Eclair salé /
bleu, noix et pomme)
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Truite de I'Aube ala facon du Chef ¢
TRUITE CONFITE, OSEILLE, CITRON CAVIAR.
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L'ceuf dans sa splendeur
(EUF PARFAIT AUX TOPINAMBOURS CONFITS AUMAGRET DE
CANARD, SARRASIN GRILLE CREME FLEURETTE AU PARMESAN.
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L.e homard bleu
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Houmous de homard bleue, bouillon crémeux citron- gingembre.

L'agneau aux saveurs douce

Carr¢ d'agneau fumé au thym coulis de betteraves aux mares
poircaux bralés au coeur fondant .
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Brie de meaux revisite
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Mousse acrienne de brie aux noisettes et piment d’Espelette.

Dessert

Fraicheur en rose accompagnée d'une coupe de
champagne

QN

- N
3
D=

Tuile aux amandes et pralines roses, creme diplomate ala rose, litchis
ct framboises marinés a la vanille.

TO5€ / personne
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