Champagnes Vins Jtaliens

- Blanc De Blancs Millésime 2004 750 52,00¢ En pichet 25¢L 50t
cH A .\‘1@1:;&/\ GNE Rosé 75ci 47,00 € Rosé 4,80 € 7,70 €
. .
CASTELNAU Bt Réserve 75 45,00€ Rouge 4,80 7,70
Nicolas Feuillate 75 cI 39,00°¢ Les Rasés 75 of
Cerasuolo d’Abruzzo Colle Cavalieri bopv 17,20€
‘l)i’w au vesrte Rosato Sicilia Rapitala IGT 19,80°¢€
(15 ct) Lambrusco 17,80°€
Cotes de Provence Sounaio AOC - rosé 3,10¢ B% :Raug/% 75 ol
Chardonnay pays d’Oc - bianc 310°¢ Nero d’Avola Torre Saracena IGT 15,80°¢
Nero d’Avola Torre Saracena IGT - rouge 3,80¢ Montepulciano d’Abruzzo Colle Cavalieri borP 17,20 ¢
Chianti Melini DOCG - vin de Toscane - rouge 4,60¢€ Chianti Melini bocaG 21,50¢€
Bianco Sicilia Rapitala - blanc 3,50€ Valpolicella Ripasso boc Lamberti 28,20°¢
Rosato Sicilia Rapitala - rosé 3,50°€ Barolo boca Ca Bianca 38,80°¢
€
Pic Saint-Loup - rouge 5,20 € Lambrusco 17,80

Les Blancs 75 cl

» (o » Bianco sicilia Rapitala IGT 19,80°¢€
Vins Francais .
Veuillez consulter nos ardeises

’ -t-g $.\
K?tp 4,80° e“ktai& Pressions

Campari 4,80¢€ 1664 250l 3,60¢
Martini rouge ou blanc  4,80°€ Sans Alcoal (24 ct) 1664  s50cl 6,80 ¢
i €
Ricard 4,20 Tutti Frutti - Jus d’orange, jus d’ananas, sirop de grenadine 5,80¢ g}mewew
Coupe de Champagne  6,70¢ . N ‘ , ) €
Virgin Mojito - Limonade, jus de citron vert sucré, menthe 5,80 D d 590¢€
Kir Royal 6.70€ ) ¢ esperaaos 33cl s
’ ¢ Pino Colada - Jus d’ananas, lait de coco, sucre de canne 5,80 Heineken 33 cl 4.20 €
Whisky J&B 6,80 ’
Gin Orange / Gin Tonic ~ 7,50°€ UAlcoclisés (24 ct)
Vodka Orange 7,50¢ Cuore di Mandorla 6,90°€
Whisky J&B - Coca 7,50 € Rhum blanc Saint-James, liqueur d’amaretto, jus d’ananas, lait de coco, sucre de canne em
Whisky Jack Daniels 6,80¢€ Mojito 6,90°¢
Rhum blanc Saint-James, limonade, jus de citron vert sucré, menthe 50 ¢t 100 ct
Pifia Colada 6,90¢ 3,10 € 4,20€
Rhum blanc Saint-James, jus d’ananas, lait de coco, sucre de canne 3,1 0 € 4,20 €
Spritz - Apérol, Prosecco, eau gazeuze. 6,90°¢ oo 3,10°¢€ 4,10¢€

Sadas et Jus de Fuuits Beissons chaudes

E@ 33l 2,90¢ Café Créme 2,40€

Cappuccino 2,80°¢

FINLEY TONIC 20 ¢l 3,70¢€ b ’ppf e/ E 190

ecareine Xpresso ,

Minute Maid- orange, tomate, ananas, pomme, abricot 20 cl 3,70 € . P €
¢ Infusion - verveine, tilleul, tilleul-menthe 2,40

B 200 3,70 Thé au lait / Thé nature 2,40°€

370€ Double Café 3,70¢€

’ Café Plaisir 5,90°€

AOC = Appellation d’Origine Contrélée

DOC = Dénomination d’Origine Controlée

DOCG = Dénomination d’Origine Controlée et Garantie
DOP = Dénomination d’Origne Protégée

I.G.T = Indication Géographique Typique

Nous informons notre aimable clientéle que les réglements par chéque ne sont pas
acceptés. Payment by cheque are not accepted. Contenance verrerie : Anis 3,5 cl
Apéritifs 7 cl - Alcools et liqueurs 4 cl - Kir, coupe de champagne 14 cl.

Prix net, service compris su - Net price, service included

L‘abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




% PIAZZ ETTA PIZZAS AU FEU DE BOIS

LE GOUT DE L’ITALIE SUR PLACE OU A EMPORTER

— Plats cuisinés sur place avec des prod

—u



Entiées - Entuata

Piccola Rucola 4,90 €

Roquette, tomates confites, copeaux de parmesan,
tomates cerises, basilic et huile d’olive.

Piccola Cascata di Parma 5,50 €

Jambon de Parme sur un lit de roquette et huile d’olive.

Piccola César al Pollo 5,50 €

Salade de saison, émincés de poulet, cro(tons, copeaux de parmesan,
sauce César.

Piccola Caprese 5,50 €

Mozzarella, tomates, basilic et huile d’olive.

Cocktail d’Avocat 5,90 €

> avocat et ses crevettes a la sauce cocktail.

Salades - Jnsalata

Insalata di pollo al pesto 12,20 €
Salade de saison, roquette, émincés de poulet marinés au pesto, carottes,
céleri, mozzarella, poivrons marinés et basilic.

Salade César al Pollo 12,80 €

Salade de saison, émincés de poulet, cro(itons, copeaux de parmesan,
sauce César.

Salade Italienne 13,80 €

Salade de saison, carottes, concombres, oeuf dur, thon, tomates,
céleri, poivrons marinés, mais et olives.

Salade du Chef 13,20 €

Salade de saison, jambon, mozzarella, émincés de poulet,
tomates, poivrons marinés.

Insalata di Parma 14,80 €
Jambon de Parme, mozzarella, tomates, roquette et artichauts.

Salade Caprese 12,50 €
Roquette, mozzarella, tomates, basilic, olives, huile d’olive.

Salade Atlantide 14,80 €

Salade de saison, saumon fumé, crevettes marinées, tomates,
coeurs de palmier, mais.

Salade du Périgord 14,80 €

Salade de saison, gésier, tomates cerises, magret fumé, croutons.

Viandes - Cone

Escalope de Poulet ai Funghi 12,80 €

Escalope de poulet a la creme et champignons servie avec des tagliatelles.

Escalope Milanaise 16,40 €
Escalope de veau panée avec une chapelure aromatisée a I'ail, persil et parmesan,
accompagnée de spaghetti a la sauce napolitaine.

Escalope Parmigiana 16,80 €
Escalope de veau, champignons, beignets d’aubergines, sauce tomate, basilic,
parmesan, fontina et mozzarella, le tout gratiné au four, accompagnée de spaghetti a
la sauce napolitaine.

Entrecote 300g,

Sauce Poivre ou Gorgonzola 15,80 €
Servie avec frites ou haricots verts.

Céte de beeuf 400 g 18,90 €

Servie avec frites ou haricots verts.

Cheeseburger Hamburger 12,80 €

SPoissan - Pesce
Saumon Frais Grillé 15,90 €

Accompagné de riz a la sauce napolitaine.

C 1
Nos carpaccios sont accompagnés de frites ou d’une salade.

Maxi Carpaccio
Nature, Parmesan ou Mozzarella 13,90 ¢

Viande de boeuf crue finement tranchée et assaisonnée d’huile d’olive,
de citron vert et de basilic frais. ou de copeaux de parmesan ou de mozzarella.

Menufn{imt-f&m&ina

PLATS

Pizza Marguerite

Spaghetti Bolognaise 6 ] 90 €

Steak haché / Frites

BOISSONS DESSERTS

Jus d’orange 20 cl Créme caramel

Coca Cola 20 cl Mousse au chocolat

Eau minérale Vittel accompagnée  Glace 2 boules :

d’un sirop au choix 33 cl fraise, vanille ou chocolat

OFFRE VALABLE POUR LES ENFANTS DE MOINS DE 12 ANS




Pizzas

Pizzas cuites au feu de bais

Napolitaine 11,40 €

Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, anchois et capres.

Marguerite 10,60 €
Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, basilic frais.
Végétarienne 11,90 €
Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, aubergines,

brocolis, artichauts, poivrons marinés.

Chef

Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, merguez, oeuf frais.

12,80 €

Al Pollo 13,20 €

Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, poulet, poivrons marinés,
oignons, ail et champignons.

Reine

Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, jambon, champignons.

123708

Massimo 13,90 €

Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, viande hachée,
oeuf frais, Boursin ail et fines herbes.

Soufflée

Mozzarella, jambon, parmesan rapé, oeuf frais, en chausson.

130

Quatre Saisons 12,90 €

Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, jambon, poivrons marinés,
coeurs d’artichaut, champignons.

Périgourdine 15,40 €

Base creme, mozzarella, gésier, magret fumé, roquette, creme balsamique.

Caprina 13,20 €
Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, tomates fraiches, chevre, miel.
Thon 13,90 €

Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, thon a I'huile, oeuf frais, capres,
olives, poivrons marinés.

Quatre Fromages 15,40 €

Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, chévre, gorgonzola, brie.

Paysanne 12,40 €
Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, lardons, oeuf frais.
Palerme 13,80 €
Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, chorizo, olives,
oeuf frais, poivrons marinés.

Andrellini 13,40 €
Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, oignons,

fromage de chevre, jambon, poivrons marinés.

Saumon fumé

Mozzarella, creme fraiche, saumon fumé, ciboulette.

15,90 €

Pavarotti 15,40 €

Sauce tomate parfumée aux herbes, mozzarella, jambon de Parme,
roquette, copeaux de parmesan, creme de vinaigre balsamique.

Magret 15,90 €

Base creme mozzarella, roquette, magret fumé, copeaux parmesan (miel).

Pates - Pasta

Spaghetti a la Napolitaine 10,90 €

Spaghetti, sauce tomate parfumée aux herbes.

Spaghetti Bolognaise 11,60 €

Spaghetti, viande hachée 100% pur beeuf et sauce tomate,
lentement mijotés aux herbes.

Penne al Pollo e Pesto 13,60 €

Penne, émincés de poulet sauce au pesto, creme fraiche, tomates cerises
et copeaux de parmesan.

Fusilli alla Mediterranea 12,40 €

Fusilli, tomates fraiches, courgettes, aubergines, copeaux de parmesan et“_ba;s“l'liq':.‘

s -

12,40/

Tagliatelle Carbonara

Tagliatelle, sauce crémée, lardons, jaune d’oeuf, parmesan.

Ravioli aux 4 Fromages 13,80 €

Ravioli, sauce au gorgonzola, chévre, brie et parmesan.

aZa A

-
&

~ Tagliat

Penne aux Quatre Fromages 13,80 ¢

Penne, sauce au gorgonzola, chévre, brie et parmesan,
gratinées au four.

Linguine aux Fruits de Mer 14,80 €
Linguine, coulis de tomates fraiches parfumé a I'estragon, fruits de mer (crevettes,
moules, calamars et palourdes).

Aubergines Alla Parmigiana 13,90 €

Beig"nets d’aubergines, sauce tomate, parmesan, basilic frais et fontina,

* |e tout gratiné au four.

telle aux Deux Saumons

|
Tagliatelle, saumon frais et fumé, sauce crémée a I'aneth et estragon.

14,40 €

-Lasagnes Bolognaise 13,60 €

Feuillgs de pate, béchamel et sauce bolognaise, parmesan le tout gratiné au four.

Penne St Jacques 17,60 €

Penne, sauce noix de St Jacques et chorizo.
»
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