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BAMBINO 8.00] TONNO 13.00 [| LANDAISE 15.00

Tomates San Marzano [DOP), Jambon Blanc Supérieur, Tomates San Marzano (DOP), Tomates confites, Thon, Dignons Rouges, Creme fraiche, Pommes de terre, Oignons rouges, Mozzarella
L' ITALl E N N E 1 7 00 Muomeuﬁpé"kﬁ Latte, olives. - ‘ : Poivrons, Mozzarella Fior di Latte, Olives. :ieur di L:“}e. Ffle;.:l!elcdrém? baliallniqu?. 2 lRo:uetts_e. Magret
: 3 ARG ITA 10_00 CALZONE 13.00 canard fumeé, Filet de créme balsamique, Perles de poivrons.
Mélange de jeunes pousses de salades, Tomates confites, Tomates San Marzana (DOP), Mozzarells Fior i Latte, Créme fraiche, Jambon Blanc Supérieur, SALMONE 1 6. 00
Jambon de Parme, Burrata, Perles de poivrons, Copeaux de parmesan. Mozzarella di Bufala, Basilic, Huile d'olive extra vierge Muraglia. Oeuf, Mozzarella Fior di Latte. Créme fraiche, Tomates confites, Mozzarella Fior di Latte, Mozzarella
SICILIA : 1 2.00 CALZONE DI VERDURA 14_00 di Bufala, Artichauts a la romaine, Roguette, Saumon marine,
LA SALMONE 17.00 Tomates San Marzano [DOP), Jambon Blanc Supérieur, Créme fraiche, Champ;gnnns. Poivrons, Jambon Blanc Supérieur, Sésame au yuzu, Perles de poivrons, Filet de créme balsamigue.
: 2 3 = Y] ella Fior di Latte, Olives. Deuf, Mozzarella Fior di Latte.
e e e e e NAPOLITAINE 13.00 || DI MANZO 14.00 B i ot Tt cormiss. | 2-00
Artichauts a la romaine, Sésame au yuzu, Burrata, Perles de poivrons. Tomates San Marzano [DOP), Tomates confites, Anchois de cetara, Capres, Tomates San Marzano (DOP), Boeuf haché persillé, Tomates confites, Pesto, Mozzarella di bufala, Basilic, Copeaux de parmesan, Roquette. 3
Olives Basilic, Mozzarella Fior di Latte, Huile d'olive extra vierge Muraglia. Oeuf, Oignons rouges, Gorgonzola [ADP], Mozzarella Fior di Latte, olives. P ARM A 1 6 ¥ 00
ORlENTALE : 1 3_00 CINQUE Fo R MAGGI 1 5_00 Tomates San Marzano [DOP), Tomates confites, Roguette,
!: éﬁ nveEeG'eE:{s.AtEslsesTeila T T i Pohrns 1 5'00 Tomates San Marzano [DOP), Tomates confites, Merguez, Créme fraiche, Provolone (AOP), Taleggio (AOP), Gorgonzola (AOP), Jamben de Parme [AOP), Mozzarella di bufala campana (AOP),
7 g - : £ » e '5'. l E 2 = . = Duo de Poivrons, Olives, Mozzarella Fior di Latte. Roguefort [AOP), Mozzarella Fior di Latte. Filet de creme balsamique, Copeaux de parmesan.
imeji, Olives Taggiasche, ichauts a la romaine, Burrata, Perles de poivrons. VESUVIO 13‘00 V : GETAR'ANA 14.00
Tomates San Marzano [DOP), Merguez, Chorizo, Emates San Marzano (DOP], Duo de Poivrons, Oignons rouges, RT?EQSM Marzano [DOP), Tomates confites Jambon de Speck llgg ; 00
( L X MENU ENFANT 12.00 eoeo Tomates confites, Olives, Mozzarella Fior di Latte. Champignons de Paris, Artichauts & La romaine, Aubergines, Roguette, Mozzarella di bufala [AOP), Pesto, Cu'peaux de parmesan. .
1 B Oi = ATFRtO sM‘A'.‘?"ES == = F" 2 13.00 l;e;TAﬂeNp:ﬂms. Mozzarella Fior di Latte. 1 4 00 TARTU FO 1 7- 00
omates San no , Mozzare! ior y réme de truffes noires, Mozzarella Fior di Latte, oqu 3}
+SS i cBAor;oEza'ﬂa {ADP), Chévre, Parmesan [AOP). 1 3 00 Tomates San Marzano {DOP], Tomates confites, Thon, Oignons Rouges.- 'J:a::o: 1:|el S;ch [:DPI. ::ozzarelllla :i bu:all;, ti-tluile d'uliv: ‘ac:aet:'t:ffe noire.
2 1 = Poivrons, Mozzarella Fior di Latte, Olives. B U R RATINA 1 8 : 0
1 Plzza Ba m b ino : Tomates San Marzano [DOP), Chevre, Jambon Blanc Supérieur, DO LCE VlTA 1 5,00 Tomates San Marzano [AOP), Tomates confites, Mozzarella U
[Ja mbon ou Froma g e ou Boeuf hache’ RTEHGMleﬁ!iﬂﬁtes. Miel d*acacia bio, Mozzarella Fior di Latte. 13 00 Creme fraiche, Gorgonzola (AOP), Chévre, Parmesan (AOP], Fior di Latte, Roquette, Jambon de Parme (AOP),
K Roquette, Mozzarella di bufala [ADP), Filet de creme Burrata [coeur crémeux), creme balsamique, Copeaux de parmesan,
+ . : E 2 - :
T tes San Ma [DOP) Ch 2 de Pari balsamique, Perles de poivrons, éclats de noix et pistaches. L — — .
k 1 F on d anta uc h 0CO lat J:::o:shl::c sul:éag:ur, Tomat:m;:: MB:!:IS';“B Fior di Latte. ROYALE 15.00 M 5 &
Tomates San M (DOP), Jambon Blanc Supérieur, = =
B(!.ﬁnﬂ f?aﬁhe' Oignons rouges , Lardons, Pancetta [ADP], 13.00 Ch':r:;:nons d:r:::i:. Lardon:.mPai:::etta:nchUlll’pl. 4 Tiramisu
B P . Arrdy = ‘ Pommes de terre, Mozzarella Fior di Latte. Tomates confites, Oeuf, Mozzarella Fior de Latte.
AP.C : Apres Culsson POLLO DELLA NONNA 14.00 || CALABRESE 15.00 || Coeur Fondant au chocolat.u itdecremeangiise  6.00
PRIX NETS EN EUROS Creme de moutarde a l'ancienne, Poulet, Duo de Poivrons, Tomates San Marzano {DOP), Spianata piccante, Duo de poivrons, ~
Champignons de Paris, Shimeji, Mozzarella Fior di Latte, Olives | 'tl;omates :onfites. Olives taggiasche, Mozzarella di bufala [AOP), Iles Flottantes crimeanguise, Amandesetzestedecitronvert ~ 6.00
opeaux de parmesan. = - —_
- LES BOISSONS * === = INEGR EJEAVY
P Coca Cola ou Zero 3.00 Fanta Orange 3.00
LES COCKTAILS 25 cl e o —— g ? Verre 15c.  Bouteille 75c!
ngito = : = 8.00 Orangina 3.00 Panaché 3.00 LES VINS ROSES '
BOIi":g‘Dr:':l ain, Feuille menthe, Perrier, Citron vert = Jus d.e Pomme 3.00 Ice tea Péche 3.00 Céte de Provence AOP 6.00 24.00
[Sans alcool) Ananas, Fruits de la passion, Citron, Grenadine Jus d'Orange 3.00 Schweppes Agrumes 3.00 (Tradition Estandon]
Martini Royal 8.00 LES BIERES : La Dame du Marquis 4.50 17.00
Martini, Prosecco,Citron === : [(Marquis de Saint Estéphe et
Spritz 8.00 Heineken  5.00 Naftro Az_zurro 5.00 Slr_igha 5.00 Chatellenie te Vertheusl)
Apérol, Prosecco, Eau pétillante, Tranche orange 1664 5.00 (Biere Italienne) Tsingtao 5.00 Lambrusco Dell'Emilia IGT 15.00
Desperados 5.00 Chang 5.00 Asahi 5.00
LES APERITIFS ‘ LES EAUX 50 el : W IRADITIG, LES VINS ROUGES: '
Red Label 4cl 6.00 Ricard 4cl 4.00 Evian 3.00 & Chesnée Des Moines 6.00 25.00
Black Label 4cl 7.00 Gibson's 4cl 6.00 Perrier 3 3.50 (Chatellennie Haut Médoc)
Grant's 4cl 6.00 Bombay Gin 4cl 6.00 San Pellegrino 3.50 Chateau Vignol 4.50 18.00
Ballantine's 4cl 6.00 Havana 3 ans 4cl 6.00 @AFé Mf:;ﬂ?:u:esgg?::;ztéphe Prestige 35 00
J&B 4cl 6.00 Havana 7 ans 4cl 7.00 Cafe 1.50 (Saint Estéphe)
William Peel 4cl 6.00 Absolut Vodka 4cl 6.00 e Sk | Chianti 20.00
Label 5 4cl 6.00 Tequila S.José 4cl 6.00 L%'S‘ L;]@I‘JE;J?S ET @J'@ESTEF("% el (Torre Delle Grazie)
. . ointreau 4c . y =3
é:c_k Da1n2|el s l;cll ggg Eac?r(: fd :gg il i 4.00 OOUITS —— =S Lambrusco Dell’Emilia IGT 15.00
Ivas ans 4c : orto 4c - =)
e : gieretto del = LES VINS BLANCS 1
Martini Blanc écl 6.00 Malibu écl 6.00 Armagnac 4cl 8.00 = 5 -
Martini Rouge écl 6.00 Campari écl 6.00 Cognac Rémy Martin4cl  8.00 @ N Chateau Vlgno'l . 4.50 18.00
i illiam" (Bordeaux Supérieur)
Poire William's 4cl 8.00

Sensotot $hel 6.00 || Whisky Japonais 4cl 8.00 =k ey AET@T Uby Tortue 5.00 20.00




