ENTREES

Bodega de « Sardinillas », carré de beurre, toast boulanger ........... 9,00 €
Terrine de campagne maison en bocal, pain de campagne.......... 7,00 €
Planche de jambon Serrano, et son Pan con Tomate............. 12,00 €

Tataki de thon « péche a la ligne éco responsable » aux pépites de

sésames dorées au caramel de SOja. v euueneeeeeeaeeaaeaeraaaeaaeaaenaaan. 9,00 €
Foie gras de canard mi-cuit au torchon, toast boulanger........... 12,00 €
La planche « Braséro » apartager........oeeeeeeiiieeeeeeeneniaaannnn. 27,00 €

SALADES REPAS

(Servies uniqguement le midi)

L’Italienne, salade, tomates confites, olives noires, jambon de pays,
gressins, mozzarella basilic, copeaux de parmesan, balsamique............. 16,00€

Salade Caesar, ceuf cuit, sucrine, émincés de poulet grillé, tandem de tomate,
copeaux de parmesan, crodtons, oignons frits, sauce Caesar................... 15,00€

« Prix et service compris »



PLATS CHAUDS

au Feu de Bois

Brochette de magret de Canard des Landes .................c.co..... 22,00 €
Frites fraiches et salade croquante

Supréme de volaille d’Ardéche Label Rouge,

Farci aux cepes et girolles, réduction d’aromates de Garrigues................ 19,00 €
Ecrasé de pomme de terre et poélée de Iégumes

Cote de Beoeuf «Angus» d’lrlande a partager « 2 pers » .......... 28,00€/pers
Frites fraiches et salade croquante, sauce Roquefort

Le Flat Iron «Angus» tendre et persillé et son trongon d’Os a moelle...21,00 €
Frites fraiches et salade croquante

L’EntrecOte fondante « Simmental » d’Allemagne..................... 23,00 €
Frites fraiches et salade croquante

Camembert roti, chorizo Argentin braisé...........coveveeeeiieiieeneenenn.. 22,00 €
Frites fraiches et salade croquante

L’authentique Andouillette « AAAAA » ..., 17,00 €

Frites fraiches et salade croquante

Ribs de POrc BBQ.......eeii i 19,00 €

Frites fraiches et salade croquante, sauce Barbecue

Pavé de thon mi-cuit, sauce vierge aux caprons............cceeeueeeennnn.. 19,00 €
Ecrasé de pomme de terre et poélée de Iégumes

Seiche grillée, chorizo Argentin braisé..............ccocoeiiiiinininnnnn.... 18,00 €
Ecrasé de pomme de terre et poélée de Iégumes, aioli

« Prix et service compris »



FROMAGE

Palet de fromage de la « Mere Richard », batonnets de Comté,

salade croquante, brunoise de fruit confit au piment d’Espelette................. 12,00€
DESSERTS

Le Marly FramboiSe. . ... 8,00 €

Le Miroir croustillant au Chocolat ...........cccooiiiiiiiiiiiiiinn. 9,00 €

L’incontournable Créme brulée .........covvviiiiiiin. . 7,00 €

Glace artisanale : laboule ... 2,00 €

Parfums : Vanille, Chocolat, Caramel beurre salé, Yaourt, Rhum raisins,
Citron, Framboise, Passion

Café goUIrMANG ... 8,00 €

MENU ENFANT 10€ (-10 aNs)

Sirop a I’eau

Glace Vanille ou Chocolat



FORMULES DU MIDI

PLAT DU JOUR 12,00€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 16,00€

Entrée + Plat + Dessert 18,00€

Entrée du jour ou Salade du Chef

Plat du jour ou piéce de boucher

Dessert du moment

PLAT EXPRESS 14€

« Piece du Boucher grillée », Frites fraiches, salade croquante

« Prix et service compris »




