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Entréep
Cocktail de melon du Cavaillon au Beaumes de Venise, gressins
Chips de Serrano

gravlax de saumon mariné au sel de Camargue,
oeuf bio Poché, a[acalmca,herbes fraiches

Vinaigre balsamique de framboise.
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CAilet de louP Poélés,
Poélée de giro les a la creme aux herbes fraiches.

Belle assiette des Chapelier Toqué Piqui“os farcies a la brandade du morue
melon. Pastéque, légumes confits. faisselle, saumon marinéjambon serrano,

tomates ananas, cl’épinards en salade, sauce aux herbes fraiche
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AN oix cl,\e;joue cochon de lait confit l’orange
ini légumes de saison au thgm

Jus aux olives
Kalamat

Detforp
gyﬁndant au chocolat barbe 3 Eati)a,
ette.

Glace vani”e sauce schtroump

N age d’abricot au basilic,

sorbet citron vert.
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Entricp

Velouté de mini giro”cs a déguster.

@’arfaccio de noix Saint-Jacques,
filet d’huile d'olive a la truffe, gueules-de~[oup (mufliers).
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cAoelleux Poulpe de roche Méditerranéenne Poéle alail et gingembre,
assortiment de Légumes conﬁts,

Jus de cuisson réduit.

\\égint Pierre roti sur l’arréte,

Ragout de(fommcs grenai”es, giro”e,

fume de Poisson, ciboulette
™
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@arré de cochon du Mont Ventoux au romarin,
fricassée de Peti’cs !égumes aux herbes
Jus de Poitrine fumé.
(&Prémc de volaille fermier farcie au fois gras de canard,

Pommes rates, carottes fanes réties et tomates confites a huile d’olive

jus de cuisson
Ddffertp

ofhanas Victoria confit aux agrumes et éPices, sorbet citron vert

&g%upc de poire Williams au citron vert confite, sorbet citron.



