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Wochenmeni KW39

ab 11:30-14:00/solange der Vorrat reicht.

Auch zum Mithehmen (to go) im Einweggeschirr +1€ oder eigenen Geschirr

Mo-Sa: um 11,50eur und So+Feiertags: um 17,90eur

MO,21.09.2026 Klrbis-Cremesuppe
M1: Hirschgulasch , Semmelknodel , Essiggurke
M?2: Gebackener Camembert , Petersilienerdapfeln G, Sauce Tatar
Hausgemachtes Dessert
DI1,22.09.2026 Champignonsuppe
M1: Gebackene Hiihnerbruststreifen , Jasminreis, Salat
M2: Spaghetti mit Gemusesugo , Parmesan G, Salat
Hausgemachtes Dessert
M1,23.09.2026 Backerbsensuppe
M1: Rindsbraten auf ,Jager Art” , Teigwaren
M2: Gemiusestrudel mit Dillsauce Salzerdapfeln
Hausgemachtes Dessert
DO,24.09.2026 Bohnesuppe
M1: Grammelknddeln , Sauerkraut und Zwiebel

M2: Hausgemachter Reisauflauf mit Schneehaube , Obstsauce
Hausgemachtes Dessert*/Obst

FR,25.09.2026 Spinatsuppe mit Ei
M1: Gebackenes Zanderfilet , Kartoffelsalat mit Mayo
M2: Kaspresslaibchen auf Blattsalat , Jogurtdip
Hausgemachtes Dessert

SA,26.09.2026 Gemiusesuppe mit Tarhonya

M1: Jungschwein-Roulade, Erdapfelpiree ¢, Salat

M2: Bratgnocchi mit Osterkronsauce , Salat
Hausgemachtes Dessert

$0,27.09.2026 Griesnockerlsuppe
M1: Entenbrust, Krokettenzapfen, Rotkraut
M2: Eierschwammerlgulasch , Semmelknodel
Hausgemachtes Dessert

Meniis auch zum Mitnehmen und gerne auf Vorbestellung! Anderungen/Tausch von Speisen leider nicht méglich oder
2€ Zuschlag. Ein Menii nur fiir eine Person. Falls Ihnen das Essen zu viel wird, und Sie es mitnehmen méchten:
Verpackung +0,50€/Stk. Alle Speisen werden frisch vor Ort sowie hausgemacht zubereitet. Vieles in BIO Qualitdt und
regional. Wir bitten um Vorreservierung.

Bestellungen und Auskiinfte bitte unter: 02165/62473 oder im Notfall: 0676/7073033.

Allergene: C Eier/ D Fisch/B Krebstiere/ G Milch/ L Sellerie/ N Sesamsamen/ O Schwefeldioxid und Sulfite/ E
Erdnlsse/ A Gluten/ P Lupine/ H Schalenfriichte/ M Senf/ F Soja/ R Weichtiere
*Unser Dessertangebot variiert, fir Allergen-Hinweise berét Sie unser Servicepersonal vor Ort.
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