 -ST MARCELLIN A HUILE D’OLIVE

gy .

MENU 36€
oY

ENTREES

-FOIE GRAS MAISON +4€, POIRE CHATELAINE ET TOASTS 21€
-CROUSTILLANT DE CHEVRE CHAUD, LARDONS, SALADE 16€
-SALADE DE GESIERS CONFITS ET FOIES DE VOLAILLE 17€
-SOUPE DE POISSON, ROUILLE ET CROUTONS MAISON  14€
-GRATINE DE FRUITS DE MER AU BEURRE PERSILLE

PLATS
-FILET DE ST PIERRE AU BEURRE DE CHATAIGNE 24€
-SOURIS D’AGNEAU CONFITE +5€ 29€
-FAUX-FILET DE BOEUF “CHAROLAIS” 24€
SAUCE MAISON AU CHOIX
-CHEESEBURGER CLASSIC, VEGE OU VEGAN 18€

-CHEESEBURGER SAUCE CEPES OU SAUCE AU POIVRE 19€
-CAMEMBERT ROTI 250G “LAIT CRU” + CHARCUTERIE ~ 22€

-MOUSSE AU CHOCOLAT, CREME BRULEE 7.50€
-TIRAMISU NUTELLA-SPECULOOS 8.00€
-FAISSELLE DE VACHE (SUCRE, MIEL OU COULIS) 6.50€
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